
SPECIFIKACE

POPIS PRODUKTU

FUNKCE

KAPACITA

MATERIÁL

MOTOR

ZDROJ NAPÁJENÍ 1-fáze, 10 A.

STANDARDY EN 12852 + A1:2010. NSF/ANSI Standard 8.

HMOTNOST / OBJEM POPIS HMOTNOST

VCM-42 16,6 kg 

BEZPEČNOST 2014/30/EU, 2014/35/EU, 2006/42/EG, 2011/65/EU, no 10/2011

SMĚRNICE A
NAŘÍZENÍ

ROZMĚRY

Výrobce 

HALLDE

Model 
VCM-42

Popis produktu
Vertikální kutr/mixér, nádoba 4 litry

Vyrobeno 

Švédsko

Vertikální kutr/mixér
Vyrobeno ve Švédsku

CE schváleno. Tři bezpečnostní spínače, mechanická motorová brzda, bezpečnostní kryt stroje: IP44.

0,75 kW, dvě rychlosti (1 500 a 3 000 ot./min) a pulzní funkce.
400 V, 3-fáze, 50/60 Hz.
Přímý pohon, automatická tepelná pojistka s funkcí samonahození po vychladnutí.

Základna stroje: hliník. Nádoba: nerezová ocel. Nože: nerezová ocel. 
Systém víka a stěrky: xylex.

0,5-2,5 kg/minutu, 4 litrová nádoba

Seká, mele, mixuje a míchá maso, ryby, zeleninu, ovoce, bylinky, natě, ořechy, mandle, sýry, houby, čokoládu, 
máslo, pyré, paštiky, majonézy, omáčky, polévky, dezerty, těsta, strouhanku apod.

Vertikální kutr/mixér s nerezovou nádobou o objemu 4 litry. Stroj má utěsněné víko a patentovaný stírací systém,
tvořený čtveřicí xylexových stěrek. Má dva vroubkované nože se speciálním náklonem pro  dokonalé zpracování 
surovin. Má dvě rychlosti (1500 a 3000 ot./min) a pulzní funkci. Ovládá se otočným knoflíkem a ne tlačítky. Má 
přímé napojení síly motoru na hřídel, která roztáčí nože, tedy bez řemenů.




