Hallde Vertikdlni kutr/mixér VCM-42/ 400V 50Hz, nadoba nerez 41, dvé
rychlosti 1500/3000 ot/min + pulsor
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Technické parametry:

Sirka 260 mm

Hloubka 290 mm

Vyska 440 mm

Objem nadoby 41

Hmotnost 17 kg

Vykon motoru 750 W

Otacky 1500 a 3000 ot./min.
Napéti 400 V

Nadoba nerez |

Vyrobce: HALLDE

Popis produktu:

Kvalitni profesionalni vertikdIni kutr/mixér

Zpracuje 0,5 az 2,5 kg za minutu

Stolni model s robustnim zpracovanim

Pro restaurace, bary, dietni kuchyné, nemocnice, Skoly, provozy rychlého obcerstveni, catering, supermarkety atd.
Dokaze pfipravit suché, vihké i tekuté potraviny. Sekd, mele, mixuje a micha maso, ryby, zeleninu, ovoce, bylinky, naté,
ofechy, mandle, syry, houby, ¢okolddu, maslo, pyré, pastiky, majonézy, omacky, dezerty, strouhanku a pod.

6. Rychlost 1500 a 3000 ot./min a pulsni volba

Vlastnosti:
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Trifdzové napajeni. Patentovany stiraci systém. Dvé madla kvili snadnému prenaseni. Hruby objem nadoby 4 litry, uZitny
objem

nadoby 1,6 litru.

Material:
Télo stroje je vyrobeno ze slitiny hliniku. Misa je z nerezové ocely. Viko a stiraci systém je z exkluzivniho Xylexu (extrémné
odolny proti ndrazu a teploté).

Srovnatelny se strojem: ROBOT COUPE Blixér 5



