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USER INSTRUCTIONS

HALLDE
RG-400

CAUTION!

ADANGER

CUTTING HAZARD
| SHARP BLADES!

Take great care not to injure your hands on
the sharp blades of the cutting tools and
feed cylinder and on moving parts.

The machine may be installed only by a
qualified service mechanic.

Never put your hands in any of the feed
attachments or the feed cylinders other
than for cleaning.

Always use the pestles for cutting by means
of the 4-tube insert.

Never put your hands in the machine outlet
when the feed cylinder is lowered and the
locking handle is raised.

The agitator device, locking bolt and deco-
ring device must be tightened (by turning
them anti-clockwise) and unscrewed (clock-
wise), by means of the wrench.

Always press the machine stop button
before fitting or removing cutting tools, etc.
even if the machine is not running.

Before cleaning, switch off the machine and
remove the plug from the wall socket or turn
off the mains switch.

When using the 4-tube insert never use
cutting tools larger than 10 mm.

Only a qualified service mechanic may
repair the machine and open the machine
housing.

Do not use the machine to cut frozen foods.
Remove all hard parts from foods before
cutting (e.g., apple stems, woody parts of
turnips, etc.) to avoid damaging the cutting
blades.

This appliance is not to be operated by
children or persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or persons
lacking experience of such appliances,
unless they are given adequate instruction
or supervision.

UNPACKING
Check that all parts have been delivered, that

the machine operates as intended, and that
nothing has been damaged in transit.

The machine supplier should be notified of any
shortcomings within eight days.

INSTALLATION

Connect the machine to an electric power
supply that is suitable for the machine.

Remove the cutting tool before installing the
machine.

Reset the adjustable feet as necessary to make
sure that the machine stands firmly.

Locate the hanger for the cutting tools on the
wall in the vicinity of the machine for convenient
and safe use.

Check that the shaft rotates clockwise.

Check that the machine stops when the locking
handle is folded down.

Check that the machine stops when the locking
knob for the feed hopper attachment or 4-tube
insert is turned clockwise to the unlocked posi-
tion, and that the machine restarts when the
locking knob is turned anti-clockwise to the
locked position.

Check that the machine stops when the manual
or pneumatic push feed attachment feed plate
is swung to the side so that the feed cylinder
opening is larger than 60 mm, and that the
machine restarts when it is swung back over
the feed cylinder.

If the machine does not function correctly, it
must receive attention before it is taken into
operation.

ALWAYS CHECK BEFORE USE

Remove the plug from the power supply socket
or open the isolating switch, and then check
that the electric cable is in good condition and
is not cracked on the outside.

WITH THE MANUAL/PNEUMATIC
FEEDER:

Check that, with a cutting tool fitted, the
machine stops within 2 seconds as soon as the
pusher plate is swung out to the side more than
60 mm, and re-starts when the pusher plate is
swung back over the feeder.

Check that the machine cannot be started with
the feed cylinder removed and with the pusher
plate lowered.

If either of the two safety functions does not
perform as intended or if the electric cable is
cracked, call in a qualified service mechanic or
electrician to remedy the fault before connec-
ting the machine back to the power supply.

Check that the pusher plate shaft runs freely.
If the shaft does not run freely, clean it carefully
and lubricate it with a few drops of machine oil.

Check that the cutting tools are in good condi-
tion and are sharp.

With regard to cutting tools, see page 61.

WITH THE FEED HOPPER:

Remove the plug from the power supply socket
or open the isolating switch, and then check
that the electric cable is in good condition and
is not cracked on the outside.

Check that the machine cannot be started
when the feed cylinder for the feed hopper is
fitted but the feed hopper itself is not.

If the safety function does not perform as
intended or if the electric cable is cracked, call
in a qualified service mechanic or electrician
to remedy the fault before connecting the
machine back to the power supply.

Check that the cutting tools are in good condi-
tion and are sharp.

With regard to cutting tools, see page 61.

WITH THE 4-TUBE INSERT:

Remove the plug from the power supply socket
or open the isolating switch, and then check
that the electric cable is in good condition and
is not cracked on the outside.

Check that the machine cannot be started
when the feed cylinder for the 4-tube insert is
fitted but the4-tube itself is not.

If the safety function does not perform as
intended or if the electric cable is cracked, call
in a qualified service mechanic or electrician
to remedy the fault before connecting the
machine back to the power supply.

Check that the cutting tools are in good condi-
tion and are sharp.

With regard to cutting tools, see page 61.

TYPE OF PROCESSING

Slices, dices, grates, shreds, cuts julienne,
crimping slices and potato chips in a variety
of dimensions, depending on the cutting tool
selected. Processes vegetables, fruit, dry
bread, cheese, nuts, mushrooms etc.

USERS

Restaurants, shop kitchens, hospitals, schools,
fast food outlets, catering, pizzerias, ships,
central kitchens, institution kitchens, food
processing industries etc.

CAPACITY

Up to 3 000 portions per day, 15 kg per minute
with the manual feeder and 40 kg per minute
with the feed hopper.

USING THE FEEDERS

MANUAL FEEDER, ERGO LOOP/
PNEUMATIC PUSH FEEDER:

The large feed compartment is used mainly
for bulk feeding of all sorts of products and
for cutting larger products such as cabbage.

The large feed compartment is also used when
the product is to be cut in a specific direction,
such as tomatoes and lemons. Place/stack the
products as shown in the picture.
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THE FEED HOPPER:
Is used for continuous cutting of large quanti-
ties of round products like potatoes, onions etc.
THE 4-TUBE INSERT:

Is used for cutting long products such as
cucumbers into slicers, see picture.

ASSEMBLING AND
DISMANTLING

THE FEED CYLINDER
When fitting, fold down the locking handle.

Push the feed cylinder onto the hinge pins of
the machine, and lower the feed cylinder.

Raise the locking handle.

When removing, first remove the feed attach-
ment.

Lower the locking handle.

Remove the feed cylinder from the hinge pins
of the machine.

THE 4-TUBE INSERT
Press the stop button.

When fitting, fit the feed cylinder with three
internal knives.

Place the 4-tube insert in the feed cylinder with
the shaft in the feed cylinder tube.

Press down the 4-tube insert and turn the
locking knob anti-clockwise.

When removing, turn the locking knob clock-
wise and remove the 4- tube insert.

THE MANUAL PUSH FEED
ATTACHMENT

Press in the machine stop button.

When fitting, fit the feed cylinder with three
internal knives.

Move the lever up all the way.

Fit the manual push feed attachment shaft
into the feed cylinder tube.

Press down the manual push feed attachment
and swing it in anti-clockwise.

When removing, press down the stop pad and
swing out the manual push feed attachment
clockwise and remove it.

THE PNEUMATIC PUSH FEED
ATTACHMENT

Press in the machine stop button.

When fitting, fit the feed cylinder with three
internal knives.

Fit the pneumatic push feed attachment shaft
into the feed cylinder tube.

Press down the pneumatic push feed attach-
ment and swing it anti-clockwise.

Push the compressor hose snap coupling onto
the pneumatic push feed attachment nipple.

Set the speed controls of the machine and of
the pneumatic push feed attachment to suit
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the cutting tool being used as specified in the
instructions under the heading SETTING THE
SPEED CONTROLS.

Start the compressor and adjust its delivery
pressure to 5,5 bar. Handle the compressor in
accordance with the manufacturer’s instruc-
tions.

Check the air pressure on the pressure gauge.
The recommended air pressure is about 5,5 bar
but the actual value needed may vary. If the
air pressure reading on the pressure gauge is
different, pull the control upwards and then turn
it until the pressure gauge reading is around
5,5 bar, and then press it back down again.

When removing, switch off the compressor
and then disconnect the compressor hose
snap coupling from the pneumatic push feed
attachment nipple.

Press down the stop pad and swing out the
pneumatic push feed attachment clockwise,
and then remove it.

THE FEED CYLINDER FOR FEED
HOPPER

When fitting, fold down the locking handle.

Push the feed cylinder onto the hinge pins of
the machine, and lower the feed cylinder.

Raise the locking handle.

When removing, first remove the feed attach-
ment.

Lower the locking handle.

Remove the feed cylinder from the hinge pins
of the machine.

THE FEED HOPPER
Press in the stop button.

When fitting, fit the feed cylinder with two
internal guides.

Place the feed hopper in the centre of the feed
cylinder, with the shaft in the feed cylinder tube.

Press down the feed hopper and turn the
locking knob anti-clockwise.

When removing, turn the locking knob clock-
wise and remove the feed hopper.

FITTING THE CUTTING TOOLS

While using the manual or pneumatic feeder,
make sure the pusher plate is in the upper
position and swing it out the feeder to the left.
If the feed hopper or 4-tube insert is being
used, lift the shaft out of its mounting at the
back of the machine.

Lower the locking handle and tilt the feeder
backwards.

Place the ejector plate on the shaft and turn/
press the ejector plate downwards into its
coupling.

Place the chosen cutting tool on the shaft and
rotate the cutting tool so that it drops firmly
into its position.

During dicing: place the dicing grid with the
sharp edge of the knives upward, so that the
recess in the side of the dicing grid fits into
the guide groove on the machine base. Then
place the slicer so that it drops firmly down
into its position.

Secure the agitator device when using the
feed hopper, the locking bolt when using the
4-tube insert, or the decoring device when
using the manual or the pneumatic push feed
attachment, by turning them anti-clockwise by
means of the wrench onto the centre shaft of
the cutting tool.

REMOVING THE CUTTING TOOLS

Unscrew the agitator device, the decoring
device or the locking bolt clockwise by means
of the wrench, and remove the cutting tool/tools
and the ejector plate.

SETTING THE SPEED CONTROLS

The machine speed control is normally set to
position “2” for all cutting other than dicing,
when the speed control should be in position
“1”,

When cutting with the pneumatic push feed,
set the speed control of the machine and
push feed attachment in accordance with the
following table.

PF = Pneumatic push feed attachment.
M = Machine.

SLICER

0.5-1.5mm: .o PF=1.M=2
2-3MM: e PF=2.M=2
4-T MM: e PF=3.M=2
8-14mMM: ..oooiiieeee PF=3.M=1
15-20 MM: o PF=3.M=1

CRIMPING SLICER

2-3 MM e PF=2.M=2.
4-6 MM v PF=3.M=2
JULIENNE

2X2-3X3 MM: ..o PF=2.M=2
2X0 MM e PF=2.M=2.
4X4-6X6 MM: .....coocevverennn PF=3.M=2
8x8-10x10 MM ...cveeeveeee PF=3.M=1.
GRATER/ SHREDDER

1O MM PF=1.M=2
2-6 MM oo PF=2.M=2
8-10 MM: oo PF=3.M=1
FINE GRATER
............................................ PF=1.M=2

M=2

. M=2



DICING CUTTER

(P23 11111 PF=1.M=2
DICING

BX6-25X25:.....oceereierreienne PF=1.M=2
SOFT DICING

8x8-15x15 mm:.....ccveveeee PF=1.M=2

CLEANING

Read all of the instructions before you begin
to clean the machine.

BEFORE CLEANING: Always switch off the
machine and remove the power supply plug
from the socket. Alternatively, if the machine
does not have a plug, turn off the mains switch.
Remove all the removable parts that are to
be cleaned.

CLEANING IN A DISHWASHER: All plastic
parts are machine washable. NOTE! Never
wash metal parts in a dishwasher, unless they
are made of stainless steel. Cleaning alumi-
nium parts in a dishwasher will cause them to
blacken. This can be difficult to remove and
could stain other objects.

CLEANING BY HAND: Always use hand
dishwashing liquid. Be careful of the three
sharp knives in the feed cylinder!

CLEANING MATERIALS: Use the brush supp-
lied with the machine or a similar one to clean
the food zones. The knife shaft in the centre
of the machine can be cleaned with a small
bottlebrush. Use a damp cloth to wipe down
the other surfaces on the machine.

DISINFECTION: Use isopropyl alcohol

(65-70%). Isopropyl alcohol is highly inflam-

mable so use caution when applying it.

WARNING:

+ Do not pour or spray water onto the sides
of the machine.

+ Do not use boiling or hot water.

* Do not use sodium hypoclorite (chlorine)
or any agent containing this substance.

+ Do not use sharp objects or any objects not
intended for the purpose of cleaning.

+ Do not use abrasive detergents or cleaning
products.

AVOID: Do not use cleaning sponges with
scouring pads (e.g. Scotch-Brite™) unless
absolutely necessary. This roughens the
surface and makes it less water repellent.

ADVICE ON CARE:

+ Clean the machine immediately after use.

+ Dry the machine immediately after cleaning
to avoid oxidation and discoloration of the
surface.

INFORMATION: If the machine is left damp for
longer periods stains will appear. These stains
are harmless but the original surface will lose
its lustre. Vegetables and fruit contain acids.
Depending on which products are processed
this will have an effect on the metal after
varying periods of time. It is therefore important
to clean the machine immediately after proces-
sing salty and acidic products.

TROUBLE SHOOTING

To eliminate the risk of damage to the motor,
the RG-400 is fitted with thermal motor protec-
tion that automatically switches off the machine
if the temperature of the motor should become
too high. The thermal motor protection has
automatic reset, which means that the machine
can be started again when the motor has
cooled down, which usually takes between 10
and 30 minutes.

FAULT: The machine cannot be started or stops
while it is running and cannot be restarted.

REMEDY: Check that the plug is securely
fitted into the power supply socket, or turn off
the mains. Press the starter button. Fit a feed
cylinder and a feed attachment according to
the instructions under “Assembling” Check that
all components are correctly fitted and that the
safety arm is raised. Check that the fuses in
the fuse box for the premises have not blown,
and that they have the correct rating. Wait for
a few minutes and try to restart the machine.
If the machine fails to run, call a qualified
service mechanic.

FAULT: Low capacity or poor cutting results.

REMEDY: Make sure that you are using the
correct cutting tool or combination of cutting
tools. Fit the decoring device (manual/ push
feeder attachment), locking bolt (4-tube
insert) or agitator device (feed hopper).
Make sure that the speed controls for the
machine and the pneumatic push feeder
are in the right position in accordance with
the table under the heading SETTING THE
SPEED CONTROLS, and that the reading
on the pressure gauge is about 5,5 bar.
Check that the pneumatic push feeder feed
piston is set to the right speed. Position
“1” - about 12 seconds/piston cycle, posi-
tion “2” - about 8 seconds/piston cycle, and
position “3” - about 4 seconds/piston cycle.
If necessary, the speed should be adjusted by
a qualified service mechanic. Check that the
knives and grater/shredder plates are in good
condition and are sharp. Press the food down
with less force.

FAULT: The cutting tool cannot be removed.

REMEDY: Always use the ejector plate. Use a
thick leather glove or other glove that the knives
of the cutting tool cannot cut through, and turn
the cutting tool clockwise to release it.

FAULT: The agitator device, locking bolt or
decoring device cannot be removed.

REMEDY: Use the wrench to unscrew it
clockwise.

TECHNICAL SPECIFICATION
HALLDE RG-400

MACHINE: Motor: Two-speed, 1.5/0.9 kW,
400V, 3-phase, 50 Hz, with the motor protection
setto 3.7 A. Transmission: gear. Safety system:
Three safety switches. Degree of protection:
IP45. Power supply socket: Earthed, 3-phase,
16 A. Fuse in fuse box for the premises: 10 A,
delayed. Sound level LpA (EN31201): 70 dBA.

PNEUMATIC FEEDER: Three speeds and
pressure. Recommended compressed air capa-
city and pressure: 15 I/min, 5,5 bar.

TOOLS: Diameter: 215 mm. Speed: 400/200
rpm.

NET WEIGHTS: Machine: 54 kg. Feed cylinder:
6 kg. Feed hopper with cylinder: 12 kg. Pneu-
matic push feed attachment: 11 kg. Manual
push feed attachment: 5 kg. 4 tube insert: 5 kg.
Cutting tools: About 1 kg on average.

NORMS/STANDARDS: NSF STANDARD 8,
see declaration of conformity.

HALLDE « User Instructions



BRUKSANVISNING

HALLDE
RG-400

(SE)

VARNING!

| SHARP BLADES! |

Akta hdanderna for skarverktygens och
matarcylinderns vassa knivar samt for
rorliga delar.

Maskinen skall installeras av en behorig
fackman.

Stick aldrig ner handerna i nagon av matar-
tillsatserna eller matarcylindrarna annat én
vid rengoring.

Anvand alltid stotarna vid skidrning med
4-halsmataren.

Stick aldrig in hdnderna i maskinens
utlopp nar en matarcylinder ar nerfalld och
lashandtaget ar uppfallt.

Skruvkapseln, lasbulten respektive borr-
hylsan skall dras at (moturs) och lossas
(medurs) med hjalp av nyckeln.

Tryck alltid in maskinens stoppknapp fére
montering och demontering av skarverktyg
etc., dven om maskinen inte &r igang.

Stang forst av maskinen och dra ut stick-
kontakten ur vagguttaget alternativt sla
ifran arbetsbrytaren fore rengéring.

Vid anvandning av 4-halsmataren far aldrig
ett skdrverktyg med storre dimension @n 10
mm anvéandas.

Maskinen far endast repareras och maskin-
huset 6ppnas av en behorig fackman.

Maskinen far inte anvéndas till frysta
ravaror. Alla harda delar maste ocksa
avlagsnas fran ravarorna, (applestjélkar,
tréiga kalrotsbitar och dylikt) sa att de inte
skadar knivbladen.

Denna maskin skall inte anvandas av
barn eller personer med nedsatt motorik,
kognitiv formaga eller handikapp som
utgor fara for anvéndaren t.ex. nedsatt
syn eller horsel, utan uppsikt eller tydliga
instruktioner.
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UPPACKNING

Kontrollera att alla detaljer finns med samt
att maskinen fungerar och att ingenting har
skadats under transporten. Anmarkningar
skall anmalas till maskinleverantoren inom
atta dagar.

INSTALLATION

Koppla maskinen till ett el-uttag med for
maskinen korrekta data.

Avlagsna skéarverktyg ur maskinen fore instal-
lationen.

Se till att maskinen star stadigt med hjalp av
de stéllbara fotterna.

Placera verktygshangare for skarverktygen pa
véggen nara maskinen for bekvam och séker
anvéndning.

Kontrollera att axeln roterar medurs.

Kontrollera att maskinen stannar nar lashand-
taget falls ner.

Kontrollera att maskinen stannar nar trattmata-
rens, alternativt 4-halsmatarens lasvred, vrids
medurs till olast lage, samt att maskinen ater-
startar nar lasvredet vrids medurs till 1ast l&ge.

Kontrollera att maskinen stannar nar den
manuella eller den tryckluftsdrivna matartill-
satsens matarplatta svangs at sidan sa att
matarcylinderns 6ppning blir stérre &n 60 mm,
samt att maskinen aterstartar nar den svangs
tillbaka 6ver matarcylindern.

Vid felfunktion maste felet atgardas innan
maskinen tas i bruk.

KONTROLLERA ALLTID FORE
ANVANDNING

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget alternativt
sla ifran arbetsbrytaren och kontrollera darefter
att elkabeln ar hel och inte har nagra sprickor.

MED MANUELLA/TRYCKLUFTSDRIVNA
MATAREN:

Att maskinen med skarverktyg monterad
stannar inom tva sekunder sa fort som den
manuella/tryckluftsdrivna matarens matar-
platta svéngs ut at sidan mer &n 60 mm, samt
aterstartar nar matarplattan svéngs tillbaka
Over mataren.

Att maskinen inte gar att starta med matar-
cylindern avldgsnat och med matarplattan
nedsankt.

Om de tva sakerhetsfunktionerna ej fungerar
eller om elkabeln har sprickor, skall fackman
tillkallas for atgard innan maskinen kopplas in
pa natet igen.

Att matarplattans axel I6per 14tt. Om axeln [bper
trogt ska den rengdras noggrant och smorjas
med nagra droppar maskinolja.

Att skérverktyg ar hela och har god skérpa.

Gallande skarverktyg, se sidan 61.

MED TRATTMATAREN:

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget alternativt
sla ifran arbetsbrytaren och kontrollera darefter
att elkabeln ar hel och inte har nagra sprickor.

Att maskinen inte gar att starta nér trattmata-
rens matarcylinder &r monterat men trattma-
taren ej ar monterad.

Om nagon av de bada sakerhetsfunktionerna
ej fungerar eller om elkabeln har sprickor, skall
fackman tillkallas for atgard innan maskinen
kopplas in pa natet igen.

Att skarverktyg ar hela och har god skarpa.
Gallande skarverktyg, se sidan 61.

MED 4-HALSMATARE:

Dra ut stickkontakten ur végguttaget alternativt
sla ifran arbetsbrytaren och kontrollera darefter
att elkabeln ar hel och inte har nagra sprickor.

Att maskinen inte gar att starta nar 4-halsma-
tarens matarcylinder ar monterad men sjélva
4-halsmataren ej ar monterad.

Om sakerhetsfunktionen ej fungerar eller om
elkabeln har sprickor, skall fackman tillkallas
for tgard innan maskinen kopplas in pa natet
igen.

Att skarverktyg ar hela och har god skarpa.

Gallande skarverktyg, se sidan 61.

TYP AV BEREDNING

Skivar, tarnar, strimlar, river, rafflar och skar
Pommes Frites i olika dimensioner beroende
pa val av skarverktyg. Bereder gronsaker, frukt,
torrt bréd, ost, notter, svamp etc.

ANVANDARE

Restauranger, butikskdk, sjukhus, skolor, fast
food-inrattningar, cateringkok, pizzerior, fartyg,
centralkok, livsmedelsindustrier, institutionskok
etc.

KAPACITET

Upp till 3 000 portioner per dag och 15 kg per
minut med den manuella mataren och 40 kg
per minut med trattmataren.

SA HAR ANVANDS MATARNA

MANUELL MATARE, ERGO LOOP/
TRYCKLUFTSDRIVEN MATARE:

Det stora matarfacket anvands framst for
skopvis matning av alla typer av produkter,
samt vid skarning av stdrre varor som exem-
pelvis kal.

Det stora matarfacket anvands aven nér varan
Onskas skuren pa en bestamd ledd, t ex tomat
och citron. Placera/stapla varan bild.

TRATTMATARE:

Anvénds for kontinuerlig matning/ skarning av
stérre mangder runda produkter som potatis,
10k, torrt brod etc.



4-HAL SMATARE:

Anvands for att skara skivor av langstrackta
varor som exempelvis gurka, se bild.

MONTERING OCH
DEMONTERING

AV MATARCYLINDERN
Vid montering, fall ner lashandtaget.

Skjut in matarcylindern p& maskinens gang-
jarnstappar och fall ner matarcylindern.

Fall upp lashandtaget.

Vid demontering, avlagsna forst eventuell
matar-tillsats.

Fall ner lashandtaget.

Dra ut matarcylindern ur maskinens gang-
jarnstappar.

AV 4-HAL SMATAREN
Tryck in stoppknappen.

Vid montering, montera matarcylindern med
tre invéndiga knivar.

Placera 4-halsmataren i matarcylindern med
axeln i matarcylinderns ror.

Pressa ner 4-halsmataren och vrid lasvredet
moturs.

Vid demontering, vrid lasvredet medurs och
avlagsna 4-halsmataren.

AV DEN MANUELLA KAL/RAKOST-
TILLSATSEN

Tryck in maskinens stoppknapp.

Vid montering, montera matarcylindern med
tre invandiga knivar.

For upp havarmen helt.

For ner den manuella matarens axel i matar-
cylinderns rér.

Pressa ner den manuella mataren och svéang
in den moturs.

Vid demontering, tryck ner stoppklacken och
svang ut den manuella mataren medurs samt
avlagsna den.

AV DEN TRYCKLUFTSDRIVNA
MATAREN

Tryck in maskinens stoppknapp.

Vid montering, montera matarcylindern med
tre invandiga knivar.

For ner den tryckluftsdrivna matarens axel i
matarcylinderns ror.

Pressa ner den tryckluftsdrivna mataren och
svang in den moturs.

Skjut fast kompressorslangens snabbkoppling
pa den tryckluftsdrivna matarens snabbkopp-
lingsnippel.

Stall in maskinens och den tryckluftsdrivna
matarens hastighetsreglage, beroende pa
vilket skarverktyg som anvands, enligt instruk-
tionerna under INSTALLNING AV HASTIG-
HETS-REGLAGEN.

Starta kompressorn och stéll in den pa 5,5 bar
samt handha kompressorn enligt tillverkarens
anvisningar.

Kontrollera lufttrycket pd manometern. Rekom-
menderat lufttryck &r ca 5,5 bar men behovet
kan variera. Om manometern visar ett annat
lufttryck skall reglaget dras uppat och sen
vridas sa att manometern visar ca 5,5 bar samt
darefter tryckas ner.

Vid demontering, stdng av kompressorn och
lossa darefter kompressorslangens snabb-
koppling fran den tryckluftsdrivna matarens
snabbkopplingsnippel.

Tryck ner stoppklacken och svang ut den
tryckluftsdrivna mataren medurs samt avliagsna
den.

AV TRATTMATARENS MATARCYLINDER
Vid montering, fall ner lashandtaget.

Skjut in matarcylindern p& maskinens gang-
jarnstappar och fall ner matarcylindern.

Fall upp lashandtaget.

Vid demontering, avlagsna forst eventuell
matar-tillsats.

Fall ner lashandtaget.

Dra ut matarcylindern ur maskinens gang-
jarnstappar.

AV TRATTMATAREN
Tryck in stoppknappen.

Vid montering, montera matarcylindern med
tva invandiga bas.

Placera trattmataren i matarcylinderns centrum
med axeln i matarcylinderns ror.

Pressa ner trattmataren och vrid lasvredet
moturs.

Vid demontering, vrid lasvredet medurs och
avlagsna trattmataren.

MONTERING AV
SKARVERKTYGEN

Vid anvéndning av den manuella eller tryck-
luftsdrivna mataren, se till att matarplattan &r i
hogsta laget och svang ut mataren till vanster.
Om trattmataren eller 4-h&lsmataren anvands,
dra upp axeln i bakkant.

Fall ner lashandtaget och luta mataren bakat.

Placera utmatarskivan pa axeln och vrid/pressa
ner utmatarskivan i sin koppling.

Placera det valda skarverktyget p& axeln
och rotera skarverktyget sa att det faller ner
ordentligt.

Vid térning; placera térningsgallret med
knivarnas vassa egg uppat, sa att styrsparet i
gallrets sida passar in i styrklacken pa maskin-
basen. Placera darefter skivaren pa axeln sa
den faller ner ordentligt.

Skruva fast skruvkapseln vid beredning tratt-
mataren, lasbulten vid beredning med 4-hals-
mataren, alternativt borrhylsan vid beredning

med den manuella och den tryckluftsdrivna
mataren moturs med nyckeln pa skarverktygets
centrumtapp.

DEMONTERING AV
SKARVERKTYGEN

Skruva loss skruvkapseln, borrhylsan alter-
nativt lasbulten medurs med hjélp av nyckeln
samt avldgsna skérverktyget/skarverktygen
och utmatarskivan.

INSTALLNING AV
HASTIGHETSREGLAGEN

Normalt stélls maskinens hastighetsreglage
i lage "2” vid all skarning férutom tarnings-
skarning da hastighetsreglaget skall sta i lage
"1”. Vid skarning med den tryckluftsdrivna
matarenstalls maskinens respektive den tryck-
luftsdrivna matarenshastighetsreglage in enligt
féljande tabell.

TM= Tryckluftsdriven matare.

M= Maskin.

SKIVARE

0.5-1.5mm: i T™M=1.M=2.
2-3 MM e TM=2.M=2.
4-T MM: e TM=3.M=2.
8-14mMm: .o TM=3.M=1.
15-20 MM: e T™M=3.M=1.

TARNINGSSKIVARE

12.5 MM TM=1.M=2
RAFFELSKIVARE

2-3MM: e TM=2. M=2,
4B MM: i TM=3.M=2.
STRIMLARE

2X2-3X3 MM: .o TM=2.M=2
P2 ( 011111 TM=2. TM=2
4X4-BX6 MM:.....cceeeeveereennns TM=3.M=2
8x8-10x10 mm:.......ccvveeneenee TM=3.M =
RAKOSTRIVARE
1.5MMi TM=1.M=2
2-6 MM e TM=2.M=2
8-10 MM e TM=3.M=1
FINRIVARE

............................................ TM=1.M=2

............................................ T™M=1.M=2
HARDOST RIVARE
............................................ T™M=1.M=2
TARNING

6X6-25X25 ... T™M=1. M=2
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SOFT DICING

RENGORING

Las hela instruktionen innan du borjar rengéra
maskinen.

INNAN RENGORING: Sténg alltid av maskinen
och drag ut kontakten. Alternativt, sla ifran
arbetsbrytaren om maskinen inte ar férsedd
med stickkontakt. Ta loss alla I6sa delar som
skall rengoras.

MASKINDISKNING: Alla plastdetaljer kan
diskas i diskmaskin. OBS! Maskindiska aldrig
delar av metall om de inte &r gjorda i rostfritt
stal. Detaljer av aluminium som diskas i disk-
maskin kommer att svértas. Denna svarta ar
svar att fa bort och fargar latt av sig.

HANDDISKNING: Anvénd alltid handdisk-
medel. Se upp fér de tre vassa knivarna i
matarcylindern!

RENGORINGSVERKTYG: Anvénd borsten
som foljde med maskinen eller liknande for
att reng6ra matzonerna. Knivaxeln i mitten av
maskinen kan med fordel rengéras med en
liten flaskborste. Anvand en fuktig trasa for att
torka maskinens 6vriga ytor.

DESINFEKTION: Anvand isopropanol
(65-70%). Isopropanol &r extremt lattantandligt,
anvand darfor med varsamhet.

VARNING:

+ Hall eller spreja inte vatten pa maskinens
sidor.

» Anvand inte kokande eller hett vatten.

+ Anvand inte natriumhypoklorit (Klorin) eller
medel som innehaller detta &mne.

+ Anvand inte skarpa féremal eller foremal inte
avsett for rengoring.

* Anvand inte rengéringsmedel med slipande
effekt.

UNDVIK: Anvand inte rengéringssvampar med
skurnylon (t.ex. Scotch Brite™) om det inte &r
absolut ndédvéndigt. Detta ruggar upp ytan och
gor den mindre vattenavstétande.

SKOTSELRAD:

* Rengdr maskinen omgaende efter anvand-
ning.

+ Torka maskinen omgaende efter rengdring
for att undvika oxidation och missfargningar
pa ytan.

INFORMATION: Maskinen &r till storsta del
gjord i aluminium. Om maskinen Iamnas fuktig
under langre perioder kan flackar uppsta.
Dessa flackar ar ofarliga men den ursprungliga
ytan kommer att forlora sin lyster. Gronsaker
och frukt innehaller syror. Beroende pa vilka
produkter som bereds kommer dessa att
paverka metallen olika snabbt. Darfér ar
det viktigt att rengéra INFORMATION: Om
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maskinen lamnas fuktig under langre peri-
oder kan flackar uppsta. Dessa flackar ar
ofarliga men den ursprungliga ytan kommer
att forlora sin lyster. Gronsaker och frukt inne-
haller syror. Beroende pa vilka produkter som
bereds kommer dessa att paverka metallen
olika snabbt. Darfor ar det viktigt att rengéra
maskinen direkt efter beredning av salta och
sura produkter.

FELSOKNING

For att eliminera risken for skador pa motorn,
har RG-400 en brytarfunktion som automatiskt
stdnger av maskinen om motorns temperatur
skulle bli for hog. Brytarfunktionen har automa-
tisk aterstalining vilket gor att maskinen gar att
starta igen nar motorn har svalnat vilket normalt
tar mellan 10 och 30 minuter.

FEL: Maskinen startar ej eller stannar under
korning och kan ej aterstartas.

ATGARDER: Kontrollera att stickkontakten
sitter i vagguttaget alternativt att arbetsbrytaren
ar paslagen. Tryck in startknappen. Montera
en matarcylinder och en matare enligt instruk-
tionerna under "montering” Kontrollera att alla
komponenter ar korrekt monterade och att
sakerhetsarmen &r uppfalld. Kontrollera att
sakringarna i lokalens sakringsskap ar hela
och har ratt ampere-tal. Vanta nagra minuter
och forsok att starta maskinen péa nytt. Tillkalla
fackman for atgard.

FEL: Lag kapacitet eller daligt skarresultat.

ATGARDER: Valj ratt skarverktyg eller
kombination av skéarverktyg. Montera
borrhylsan (manuella och tryckluftsdrivna
mataren), lasbulten (4-halsmataren) alter-
nativt skruvkapseln (trattmataren). Se fill
att maskinens och den tryckluftsdrivna
matarens hastighetsreglage star i ratt lage
enligt tabellen under INSTALLNING AV
HASTIGHETSREGLAGEN, samt att manom-
etern visar ca 5,5 bar. Kontrollera att den
tryckluftsdrivna mataren s matarkolv har ratt
hastighet, lage "1” = ca 12 sek/kolvcykel, lage
2" = ca 8 sek/kolvcykel, lage "3" ca 4 sek/
kolvcykel (justeras av behorig fackman). Se
till att knivar och rivplatar ar hela och har god
skarpa. Pressa ner varan lost.

FEL: Skarverktyget gar ej att ta bort.

ATGARDER: Anvand alltid utmatarskivan.
Anvéand en tjock skinnhandske, etc. som inte
skarverktygets knivar kan skara igenom, och
vrid loss skérverktyget medurs.

FEL: Skruvkapseln, lasbulten alternativt
borrhylsan gar ej att ta bort.

ATGARD: Skruva loss den medurs med
nyckeln.

TEKNISK DATA HALLDE
RG-400

MASKIN: Motor: Tva hastigheter, 1,5/0,9 kW,
400V, 3-fas, 50 Hz. Transmission: kuggvaxel.
Sékerhetssystem: Tre sakerhetsbrytare.
Skyddsklass: 1P45. Vagganslutning: Jordad,

3-fas, 16 A. Sakring i lokalens sakringsskap:
10 A, trég. Ljudniva LpA (EN31201): 70 dBA.

TRYCKLUFTSDRIVEN MATARE: 3 hastigheter
och tryck. Rekommenderad luftkapacitet och
tryck: 15 I/min, 5,5 bar

VERKTYG: Diameter: 215 mm. Varvtal:
400/200 varv/min.

NETTOVIKTER: Maskin: 54 kg. Cylinder: 6
kg. Trattmatare med cylinder: 12 kg. Tryck-
luftsdriven matare: 11 kg. Manuell matare: 5
kg. 4-halsmatare: 5 kg. Skarverktyg: Ca 1 kg
i genomsnitt.

NORMER: NSF STANDARD 8, se forsakran
om overensstammelse
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POZOR!

CUTTING HAZARD
| SHARP BIADES! |

Davejte velky pozor, abyste si neporanili
ruce o ostré bity krajecich nastroju, plnici
valec a pohyblivé soucasti.

Instalaci zafizeni smi provadét pouze kvali-
fikovany servisni mechanik.

Nikdy nestrkejte ruce do kteréhokoli
plniciho nastavce z jiného divodu, nez je
jejich cisténi.

P¥i vkladani potravin prostirednictvim
nastavce se ¢tyimi plnicimi trubicemi vzdy
pouzijte prilozeny valecek.

Nikdy nestrkejte ruce do vystupu zafizeni,

kdyz je plnici valec sklopen a uzamykaci
rukojet’ je zvednuta.

Micha¢, upeviovaci Sroub a odstranovac
jader je tfeba utahnout (proti sméru
hodinovych rucic¢ek) a povolit (po sméru
hodinovych ruci¢ek) pomoci francouzs-
kého klice.

Pfed nasazovanim nebo odnimanim
krajecich nastroji atd. vizdy nejprve
stisknéte tlacitko pro zastaveni zafizeni
- dokonce i v pripadé, ze zafizeni pravé
nepracuje.

Pied ¢isténim vypnéte zafinzeni a odpojte
zastrcku z elektrické zasuvky, nebo vypnéte
sitovy vypinac.

Pfi vkladani potravin prostiednictvim
nastavce se ¢tyfmi plnicimi trubicemi
nikdy nepouzivejte krajeci nastroje vétsi
nez 10 mm.

Opravovat nebo ot wvirat télo zafizeni smi
pouze kvalifikovany servisni mechanik.

Nepouzivejte zafizeni ke krajeni zmrazenych
potravin. Pfed krajenim odstraiite z potravin
vSechny tvrdé ¢asti (napf. stopky jablek,
drevnaté soucasti tufinu atd.), aby nedoslo
k poskozeni krajecich bfita.

Tento spotiebi¢ by nemél byt provo-
zovan détmi nebo osobami s omezenymi
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fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osobami, kterym chybi
zkusenosti s takovym zafizenim, pokud
jim nejsou dany odpovidajici pokyny nebo
nejsou pod dohledem.

VYBALENI

Ujistéte se, Ze byly doru€eny vSechny &asti,
Ze zafizeni funguje tak, jak ma, a ze béhem
prepravy nedoslo k Zzadnému poskozeni. Doda-
vatel zafizeni musi byt o jakychkoli pfipadnych
problémech informovan do osmi dnd.

INSTALACE

Pfipojte zafizeni ke zdroji elektrické energie,
ktery je pro né&j vhodny.

Pred instalaci zafizeni odeberte krajeci nastroj.

Podle potfeby upravte nastaveni noZicek tak,
aby zafizeni stalo pevné.

Vé34k na krajeci néstroje umistéte na sténu
do blizkosti zafizeni, aby se tyto nastroje daly
pohodIné a bezpeéné pouzivat.

Zkontrolujte, zda se hfidel otaci po sméru
hodinovych rugicek.

Zkontrolujte, zda se zafizeni zastavi, jakmile
je sklopena uzamykaci rukojet’.

Zkontrolujte, zda se zafizeni zastavi, jakmile
je uzamykaci knoflik nastavce plnici nasypky
nebo nastavce se Etyfmi plnicimi trubicemi
oto¢en po sméru hodinovych rucic¢ek do
odemcené polohy, a zda se zafizeni znovu
spusti, jakmile je uzamykaci knoflik oto¢en
proti sméru hodinovych ruci¢ek do uzaméené
polohy.

Zkontrolujte, zda se zafizeni zastavi, jakmile je
deska ru¢niho ¢ pneumatického stlaéovaciho
podavace vychylena na stranu tak, ze je
otvor plniciho valce vétsi nez 60 mm, a Ze se
zafizeni znovu spusti, kdyZ se deska vrati nad
pinici valec.

Pokud zafizeni spravné nefunguje, je tfeba
problém vyfesit. Teprve poté je mozné zafizeni
opét pouzivat.

PRED KAZDYM POUZITIM
PROVEDTE KONTROLU

Odpojte zastréku od elektrické zasuvky nebo
oteviete rozpojovaci pfepina€. Poté zkontro-
lujte, zda je kabel v dobrém stavu a zda neni
na povrchu porusen.

S RUCNIM/PNEUMATICKYM
PODAVACEM:

Zkontrolujte, zda se zafizeni s nasazenym
kréjecim nastrojem zastavi do 2 sekund od
chvile, kdy byla stlatovaci deska vychylena
na stranu o vice nez 60 mm, a zda se znovu
spusti, kdyZ se stlaCovaci deska vrati zpét
nad podavac.

Ovéfte, Ze zafizeni nelze spustit s odstranénym
plnicim valcem a se sklopenou stladovaci
deskou.

Pokud néktera ze dvou vySe uvedenych
bezpecénostnich funkci nefunguje tak, jak ma,
nebo je-li elektricky kabel poSkozen, obratte
se na kvalifikovaného elektrikafe se zadosti
0 pomoc. Teprve poté zafizeni znovu pfipojte
ke zdroji napajeni.

Zkontrolujte, zda se mlze hfidel stlaovaci
desky volné pohybovat. Pokud se hfidel
nemuze volné pohybovat, peclivé ji olistéte
a namazte nékolika kapkami strojniho oleje.

Zkontrolujte, zda jsou krajeci nastroje v dobrém
stavu a jsou ostré.

Informace o krajecich nastrojich naleznete na
stranach 61.

S PLNICI NASYPKOU:

Odpojte zastrcku od elektrické zasuvky nebo
otevfete rozpojovaci prepinac. Poté zkontro-
lujte, zda je kabel v dobrém stavu a zda neni
na povrchu porusen.

Ujistéte se, Ze zafizeni nelze spustit, kdyz je
usazen plnici valec pro plnici nasypku, ale
samotna plnici nasypka nikoli.

Pokud bezpeénostni funkce nefunguje tak,
jak ma, nebo je-li elektricky kabel poSkozen,
obratte se na kvalifikovaného elektrikafe se
zadosti o pomoc. Teprve poté zafizeni znovu
pfipojte ke zdroji napéjeni.

Zkontrolujte, zda jsou krajeci nastroje v dobrém
stavu a jsou ostré.

Informace o krajecich néstrojich naleznete na
stranéch 61.

S NASTAVCEM SE CTYRMI PLNICIMI
TRUBICEMI:

Odpojte zastréku od elektrické zasuvky nebo
otevfete rozpojovaci prepina€. Poté zkontro-
lujte, zda je kabel v dobrém stavu a zda neni
na povrchu porusen.

Ujistéte se, Ze zafizeni nelze spustit, kdyz je
usazen plnici valec pro nastavec se Ctyfmi
pinicimi trubicemi, ale samotny nastavec se
Styfmi plnicimi trubicemi nikoli.

Pokud bezpeénostni funkce nefunguje tak,
jak ma, nebo je-li elektricky kabel poSkozen,
obratte se na kvalifikovaného elektrikafe se
zadosti o pomoc. Teprve poté zafizeni znovu
pfipojte ke zdroji napéjeni.

Zkontrolujte, zda jsou krajeci nastroje v dobrém
stavu a jsou ostré.

Informace o krajecich nastrojich naleznete na
stranach 61.

TYP ZPRACOVANI

Reze, strouhd, trha, kréji na kosticky, nudlicky,
vinky a hranolky rGznych velikosti, podle
vybraného krajeciho néstroje. Zpracovava
zeleninu, ovoce, suchy chléb, syr, ofechy,
houby atd.
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UZIVATELE

Restaurace, kuchyné v obchodech, nemocnice,
Skoly, rychla obc&erstveni, cateringy, pizzerie,
lodé, centralni kuchyné, kuchyné v ustavech,
zavody na zpracovani potravin atd.

KAPACITA

AZ 3 000 porci za den, 15 kg za minutu s
ru¢nim podavac¢em a 40 kg za minutu s plnici
nasypkou.

POUZITi PODAVACU

RUCNI PODAVAC. ERGO LOOP/
PNEUMATICKY PODAVAC:

Velka plnici pfihnradka se pouziva hlavné pro
hromadné plnéni riiznych druhd produkt(i a na
krajeni vétSich produktu, jako je hlavkové zeli.

Velka plnici pfihradka se pouziva rovnéz v
pfipadé&, Ze ma byt produkt nakrajen v urcitém
sméru, napfiklad rajCata a citrény. Vkladejte/
skladejte produkty tak, jak je ukazano na
obrazku.

PLNIC{ NASYPKA:

Plnici nasypka se pouziva pfi nepfetrzitém
krajeni velkého mnozstvi kulatych produktd,
jako jsou brambory, cibule atd.

NASTAVEC SE CTYRMI PLNICIMI
TRUBICEMI:

Pouziva se ke krajeni dlouhych produktl , jak
jsou napfiklad okurky, na platky, viz obrazek.

SESTAVENI A ROZLOZENi

PLNICI VALEC

Pfi usazovani sklopte uzamykaci rukojet.
Zatlacte pinici valec na zavésné Cepy zafizeni
a sklopte plnici valec.

Zvednéte uzamykaci rukojet.

Pfi odebirani nejprve odeberte plnici nastavec.
Sklopte uzamykaci rukojet.

Vyjméte plnici valec ze zavésnych ¢epl
zafizeni.

NASTAVEC SE CTYRMI PLNICIMI
TRUBICEMI:

Stisknéte tlacitko zastaveni.

Pfi usazovani upevnéte plnici valec se tfemi
vnitfnimi bfity.
Umistéte nastavec se Ctyfmi plnicimi trubicemi

do plniciho valce pomoci hfidele v trubici
piniciho valce.

Zatlatte nastavec se Ctyfmi pinicimi trubicemi
dolG a otoéte uzamykacim knoflikem proti
sméru hodinovych rucicek.

PFi odebirani oto¢te uzamykacim knoflikem po
sméru hodinovych ruciek a vyjméte nastavec
se Ctyfmi pInicimi trubicemi.

NASTAVEC RUENIHO STLACOVACIHO
PODAVACE

Stisknéte tlacitko zastaveni zafizeni.
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Pfi usazovani upevnéte pinici valec se tfemi
vnitfnimi bfity.
Presurite paku nadoraz nahoru.

Nasadte nastavec ru¢niho stlacovaciho
podavace do trubice plniciho valce.

Zatlacte na nastavec ru¢niho stlatovaciho
podavace a otote s nim proti sméru hodi-
novych rucicek.

Pfi odnimani stisknéte zastavovaci podlozku,
vychylte nastavec ru¢niho stlaéovaciho
podavaCe po sméru hodinovych rucicek a
vyjméte jej.

NASTAVEC PNEUMATICKEHO
STLACOVACIHO PODAVACE

Stisknéte tlacitko zastaveni zafizeni.

Pfi usazovani upevnéte plnici valec se tfemi
vnitfnimi bfity.

Nasadte nastavec pneumatického stlaovaciho
podavace do trubice plniciho valce.

Zatlatte na nastavec pneumatického
stlacovaciho podavace a otoCte s nim proti
sméru hodinovych rugicek.

Zatlatte rychlospojku kompresorové hadice
na zavitovou trubkovou spojku nastavce pneu-
matického stlatovaciho podavace.

Nastavte ovladace rychlosti zafizeni a nastavce
pneumatického stlacovaciho podavace tak,
aby vyhovovaly pouzitému krajecimu nastroji
podle pokyn(i v &asti NASTAVENI OVLADACU
RYCHLOSTI.

Spustte kompresor a nastavte jeho vytlaény
tlak na 5,5 bard. S kompresorem pracujte
pfesné podle pokyn( vyrobce.

Zkontrolujte tlak vzduchu na tlakoméru.
Doporuceny tlak vzduchu je zhruba 5,5 bard,
ale skute¢na potfebna hodnota se muze lisit.
Pokud je na tlakoméru uvedend jina hodnota,
zatahnéte za ovlada¢ smérem nahoru a
otacejte jim, dokud nebude hodnota tlaku na
tlakoméru 5,5 bar(i. Poté ovladac¢ zatlacte
zpatky dold.

Pfi odnimani vypnéte kompresor a odpojte
rychlospojku hadice kompresoru od zavitové
trubkové spojky nastavce pneumatického
stlatovaciho podavace.

Stisknéte zastavovaci podlozku, vychylte
nastavec pneumatického stlaovaciho
podavaCe po sméru hodinovych rucicek a
poté jej vyjméte.

PLNICI VALEC PRO PLNICI NASYPKU
Pfi usazovani sklopte uzamykaci rukojet.

Zatlacte plnici valec na zavésné Cepy zafizeni
a sklopte plnici valec.

Zvednéte uzamykaci rukojet.
Pfi odebirani nejprve odeberte plnici nastavec.
Sklopte uzamykaci rukojet.

Vyjméte plnici valec ze zavésnych &epl
zafizeni.

PLNICI NASYPKA
Stisknéte tlacitko zastaveni.

Pfi usazovani upevnéte plnici valec se dvéma
vnitfnimi bfity.

Umistéte plnici nasypku do stfedu plniciho
valce pomoci hfidele v trubici piniciho valce.

Zatlacdte plnici nasypku doll a otoéte
uzamykacim knoflikem proti sméru hodinovych
rucicek.

Pfi odebirani otoéte uzamykacim knoflikem
po sméru hodinovych ruci¢ek a vyjméte plnici
nasypku.

NASAZENI KRA.!EciCH
NASTROJU

Pfi pouziti ruéniho ¢i pneumatického podavace
se ujistéte, ze je stlaCovaci deska v horni
poloze a vychylte ji z podavace doleva. Pokud
pouzivate plnici nasypku nebo nastavec se
Ctyfmi plnicimi trubicemi, zvednéte hfidel z
drzaku v zadni ¢asti zafizeni.

Sklopte uzamykaci rukojet a naklorite podavac
dozadu.

Umistéte vytlaCovaci podnos na hfidel a
zatocte/zatlacte vytlacovaci podnos dold do
jeho spojky.

Nasadte na hfidel zvoleny krajeci nastroj a
otacejte jim, az klesne pevné na své misto.

Bé&hem kréjeni na kosticky: umistéte mfizku
pro krajeni na kosti¢ky ostrou hranou bfitu
vzhuru tak, aby prohluberi na boku mfizky pro
krajeni na kosticky zapadla do vodici drazky
na zékladné zafizeni. Poté umistéte krajec tak,
aby klesl pevné na své misto.

Upevnéte micha¢, pokud pouzivate plnici
nasypku, upeviovaci Sroub, pokud pouzivate
nastavec se Ctyfmi plnicimi trubicemi, nebo
odstrafiova¢ jader, pokud pouzivate ruéni
¢i pneumaticky stlacovaci podavag, a to
konkrétné oto¢enim stfedové hfidele krajeciho
nastroje proti sméru hodinovych rucicek
pomoci francouzského klice.

ODSTRANENI KRAJECICH
NASTROJU

Odsroubujte micha€, odstrafiovac jader nebo
upevnovaci Sroub po sméru hodinovych ruciéek
pomoci francouzského kli¢e a odstrarite krajeci
nastroj(e) i vytlacovaci podnos.

NASTAVENi OVLADACU
RYCHLOSTI

Ovladag rychlosti zafizeni je bézné nastaven
do polohy ,2“ pro veSkeré krajeni s vyjimkou
krajeni na kosticky, pfi némz je tfeba ovladac
rychlosti oto€it do polohy ,1*

PFi pouziti pneumatického stlacovaciho
podavace nastavte ovlada¢ rychlost zafizeni
a nastavce stlaCovaciho podavace podle
nasleduijici tabulky.
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NPSP = Nastavec pneumatického stlacovaciho
podavace.

Z = Zafizeni

KRAJENI

0,5-1,5 MM oo, NPSP=1.Z=2.
2-3 MMieeeeeeeeee e, NPSP=2.Z2=2
AT MM, NPSP=3.Z=2
814 MMieeoeeeeeeeee, NPSP=3.Z=1
15-20 MM: covovereeeeeeeene NPSP=3.Z=1.

KRAJENI VLNEK

KRAJENI NUDLICEK

2%2-3X3 MM: oo NPSP=2.7Z=2.
2%X6 MM o NPSP=2.72=2
4%4-6X6 MM: ... NPSP=3.Z=2.

KRAJENI NUDLICEK TYPU JULIENNE
8x8-10%10 MM ovorvevern NPSP=3.Z=1.

STROUHANI/TRHANI

1,5 MM NPSP=1.Z=2,
2-6 MM o NPSP=2.Z=2,
8-10 MM: o NPSP=3.Z=1.
Jemné strouhani: ............... NPSP=1.Z=2.

Extra jemné strouhani: ...... NPSP=1.Z=2.

STROUHAN| TVRDEHO SYRA:

............................................ NPSP=1.Z=2

KRAJEN| NA KOSTICKY

12,5 MM: oo, NPSP=1.Z=2.

BX6-25%25" ..o NPSP=1.Z=2.

KRAJEN{ NA MALE KOSTICKY:

8x8—15%15 MM ..ovover NPSP=1.Z=2

KRAJENI HRANOLKU:

10 MM: oo NPSP=1.Z=2.
CISTENI

Pfed zahajenim cisténi zafizeni si nejprve
prectéte vSechny pokyny.

PRED CISTENIM: Vzdy zafizeni vypnéte
a odpojte zastréku z elektrické zasuvky.
Pfipadné, pokud zafizeni neni vybaveno
zastrckou, vypnéte sitovy vypina¢. Odeberte
vdechny odnimatelné soucasti, které chcete
vydistit.

CISTENI V MYCCE: V8echny plastové
souéasti Ize umyvat v mysce. POZNAMKA!
Nikdy neumyvejte kovové soucasti v mycce,
pokud nejsou vyrobeny z nerezové oceli.
Umyvani hlinikovych dild v my&ce zplsobi
jejich z€ernani. Tyto skvrny mohou byt jen
obtizné odstranitelné a mohou zabarvit i jiné
predméty.
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RUCNI CISTENI: Vzdy pouzijte tekuty
prostfedek na myti nadobi. Davejte pozor na
tfi ostré bfity v pInicim valci!

CISTICI MATERIALY: K giténi oblasti, které
pfichazeji do styku s potravinami, pouZivejte
kartd¢ dodany se zafizenim (nebo jemu
podobny kartac). Bfitovou hfidel uprostfed Ize
Cistit malym kartd€em na Cidténi lahvi. Zbyly
povrch zafizeni otfete vihkym hadrem.

DEZINFEKCE: Pouzijte izopropylalkohol
(65-70%). 1zopropylalkohol je vysoce hoflavy,
proto prosim budte pfi jeho pouZiti velmi
opatrni.

VAROVANI:

» Nenalévejte ani nestfikejte vodu na boky
zafizeni.

* Nepouzivejte vafici nebo horkou vodu.

* Nepouzivejte chlornan sodny (chlér) ani
jakykoli roztok, ktery tuto latku obsahuije.

* Nepouzivejte ostré pfedméty ani zadné
predméty, které nejsou urceny k cisténi.

* Nepouzivejte brusné Ccistici ¢i myci
prostredky.

CEMU SE VYHNOUT: Pokud to neni absolutné
nezbytné, nepouzivejte Cistici houby s hrubou
stranou (napf. Scotch-Brite™). DoSlo by ke
zhrubnuti povrchu zafizeni a ten by zacal byt
méné vodoodpudivy.

TIPY K UDRZBE:
+ Vycistéte zafizeni bezprostfedné po pouziti.

+ lhned po CiSténi zafizeni vysuste, abyste
predesli oxidaci a zabarveni povrchu.

INFORMACE: Pokud zUstane zafizeni mokré
deli dobu, objevi se na ném skvrny. Tyto
skvrny nejsou nijak 8kodlivé, ale povrch
ztrati svij plvodni lesk. Ovoce a zelenina
obsahuji kyseliny. V zavislosti na konkrétnich
zpracovavanych produktech se po urgité,
rGzné dlouhé dobé tato skutecnost projevi na
kovovych Gastech zafizeni. Je proto dilezité
zafizeni vycistit ihned po zpracovani slanych
¢i kyselych produktd.

ODSTRANOVANi PROBLEMU

V ramci ochrany motoru pfed poSkozenim je
model RG-400 vybaven pojistkou chranici
motor pfed prehfatim, ktera zafizeni auto-
maticky vypne ve chvili, kdy se teplota motoru
zvysi na pfili§ vysokou Uroven. Pojistka proti
prehfati motoru se automaticky vynuluje,
C0Z znamena, Ze zafizeni lze znovu spustit,
jakmile motor zchladne, coz vétSinou trva 10
az 30 minut.

PROBLEM: Zafizeni nelze spustit nebo se
zastavuje a nelze jej vypnout a znovu zapnout.

RESENI: Ujistéte se, zda je zastréka spravné
zapojena do elektrické zasuvky nebo vypnéte
sitovy vypinag. Stisknéte tlacitko spusténi.
Upevnéte plnici valec a plnici nastavec podle
pokyn( v ¢asti ,Sestaveni®. Ujistéte se, Ze
jsou vSechny dily spravné upevnény a Ze je
bezpec€nostni rameno zvednuto. Zkontrolujte,
zda nevyhorely pojistky v pojistkové skfini

na pracovisti a zda maji spravné ampérové
specifikace. Pockejte nékolik minut a zkuste
zafizeni znovu spustit. Pokud zafizeni neni
mozné spustit, kontaktujte kvalifikovaného
servisniho mechanika.

PROBLEM: Nizka kapacita nebo slabé
vysledky kréjeni.

RESENI: Ujistéte se, Ze pouZivate spravny
krajeci nastroj nebo kombinaci krajecich
nastroji. Upevnéte odstranovac jader
(nastavec rucniho/stlacovaciho podavace),
upevnovaci Sroub (nastavec se ¢tyfmi plnicimi
trubicemi) nebo micha¢ (plnici nasypka).
Ujistéte se, Ze jsou ovladace rychlosti zafizeni
a pneumaticky stlacovaci podavac ve spravné
poloze podle tabulky v ¢asti NASTAVENI
OVLADACU RYCHLOSTI, a Ze tlakomér
udava hodnotu 5,5 bard.

Ujistéte se, Ze je pist pneumatického
stlatovaciho podavace nastaven na spravnou
rychlost. Poloha ,1* — asi 12 sekund na jeden
cyklus pistu, poloha ,2“ — asi 8 sekund na
jeden cyklus pistu a poloha 3 — asi 4 sekundy
na jeden cyklus pistu. V pfipadé potfeby
muZe rychlost upravit kvalifikovany servisni
mechanik. Zkontrolujte, zda jsou bfity a stru-
hadla/ trhaci nastavce v dobrém stavu a ostré.
Tlacte potraviny do zafizeni s mensi silou.

PROBLEM: Krajeci nastroj nelze odejmout.

RESENI: Vzdy pouzivejte vytladovaci podnos.
Nasadte si silné kozené rukavice nebo jiné
rukavice, kterymi bfity neproniknou, a uvolnéte
krajeci nastroj tak, ze jim otoCite po sméru
hodinovych rugicek.

PROBLEM: Michag, upeviiovaci $roub nebo
odstrafiova¢ jader nejsou odebrat.

RESENI: Odsroubuijte je po sméru hodinovych
ruéiéek pomoci francouzského klice.

TECHNICKE PARAMETRY
ZARIZENi HALLDE RG-400

ZARIZENI: Motor: Dvé rychlost, 1,5/0,9 kW, 400
V, tfifazovy, 50 Hz, s pojistkou motoru nasta-
venou na 3,7 A. Pfevod: pfevodové soukoli.
Bezpecénostni systém: TFi bezpecnostni
pfepinace. Stupen ochrany: IP45. Napajeci
konektor: Uzemnény, tfifazovy, 16 A. Pojistka
v pojistkové skfini v pracovnich prostorach: 10
A, zpozdéna. Zvukova uroven LpA (EN31201):
70 dBA.

PNEUMATICKY PODAVAC: Tfi rychlosti a tlak.
Doporuéeny tlak: 5,5 barC.

NASTROJE: Pramér: 215 mm. Rychlost:
400/200 ot./min.

CISTA HMOTNOST: Zatizeni: 54 kg. Plnici
valec: 6 kg. Plnici nasypka s valcem: 12
kg. Nastavec pneumatického stlaCovaciho
podavace: 11 kg. Nastavec ruéniho
stlacovaciho podavace: 5 kg. Nastavec se
Ctyfmi pinicimi trubicemi: 5 kg. Krajeci nastroje:
Primémé pfibl. 1 kg.

NORMY/STANDARDY: NSF STANDARD 8,
viz prohlaseni o shodé.

HALLDE « User Instructions



BEDIENUNGSANLEITUNG

HALLDE
RG-400

(DE)

WARNUNG!

D gr._l
ADANGER

CUTTING HAZARD
| SHARP BIADES! |

Achten Sie darauf, dass Sie ihre Hinde
nicht an den scharfen Schneiden der
Schneidewerkzeuge, am Einfiillzylinder
oder an beweglichen Teilen verletzen.

Die Maschine darf nur von einer autori-
sierten Fachkraft installiert werden.

Stecken Sie auf keinen Fall Ihre Hande in
die Einfiillaufsatze oder die Einfiillzylinder,
auBer zum Zwecke der Reinigung.

Stets den StoRel verwenden, wenn mit dem
4-Rohren-Einsatz geschnitten wird.

Stecken Sie auf keinen Fall Ihre Hande in
die Austritts6ffnung der Maschine, wenn
der Einfiillzylinder abgesenkt und der
Arretiergriff angehoben ist.

Den Anbringer des Mixers, der Arretier-
bolzen und die Dekorationsvorrichtung
miissen mit Hilfe des Schliissels fixiert
(durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn)
und gel6st (im Uhrzeigersinn) werden.

Driicken Sie stets den Abschaltknopf der
Maschine, bevor Sie Schneidewerkzeuge
usw. anbringen oder entfernen und zwar
auch dann, wenn die Maschine nicht lauft.

Vor Reinigungsarbeiten stets die Maschine
abschalten und den Stecker aus der Steck-
dose ziehen oder den Trennschalter auf
AUS stellen.

Bei Verwendung des 4-Rohren-Einsatzes
niemals Schneidewerkzeuge verwenden,
die groBer als 10 mm sind.

Nur eine autorisierte Fachkraft darf die
Maschine reparieren und das Maschin-
engehause offnen.

Die Maschine ist nicht zum Schneiden
von Gefriergut geeignet. Alle harten Obst-
oder Gemiiseteile wie Apfelstiele, holzige
Riibenteile u. 4. miissen vor der Benutzung
entfernt werden, damit sie die Schnittkante
nicht beschéadigen.

HALLDE « User Instructions

Das Gerat darf nicht von Kindern oder
Personen benutzt werden, deren korper-
liche, sensorische oder geistige Fahig-
keiten eingeschrédnkt sind. Personen,
die keine Erfahrung mit solchen Geréten
haben, diirfen sie nur nach hinreichender
Einweisung oder unter Aufsicht benutzen.

AUSPACKEN

Kontrollieren Sie, ob alle Teile geliefert wurden,
die Maschine ordnungsgeman funktioniert und
keine Transportbeschadigung aufgetreten ist.
Der Maschinenlieferant ist innerhalb von acht
Tagen von etwaigen Mangeln in Kenntnis zu
setzen.

INSTALLATION

Schlielfen Sie die Maschine an eine den
Maschinendaten entsprechende Steckdose an.

Entfernen Sie das Schneidewerkzeug, bevor
Sie die Maschine installieren.

Justieren Sie erforderlichenfalls die verstell-
baren FliRe, damit die Maschine stabil steht.

Bringen Sie den Wandhalter flr die Schnei-
dewerkzeuge an der Wand in der N&he der
Maschine an, damit Sie die Werkzeuge stets
zur Hand haben und sicher benutzen kénnen.

Uberzeugen Sie sich davon, dass die Welle im
Uhrzeigersinn lauft.

Kontrollieren Sie, ob die Maschine stehen
bleibt, wenn der Arretiergriff nach unten
geklappt ist.

Kontrollieren Sie, ob die Maschine stehen
bleibt, wenn der Arretierknopf fiir den Einfiill-
trichter bzw. fiir den 4-Rohren-Einsatz im
Uhrzeigersinn in die nicht arretierte Stellung
gedreht wird, und ob die Maschine wieder
anlauft, wenn der Arretierknopf gegen den
Uhrzeigersinn in die arretierte Stellung gedreht
wird.

Kontrollieren Sie, ob die Maschine stehen
bleibt, wenn die Druckplatte des manuellen
Druckaufsatzes bzw. des pneumatischen
Druckaufsatzes zur Seite geschwenkt wird, so
dass die Einfiillzylinder6ffnung groRer als 60
mm ist, und ob die Maschine wieder anlauft,
wenn der Druckaufsatz wieder tber den Einfiill-
zylinder zuriickgeschwenkt wird.

Falls die Maschine nicht korrekt l1auft, muss sie
vor Inbetriebnahme instand gesetzt werden.

SICHERHEITSKONTROLLE
VOR DER ARBEIT

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
oder stellen Sie den Trennschalter auf AUS
und kontrollieren Sie anschlieBend, ob das
Stromkabel in gutem Zustand ist und keine
Bruchstellen aufweist.

MIT MANUELLEM/PNEUMATISCHEM
EINFULLER:

Uberpriifen, dass bei einem installierten
Schneidewerkzeug die Maschine innerhalb

von 2 Sekunden stoppt, sobald die Druck-
platte zu einer Seite mehr als 60 mm heraus
geschwungen wird, und wieder anlauft, wenn
die Druckplatte ber den Einfiiller zuriickge-
schwenkt wird.

Kontrollieren Sie, ob die Maschine nicht eing-
eschaltet werden kann, wenn die Filleinheit
abgenommen und die Druckplatte abgesenkt
ist.

Falls eine der beiden Sicherheitsfunktionen
nicht ordnungsgemaf funktioniert oder falls
das Stromkabel Bruchstellen aufweist, ist
die Maschine von einer Fachkraft instand
zu setzen, bevor sie wieder an das Netz
angeschlossen wird.

Uberpriifen Sie, dass die Welle der Druckplatte
frei lauft. Falls die Welle nicht frei lauft, ist sie
grindlich zu reinigen und mit ein paar Tropfen
Maschinendl zu schmieren.

Uberpriifen des Zustands und der Schirfe der
Schneidewerkzeuge.

Beziiglich der Schneidewerkzeuge siehe die
Seiten 61.

MIT DEM EINFULLTRICHTER:

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
oder stellen Sie den Trennschalter auf AUS
und kontrollieren Sie anschlieend, ob das
Stromkabel in gutem Zustand ist und keine
Bruchstellen aufweist.

Uberpriifen Sie, dass die Maschine nicht
gestartet werden kann, wenn die Fllleinheit
fir den Einfilltrichter montiert ist, nicht aber
der Einflilltrichter.

Falls die Sicherheitsfunktion nicht ordnungs-
gemal funktioniert oder falls das Stromkabel
Bruchstellen aufweist, ist die Maschine von
einer Fachkraft instand zu setzen, bevor sie
wieder an das Netz angeschlossen wird.

Uberpriifen des Zustands und der Schérfe der
Schneidewerkzeuge.

Beziiglich der Schneidewerkzeuge siehe die
Seiten 61.

MIT DEM 4-ROHREN-EINSATZ:

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
oder stellen Sie den Trennschalter auf AUS
und kontrollieren Sie anschlieffend, ob das
Stromkabel in gutem Zustand ist und keine
Bruchstellen aufweist.

Uberpriifen Sie, dass die Maschine nicht
gestartet werden kann, wenn die Filleinheit fiir
den 4-Rohren-Einsatz montiert ist, nicht aber
der 4-Rohren-Einsatz selbst.

Falls die Sicherheitsfunktion nicht ordnungs-
gemal funktioniert oder falls das Stromkabel
Bruchstellen aufweist, ist die Maschine von
einer Fachkraft instand zu setzen, bevor sie
wieder an das Netz angeschlossen wird.

Uberpriifen des Zustands und der Schérfe der
Schneidewerkzeuge.

Bezlglich der Schneidewerkzeuge siehe die
Seiten .
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VERARBEITUNGSART

Schneidet in Scheiben, wiirfelt, reibt, zerklei-
nert, schneidet in Streifen und im Krausel-
schnitt sowie Kartoffelchips in verschiedenen
Dimensionen und abhangig vom gewahlten
Schneidewerkzeug. Verarbeitet Gemiise, Obst,
trockenes Brot, Kase, Nisse, Pilze usw.

NUTZER

Restaurants, Ladenkiichen, Krankenhauser,
Schulen, Fast-Food-Einrichtungen, Catering,
Pizzerias, Schiffe, Zentralkiichen, Kiichen
von Einrichtungen, lebensmittelverarbeitende
Industrie usw.

KAPAZITAT

Bis zu 3000 Portionen pro Tag, 15 kg pro
Minute mit dem manuellen Einfiiller und 40 kg
pro Minute mit dem Einfllltrichter.

VERWENDUNG DER
FULLEINHEIT

MANUELLER EINFULLER, ERGO LOOP/
PNEUMATISCHER DRUCKEINFULLER:

Das grofle Fiillfach wird hauptsachlich zur
Schuttaufgabe von allen Arten von Lebensmit-
teln sowie zum Schneiden groRerer Produkte
wie beispielsweise Kohl, verwendet.

Des Weiteren wird das groRe Fillfach
verwendet, wenn das Material, beispielsweise
Tomaten und Zitronen, in einer bestimmten
Richtung geschnitten werden soll. Dazu sind
die Produkte wie auf der Abbildung dargestellt
anzuordnen bzw. zu stapeln.

DER EINFULLTRICHTER:

Wird verwendet zum kontinuierlichen
Schneiden in groBen Mengen von runden
Produkten wie Kartoffeln, Zwiebeln usw.

DER 4-ROHREN-EINSATZ:

Wird genutzt zum Schneiden von langen
Produkten in Scheiben wie Gurken, siehe
Abbildung.

MONTAGE UND DEMONTAGE

DER EINFULLTRICHTER:

Zum Anbringen den Arretiergriff nach unten
klappen. Den Einfiillzylinder auf die Gelenk-
bolzen der Maschine schieben und den Einfill-
zylinder absenken.

Den Arretiergriff anheben.

Zum Entfernen zuerst den Einfiillaufsatz
entfernen.

Den Arretiergriff absenken.

Den Einfiillzylinder von den Gelenkbolzen der
Maschine losen.

DER 4-ROHREN-EINSATZ:
Den Abschaltknopf driicken.

Zum Anbringen den Einfiillzylinder mit drei
Innenmessern versehen.
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Den 4-Rohren-Aufsatz in den Einfiillzylinder
setzen. Die Welle muss sich dabei im Einfiill-
zylinderrohr befinden.

Den 4-Réhren-Einsatz nieder driicken und den
Arretierknopf gegen den Uhrzeigersinn drehen.

Zum Entfernen den Arretierknopf im Uhrzei-
gersinn drehen und den 4-Réhren-Einsatz
entfernen.

DER MANUELLE DRUCKAUFSATZ

Den Abschaltknopf der Maschine eindriicken.

Zum Anbringen den Einflllzylinder mit drei
Innenmessern versehen.

Den Hebel bis zum Anschlag nach oben fiihren.

Den Schaft des manuellen Druckaufsatzes in
das Einflllzylinderrohr setzen.

Den Druckaufsatz nach unten driicken und
gegen den Uhrzeigersinn schwenken.

Zum Entfernen den Anschlag nach unten
driicken und den Druckaufsatz im Uhrzei-
gersinn nach aufen schwenken und entfernen.
DER PNEUMATISCHE DRUCKAUFSATZ

Den Abschaltknopf der Maschine eindriicken.

Zum Anbringen den Einflllzylinder mit drei
Innenmessern versehen.

Den Schaft des pneumatischen Druckauf-
satzes in das Einflillzylinderrohr setzen.

Den pneumatischen Druckaufsatz nach
unten driicken und gegen den Uhrzeigersinn
schwenken.

Die Schnappkupplung des Kompressor-
schlauchs auf den Nippel des pneumatischen
Druckaufsatzes stecken.

Die Drehzahlregler von Maschine und pneu-
matischem Druckaufsatz entsprechend dem
verwendeten Schneidewerkzeug einstellen.
Dabei sind die Anweisungen im Abschnitt
EINSTELLUNG DER DREHZAHLREGLER
zu beachten.

Den Kompressor einschalten und den Druck
auf 5,5 bar einstellen. Bedienen Sie den
Kompressor in Ubereinstimmung mit den
Anleitungen des Herstellers.

Den Luftdruck auf dem Manometer ablesen.
Der Luftdruck sollte etwa 5,5 bar betragen, der
tatsachliche Wert unterliegt jedoch Schwan-
kungen. Falls das Manometer einen anderen
Luftdruckwert anzeigt, ziehen Sie den Regler
nach oben und drehen ihn dann, bis das Mano-
meter einen Wert von etwa 5,5 bar anzeigt.
AnschlieRend driicken Sie den Regler wieder
nach unten.

Zum Entfernen den Kompressor ausschalten
und anschlieBend die Schnappkupplung des
Kompressorschlauchs vom Nippel des pneu-
matischen Druckaufsatzes trennen.

Den Anschlag nach unten driicken und den
pneumatischen Druckaufsatz im Uhrzeigersinn
nach aullen schwenken und anschlieRend
entfernen.

DER EINFULLZYLINDER DES
EINFULLTRICHTERS

Zum Anbringen den Arretiergriff nach unten
klappen.

Den Einflllzylinder auf die Gelenkbolzen der
Maschine schieben und den Einfiillzylinder
absenken.

Den Arretiergriff anheben.

Zum Entfernen zuerst den Einfiillaufsatz
entfernen.

Den Arretiergriff absenken.

Den Einfullzylinder von den Gelenkbolzen der
Maschine I6sen.

DER EINFULLTRICHTER:
Den Ausschaltknopf driicken.

Zum Anbringen den Einflllzylinder mit zwei
Innenfiihrungen versehen.

Den Einfiilltrichter in die Mitte des Einflllzy-
linders setzen. Die Welle muss sich dabei im
Einflllzylinderrohr befinden.

Den Einfilltrichter nach unten driicken und den
Arretierknopf gegen den Uhrzeigersinn drehen.

Zum Entfernen den Arretierknopf im Uhrzei-
gersinn drehen und den Einfilltrichter
abnehmen.

MONTAGE DER
SCHNEIDEWERKZEUGE

Werden der manuelle oder der pneumatische
Einfiiller verwendet, dann tiberpriifen Sie, dass
sich die Druckplatte in der oberen Position
befindet, und schwenken Sie den Einfiiller
nach links. Wird der Einfiilltrichter oder der
4-Roéhren-Einsatz benutzt, heben Sie den
Schaft aus der Befestigung auf der Riickseite
der Maschine.

Senken Sie den Arretiergriff und schwenken
Sie den Einfiller nach hinten.

Setzen Sie die Auswurfplatte auf die Welle und
drehen/dricken Sie die Auswurfplatte nach
unten in ihre Halterung.

Dann platzieren Sie das gewiinschte Schnei-
dewerkzeug auf der Welle und drehen es, bis
es vollstandig in seine Kupplung féllt.

Beim Wirfeln: Setzen Sie das Wiirfelgatter
mit der scharfen Kante der Messer nach oben
zeigend ein, so dass der Fihrungsansatz im
Maschinenunterteil in die Aussparung seitlich
am Wiirfelgatter eingeflihrt wird. Setzen Sie
dann die Schneidescheibe so auf, dass sie in
ihre Position fallt.

Sichern Sie den Rihrapparat, wenn Sie den
Einfllltrichter benutzen, ebenso den Arreti-
erbolzen, wenn Sie den 4-Rihren-Einsatz
nutzen, oder die Dekorationsvorrichtung,
wenn Sie den manuellen oder pneumatischen
Einfuller einsetzen, indem sie diese gegen den
Uhrzeigersinn mit Hilfe des Schlussels auf
die zentrale Welle des Schneidewerkzeugs
drehen.
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AUSBAU DER
SCHNEIDEWERKZEUGE

Schrauben Sie mit dem Schraubenschliissel
die Anbringung des Mixers, die Dekora-
tionsvorrichtung bzw. die Arretierschraube
im Uhrzeigersinn los, und entfernen Sie das
Schneidewerkzeug/die Schneidewerkzeuge
und die Auswurfplatte.

EINSTELLUNG DER
DREHZAHLREGLER

Der Maschinen-Drehzahlregler wird normaler-
weise fir alle Schneidearbeiten auer Wiirfeln
auf die Position 2 gestellt. Beim Wiirfeln sollte
der Drehzahlregler auf Position 1 stehen.

Zum Schneiden mit dem pneumatischen
Einflller regulieren Sie den Drehzahlregler und
den Druckaufsatz in Ubereinstimmung mit der
folgenden Tabelle.

PF = Pneumatischer Druckaufsatz:

M = Maschine

SCHNEIDESCHEIBE

0,5-1,5mMm: oo PF=1.M=2.
2-3MM: e, PF=2.M=2.
4-TMM: e PF=3.M=2.
8-14mm: .o PF=3.M=1.
SCHNEIDER

15-20 MM e PF=3.M=1.
KRAUSELSCHNEIDER

2-3 MM e PF=2.M=2.
4-6MM: oo PF=3.M=2.
JULIENNE-SCHNEIDER

2X2-3x3 MM oo PF=2.M=2.
2X6 MM: v PF=2.TM=2
4%4-6X6 MM ...ooverererenne. PF=3.M=2.
8x8-10x10 mm: ....cccveveee PF=3.M=1.
REIBE/HACKSLER

1,5MM: e PF=1.M=2.
2-6MM: e PF=2.M=2.
8-10mMm: ..o PF=3.M=1.
Feinreibescheibe: .............. PF=1.M=2.

Extrafein-Reibescheibe: ...PF=1. M =2,

HARTKASEREIBE:

............................................ PF=1.M=2
WURFELHACKSCHEIBE

12,5 MM e PF=1.M=2.
WURFELN:

BX6-25X25: ....cvieriieiierieine TM=1.M=2.
WEICHES WURFELN:

8x8-15x15 mm: ....c.ccvveee T™M=1.M=2.
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KARTOFFELCHIPS/POMMES FRITES:
10 MM: e TM=1.M=2.

REINIGUNG

Lesen Sie die gesamte Anleitung vor Beginn
der Reinigung.

VOR DER REINIGUNG: Schalten Sie die
Maschine immer ab, und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose. Sollte die
Maschine keinen Netzstecker haben, stellen
Sie den Trennschalter auf AUS. Samtliche
abnehmbaren Teile entfernen, die gereinigt
werden sollen.

REINIGUNG IN DER SPULMASCHINE: S&mt-
liche Teile aus Plastik kénnen in der Spiilmas-
chine gewaschen werden. ACHTUNG! Niemals
die Metallteile in einer Splilmaschine waschen,
auller wenn sie aus rostfreiem Stahl gefertigt
sind. Das Reinigen der Aluminiumteile in der
Spiilmaschine wird zu ihrem Anlaufen fiihren.
Dies kann schwer zu entfernen sein und zu
Flecken auf anderen Objekten fiihren.

HANDWASCHE: Stets Handgeschirrspiilmittel
flr die Handwéasche verwenden. Seien Sie
vorsichtig mit den drei scharfen Messern in
der Fllleinheit!

REINIGUNGSMATERIALIEN: Verwenden Sie
die mitgelieferte Blrste oder eine &hnliche,
um den Lebensmittelbereich zu reinigen. Die
Messerwelle in der Mitte der Maschine kann
mit einer kleinen Flaschenbirste gereinigt
werden. Ein feuchtes Tuch fiir das Abwischen
der anderen Oberflachen der Maschine
verwenden.

DESINFIZIERUNG: Isopropylalkohol
(65-70%) verwenden. Isopropylalkohol ist
leicht entflammbar, also Vorsicht bei der
Verwendung.

WARNUNG!

» Kein Wasser auf die Seiten der Maschine
gielRen oder spriihen.

* Kein kochendes oder heilRes Wasser
verwenden.

+ Kein Natriumhypochlorit (Chlor) oder irgen-
dein anderes Mittel verwenden, das diese
Substanz enthalt.

+ Keine scharfen Gegenstande flr die Reini-
gung verwenden oder andere Dinge, die
nicht fiir den Zweck der Reinigung vorge-
sehen sind.

+ Keine aggressiven Reinigungsmittel oder
Reinigungsprodukte verwenden.

VERMEIDEN: Keine Reinigungsschwdmme
mit Scheuerflachen (z.B. Scotch-Brite™)
verwenden, wenn nicht absolut notwendig.
Diese rauen die Oberflache an und machen
sie weniger wasserabweisend.

PFLEGEHINWEISE:

» Die Maschine unmittelbar nach Gebrauch
reinigen.

» Die Maschine unmittelbar nach der Reini-
gung trocknen, um die Oxidierung oder die
Entfarbung der Oberflache zu vermeiden.

INFORMATION: Wird die Maschine fiir eine
langere Zeit in einem feuchten Zustand
belassen, erscheinen Flecken. Diese Flecken
sind harmlos, aber die Originaloberflache
wird ihren Glanz verlieren. Obst und Gemiise
enthalten Sauren. Abhangig davon, welche
Produkte verarbeitet werden, wird dies zu
Auswirkungen auf das Metall nach einem
unterschiedlichen Zeitraum flihren. Es ist
deshalb wichtig, die Maschine unmittelbar
nach der Verarbeitung von salzhaltigen oder
saurehaltigen Produkten zu reinigen.

FEHLERSUCHE

Zur Eliminierung des Risikos von Motorschéden
ist der RG-400 mit einem thermischen Motor-
schutz ausgestattet, welcher die Maschine
automatisch bei zu hoher Motortemperatur
abschaltet. Der thermische Motorschutz hat
eine Ricksetzautomatik, was bedeutet, dass
die Maschine erst dann wieder gestartet
werden kann, wenn sich der Motor abgekdihlt
hat. Dieses nimmt normalerweise zwischen 10
und 30 Minuten in Anspruch.

FEHLER: Die Maschine lasst sich nicht
einschalten oder bleibt wahrend des Betriebes
stehen und lasst sich daraufhin nicht wieder
einschalten.

MASSNAHMEN: Uberzeugen Sie sich davon,
dass der Stecker ordnungsgeman in der Steck-
dose steckt bzw. dass der Trennschalter auf
EIN steht. Driicken Sie den Einschaltknopf.
Eine Fllleinheit und einen Druckaufsatz
gemal der Anleitung unter ,Zusammenbau*
einbauen. Uberpriifen Sie, dass alle Kompo-
nenten ordnungsgemaR installiert sind und
dass der Sicherheits-Handgriff angehoben
ist. Kontrollieren Sie, ob die Sicherungen im
Sicherungskasten fiir den betreffenden Raum
nicht durchgebrannt sind und die richtige
Starke haben. Warten Sie ein paar Minuten
und versuchen Sie anschlieend erneut, die
Maschine einzuschalten. Sollte die Maschine
nicht laufen, Fachmann zur Fehlerbehebung
hinzuziehen.

FEHLER: Geringe Kapazitat oder schlechte
Schneideergebnisse.

MASSNAHMEN: Stellen Sie sicher, dass Sie
das richtige Schneidewerkzeug bzw. die rich-
tige Kombination von Schneidewerkzeugen
verwenden. Die Dekorationsvorrichtung
(manuell/Druckaufsatz), den Arretierbolzen
(4-Rohren-Einsatz) oder den Anbringer des
Mixers (Einfillitrichter) installieren. Uberzeugen
Sie sich davon, dass die Drehzahlregler fiir
die Maschine und den pneumatischen Druck-
aufsatz sich in der korrekten Position laut der
Tabelle im Abschnitt EINSTELLUNG DER
DREHZAHLREGLER befinden und das Mano-
meter einen Druck von zirka 5,5 bar anzeigt.

Kontrollieren Sie, ob der Druckkolben des
pneumatischen Einfillers auf die richtige
Geschwindigkeit eingestellt ist. Position
1 - zirka 12 Sekunden/Kolbenarbeitszyklus,
Position 2 - zirka 8 Sekunden/Kolbenarbeit-
szyklus und Position 3 - zirka 4 Sekunden/
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Kolbenarbeitszyklus. Erforderlichenfalls ist die
Geschwindigkeit von einer Fachkraft einzus-
tellen. Kontrollieren Sie, ob die Messer und
die Reibe/Hackslerplatten in gutem Zustand
und scharf sind. Die Lebensmittel mit weniger
Kraft herunter driicken.

FEHLER: Das Schneidewerkzeug kann nicht
entfernt werden.

MASSNAHMEN: Verwenden Sie stets die
Auswurfplatte. Verwenden Sie einen dicken
Lederhandschuh oder dergleichen, den die
Messer des Schneidewerkzeugs nicht durch-
schneiden konnen, und I6sen Sie das Schnei-
dewerkzeug, indem Sie es im Uhrzeigersinn
drehen.

FEHLER: Den Anbringer des Mixers, die Arre-
tierschraube bzw. die Dekorationsvorrichtung
koénnen nicht entfernt werden.

MASSNAHMEN: Verwenden Sie den
Schliissel, um den Rihrapparat, die Arreti-
erschraube oder die Dekorationsvorrichtung
durch Drehen im Uhrzeigersinn zu l6sen.

TECHNISCHE DATEN
HALLDE RG-400

MASCHINE: Motor: Zwei Drehzahlen, 1,5/0,9
kW, 400 V, dreiphasig, 50 Hz, mit Motorschutz
auf 3,7 A eingestellt. Antrieb: Getriebe. Sicher-
heitssystem: Drei Sicherheitsschalter. Schut-
zart: IP45. Netzanschluss: Geerdet, dreiphasig,
16 A. Sicherung in Sicherungskasten fiir den
betreffenden Raum: 10 A, trage. Gerausch-
pegel LpA (EN 31201): 70 dBA.

PNEUMATISCHER DRUCKAUFSATZ: Drei
Geschwindigkeiten und variabler Druck.
Empfohlener Druck: 5,5 bar.

WERKZEUGE: Durchmesser: 215 mm. Dreh-
zahl: 400/200 U/min.

NETTOGEWICHTE: Maschine: 54 kg. Fiillein-
heit: 6 kg. Einfiilltrichter mit Zylinder: 12 kg.
Pneumatischer Druckaufsatz: 11 kg. Manu-
eller Druckaufsatz: 5 kg. 4-Rohren-Einsatz:
5 kg. Schneidewerkzeuge: Im Durchschnitt
zirka 1 kg.

NORMEN/STANDARDS: NSF STANDARD 8,
siehe die Konformitétserklarung.
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BRUGSANVISNING

HALLDE
RG-400

(DK)

ADVARSEL!

D gr._l
ADANGER

CUTTING HAZARD
| SHARP BIADES! |

Pas pa, at henderne ikke kommer i
kontakt med skaereveerktoj, fodecylinder
og bevagelige dele.

Maskinen ma kun installeres af en
autoriseret fagmand

For aldrig haenderne ind i pafyldningsudstyr
eller fedecylindre, kun under rengering.

Brug altid stopperen under skaering med 4
rors indsatsen.

For aldrig handerne ind i maskinudigbet
hvis fedecylinderen er sanket og
lasegrebet er havet.

Omrorer, lasebolt og kernebgsning skal
spaendes mod uret og lesnes med uret,
med ngglen.

Tryk altid pa stopknappen fgr montering
eller afmontering af skarevarktej, ogsa
selvom maskinen ikke kerer.

Forrengering, sluk maskinen og fjern stikket
fra kontakten eller sluk hovedafbryderen.

Ved anvendelse af 4 rors indsatsen, ma
der ikke bruges skarevarktgj over 10 mm.

Kun en autoriseret fagmand ma reparere
maskinen og abne maskinhuset.

Maskinen ma ikke anvendes til skaering af
frosne ravarer. Alle harde dele skal ogsa
fiernes fra ravarerne (a&blestilke, seje
kalroedele o.l.), sa de ikke beskadiger
skaret.

Apparatet ma ikke betjenes af bern eller af
personer med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller af personer, der
mangler erfaring med sadanne anordninger
med mindre de far tilstraekkelig instruktion
eller tilsyn.

UDPAKNING

Kontrollér, at alle dele er der, at maskinen
fungerer, og at intet er beskadiget under
transporten.
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Evt. reklamation skal ske til maskinleveran-
daeren senest 8 dage efter levering.

INSTALLATION

Tilslut maskinen til en forsyningsspaending som
svarer til den angivne pa typeskiltet, bagpa
maskinen.

Fjern skeereveerktgj fra maskinen for instal-
lation.

Kontroller at maskinen star stabilt pa under-
laget.

Monter stativet til skeereveerktgj pa vaeggen,
taet ved maskinen.

Kontroller at akslen roterer med uret.

Kontroller at maskinen stopper nar lasehand-
taget svinges ned.

Kontroller nedenstadende to punkter uden
skeereveerktoj eller tsmmeskive monteret i
maskinen.

Kontroller at maskinen stopper nar pafyldnings-
tragten/4-rars faderens lasegreb abnes. samt
at maskinen genstarter nar grebet lases igen.

Kontroller at maskinen stopper nar den manu-
elle eller trykluftdrevne fadeplade svinges ud il
siden, sa abningen ved fgdecylinderen bliver
over 60 mm, samt at maskinen genstarter nar
den svinges tilbage igen.

Ved fejlfunktion skal der tilkaldes en autoriseret
fagmand, fer maskinen tages i brug.

KONTROLLER ALTID FOR
BRUG

Traek stikket ud af kontakten eller sluk for
afbryderen og kontroller derefter at elkablet
ikke har nogen synlige skader.

MED MANUEL/TRYKLUFTDREVET
FODER:

Kontroller, med skaereveerktgjet monteret,
at maskinen stopper indenfor 2 sekunder sa
snart fadepladen svinges mere end 60 mm
ud til siden og gentsarter nar pladen svinges
ind igen.

At maskinen ikke kan starte med afmonteret
fadecylinder og saenket fgdeplade.

Hvis nogen af sikkerhedsfunktionerne ikke
fungerer eller hvis elkablet har synlige skader,
skal der tilkaldes en autoriseret fagmand, til
udbedring af fejlen, far maskinen tages i brug.

Kontroller at fedepladen aksel kerer let.
Hvis akslen lgber treegt, skal den renggres
omhyggeligt og smgres med nogle f& draber
maskinolie.

Kontroller at skeerevaerktgjet er i god stand
og skarpt.

Skeereveerktej, se side 61.

MED PAFYLDNINGSTRAGT:

Treek stikket ud af kontakten eller sluk for
afbryderen og kontroller derefter at elkablet
ikke har nogen synlige skader.

At maskinen ikke kan starte nar pafyldnings-
tragtens fadecylinder er monteret, men ikke
tragten.

Hvis nogen af sikkerhedsfunktionerne ikke
fungerer eller hvis elkablet har synlige skader,
skal der tilkaldes en autoriseret fagmand, til
udbedring af fejlen, far maskinen tages i brug.

Kontroller at skeereveerktgjet er i god stand
og skarpt.

Skaereveerktgj, se side 61.

MED 4-R@RS INDSATS

Treek stikket ud af kontakten eller sluk for
afbryderen og kontroller derefter at elkablet
ikke har nogen synlige skader.

At maskinen ikke kan starte nar 4-rars indsat-
sens fgdecylinder er monteret, men ikke selve
4-rgrs fgderen.

Hvis nogen af sikkerhedsfunktionerne ikke
fungerer eller hvis elkablet har synlige skader,
skal der tilkaldes en autoriseret fagmand, til
udbedring af fejlen, far maskinen tages i brug.

Kontroller at skaerevaerktgjet er i god stand
og skarpt.

Skaereveerktgj, se side 61.

ANVENDELSE

Skiver, terner, strimler, river, riller og skeerer
pommes frites i forskellige dimensioner,
afhaengigt af det valgte skaereveerktg.

Tilbereder grgntsager, frugt, tert brad, ost,
ngdder, svampe o.l.

BRUGERE

Restauranter, butikskekkener, sygehuse,
skoler, fast food restauranter, cateringkek-
kener, pizzeriaer, skibe, centralkgkkener,
levnedsmiddelindustrier, institutionskgkkener
etc.

KAPACITET

Op til 3000 portioner pr. dag, 15 kg pr. minut
med manuel feder og 40 kg. pr. minut med
pafyldningstragt.

BRUG AF PAFYLDNINGSTRAGT

MANUEL FODER, ERGO LOOP/
TRYKLUFTDREVET F@DER:

Den store pafyldningstragt anvendes farst og
fremmest til bulkfgdning af alle typer produkter,
samt ved skeering af sterre produkter, sdsom
kal.

Den store pafyldningstragt anvendes ogsa
nar produktet gnskes skaret pa en bestemt
led, f.eks. tomat og citron. Placer/stak produkt
som pa billede.

PAFYLDNINGSTRAGT.

Bruges til kontinuerlig fadning/skaering af starre
maengder runde produkter, sdsom kartofler,
lgg o.l.
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4-HULS FODER:

Bruges til at skive lange produkter, som f.eks.
agurker o.l. Se billede.

MONTERING 0G
DEMONTERING

FODECYLINDER
Ved montering, seenk lasehandtaget ned.

Skyd fedecylinderen ind pa maskinens haeng-
selstifter og seenk fgdecylinderen.

Heev lasehandtaget.

Ved demontering, fiern farst eventuelle fade-
anordninger.

Saenk lasehandtaget ned.

Fjern fedecylinderen fra haengselstifterne pa
maskinen.

4-RORS FYDER
Tryk stopknappen ind.

Ved montering, monteres fadecylinderen med
tre indvendige knive.

Placer 4-rgrs fgderen i fgdecylinderen med
akslen i fedecylinderens rar.

Tryk 4-rgrs federen ned og drej lasegrebet
mod uret.

Ved demontering, drej lasegrebet med uret og
fiern 4-rers faderen.

MANUEL KAL/RAKOST-FORSATS
Tryk stopknappen ind.

Ved montering, monteres fadecylinderen med
tre indvendige knive.

Far lgftearmen helt op.

Fer den manuelle feders aksel ind i fadecy-
linderens ror.

Tryk den manuelle fader ned og drej den ind
mod uret.

Ved demontering, tryk pa stopknappen, drej
den manuelle fader ud med uret og fiern denne.

TRYKLUFTDREVET FGDER
Tryk stopknappen ind.

Ved montering, monteres fgdecylinderen med
tre indvendige knive.

Sank den trykluftdrevne fgders aksel ned i
fadecylinderens rar.

Tryk federen ned og drej den mod uret.

Saet kompressorslangens lynkobling pa
faderens lynkoblingsnippel.

Indstil maskinens og den trykluftdrevne faders
hastighedsregulator, i forhold til det aktuelle
skaereveerktg). se instruktioner.

Start kompressoren og indstil trykket pa 5,5
bar. Kompressoren skal behandles i henhold
til fabrikantens anvisninger.

Kontroller trykket p& manometeret. 5,5 bar
anbefales, men behovet kan variere. Hvis
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manometeret ikke viser 5,5 bar, skal trykket
justeres. Dette gares ved at traekke regulator-
knappen op og dreje den.

Ved demontering, stop kompressoren og
afmonter slangen fra fgderens nippel.

Tryk stoppet ned, drej den trykluftdrevne fader
ud og fiern denne.

TRAGTF@DERS CYLINDER
Ved montering, seenk lasehandtaget.

Skyd fgdecylinderen ind p4 maskinens haeng-
selstifter og saenk fgdecylinderen.

Haev lasehandtaget.

Ved demontering, afmonter fgrst eventuel
fader forsats.

Saenk lasehandtaget.

Treek fadecylinderen ud fra haengselstifterne.

FODETRAGT
Tryk stopknappen ind.

Ved montering, monteres fadecylinderen med
to indvendige styr.

Placer tragtfederen i fadecylinderens centrum
med akslen i fedecylinderens rar.

Tryk tragtfederen ned og drej lasegrebet mod
uret.

Ved demontering, drej lasegrebet med uret og
fiern tragtfederen.

MONTERING AF
SKAREVARKTOJ

Ved anvendelse af den manuelle eller trykluft-
drevne fader, skal fadepladen vaere i gverste
stilling og faderen skal drejes helt ud til venstre.
Hvis tragtfederen eller 4 rars faderen bruges,
loftes akslen ud af holderen bagpa.

Seaenk lasehandtaget og vip faderen bagover.

Placer temmeskiven pa akslen og drej/tryk den
ned i koblingen.

Placer det valgte skeereveerkigj pa akslen og
drej det sa det falder ned i koblingen.

Ved terning: placer terningsgitteret med
den skarpe kant af knivene opad, séledes
at styresporet i siden af gitteret passer ind i
styresporet pa maskinbasen. Placer derefter
kniven pa akslen, sa den falder ned i koblingen.

Spaend omrgreren fast hvis der bruges fade-
tragt, lasebolten hvis der bruges 4 rgrs indsats,
alternativt kernebgsningen ved tilberedning
med den manuelle eller trykluftdrevne fader
mod uret med ngglen, pa skeereveerktgjets
centertap.

DEMONTERING AF
SKAREVARKTOJ

Lasn omrgreren, kernebgsningen, alterna-
tivt Iasebolten, ved at dreje med uret med
neglen. Fjern derefter skaerevaerkigjet og
temmeskiven.

INSTILLNING AF
HASTIGHEDSREGULATOREN

Normalt seettes hastighedsregulatoren i stilling

"2” ved al skeering, undtagen terning, hvor
regulatoren skal sta i stilling "1”.

Ved skeering med den trykluftdrevne fgder
indstilles maskinen hhv. fgderens hastighed
ifalge nedenstaende tabel.

TM= Trykluftdrevet fader.

M= Maskine.

SKIVER

0.5-1.5mMmM: oovevcieieee TM=1.M=2.
2-3 MM e TM=2.M=2.
AT MM: e TM=3.M=2.
814 mMM: v TM=3.M=1.
15-:20 MM e TM=3.M=1.
TERNER

125 MM e TM=1.M=2.
BOLGESKIVER.

2-3 MM e TM=2. M=2,
4-6 MM oo TM=3.M=2.
STRIMLER

2X2-3X3 MM: oo TM=2.M=2.
2 (S 11111 TM=2. TM=2
4X4-BX6 MM: ....cvveeeeeernne TM=3.M=2.
8x8-10x10 mm: ...coeoeveenns TM=3.M=1.

RAKOST RIVER

1.5MM: e TM=1.M=2.
2-6 MM o TM=2.M=2.
8-10 MM: oo TM=3.M=1.
Finrivare: ......cccccoevvevernennnne. TM=1.M=2.
Ekstra fin river: ................... T™M=1.M=2.
Hard ost river: ........ccocoev... TM=1.M=2.
TERNER:

BX6-25X25: ...cvieeeeiiireien TM=1. M=2
SOFT TERNER:

8x8-15x15 Mm: ...coeveee TM=1. M=2
POMMES FRITES:

10 MM e, TM=1. M=2

RENGORING

Laes hele instruktionen fgr du begynder at
renggre maskinen.

INDEN RENG@RING: Sluk maskinen og tag
stikket ud af kontakten eller sluk afbryderen.
Fjern alle lgse dele som skal rengares.

MASKINOPVASK: alle plastdele kan vaskes
i opvasker. OBS! Vask aldrig metaldele i
opvasker, medmindre de er af rustfrit stal.Dele
af aluminium som vaskes i opvasker farves
sorte. Dette kan vaere sveert at fierne igen og
det smitter ogsa af.
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HANDOPVASK: Brug altid handopvaske-
middel.Se upp for de tre vassa knivarna i
matarcylindern!

RENGOARINGSVARKTAJ: Brug den medfal-
gende bgrste til at aftgrre produktomraderne.
Knivakslen i midten kan renggres med en lille
flaskebgrste. Aftgr maskinen udvendigt med
en fugtig klud.

DESINFEKTION: Brug Isopropanol (65-70%).
Isopropanol er let antaendeligt, veer derfor
forsigtig.

ADVARSEL:

* Heeld eller sprgijt aldrig vand pa maskinens
sider.

+ Brug ikke kogende eller hedt vand.

* Brug aldrig klorholdige produkter til
renggringen.

» Brug aldrig skarpe genstande eller genst-
ande ikke egnet til renggring.

* Brug aldrig renggringsmidler med slibende
effekt.

UNDGA: Brug ikke renggringssvampe som
f.eks. Scotch Brite™, medmindre dette er
absolut ngdvendigt. Disse gar overfladen mere
ru og dermed mindre vandafvisende.

PLEJE:
+ Renger maskinen omgaende efter brug.

+ Tor maskinen omgaende efter rengering,
for at undgé oxidering og misfarvninger pa
ydersiden.

INFORMATION: Maskinen er overvejende
fremstillet i aluminium. Hvis maskinen efter-
lades fugtig i laengere tid, kan der opsta pletter.
Disse pletter er harmlgse, men pynter ikke pa
overfladen. Grgntsager og frugt indeholder
syrer. Afhaengigt af hvilke produkter der er tale
om, vil disse pavirke metallet efter forskellige
tidsintervaller. Det er derfor vigtig at rengere
maskinen direkte efter behandling af salte og
sure produkter.

FEJLSOGNING

For at fierne risikoen for skader pa motoren,
er RG-400 udstyret med en termosikring, som
automatisk afbryder maskinen, hvis motoren
bliver for varm. Termosikringen har automatisk
reset, hvilket betyder at maskinen kan startes
igen efter 10 til 30 minutters afkeling.

FEJL: Maskinen starter ikke eller gari sta under
drift og kan ikke genstartes.

AFHJZLPNING: Kontroller at stikket er sat i
kontakten. Kontroller at sikringerne pa forsy-
ningen er i orden. Monter en fadecylinder og
en fgder, som anvist. Kontroller at alle kompo-
nenter er korrrekt monteret og at sikkerheds-
armen er haevet. Drej hastighedsregulatoren
om p& "0" og vent i nogle minutter, forsag
derefter at genstarte maskinen. Hjeelper dette
ikke, tilkald da en autoriseret fagmand.

FEJL: Lav kapacitet eller darligt resultat med
grentsagsskeereren.
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AFHJZLPNING: Veelg korrekt skaerevaerktgj
eller kombination. Monter kernebgsningen
(manuel og trykluft fader), lasebolten (4-rars
fgderen) eller omrgreren (tragtfeder).
Kontroller at hastighederne er indstillet
korrekt, ifalge tabellen og at manometeret
viser 5,5 bar. Kontroller at fadestemplet pa
den trykluftdrevne fader er indstillet pa den
rigtige hastighed. Kontroller at knive og rivejern
er hele og skarpe. Tryk produktet ned med et
lettere tryk.

FEJL: Skeereveerktgjet kan ikke fiernes.

AFHJ/ZELPNING: Brug altid temmeskiven. Brug
en tyk skindhandske o.l. som knivene ikke
kan skeere igennem og drej skeereveerktgjet
l@s, med uret.

FEJL: Kernebasningen kan ikke fjernes.

AFHJZALPNING: Bgsningen lgsnes ved at
dreje den med uret, med nagglen.

TEKNISKE DATA
HALLDE RG-400

MASKINE: Motor: To hastigheder, 1,5/0,9 kW,
400V, 3-faset, 50 Hz. Transmission: tandhjul.
Sikkerhedssystem: Tre sikkerhedsafbrydere.
Kapslingsklasse: |IP45. Veegudtag: Jordet,
3-faset, 16 A. Anlaegssikring: 10 A, treeg.
Stgjniveau LpA (EN31201): 70 dBA.

TRYKLUFTSDREVET F@DER: 3 hastigheder
og tryk. Anbefalet kapacitet og tryk: 15 I/min,
5,5 bar

VARKT@J: Diameter: 215 mm. Omdrej-
ningstal: 400/200 o/min.

NETTOVAGT: Maskine: 54 kg. Cylinder: 6 kg.
Tragtfeder med cylinder: 12 kg. Trykluftdrevet
fader: 11 kg. Manuel fader: 5 kg. 4-rars fader:
5 kg. Skeereveerktgj: Ca 1 kg i gennemsnit.

NORMER: NSF STANDARD 8, se konformi-
tetserkleering.
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INSTRUCCIONES DE USO

HALLDE
RG-400

(ES)

iATENCION!

CUTTING HAZARD
| SHARP BIADES! |

Tenga mucho cuidado de no hacerse dafio
en las manos con las cuchillas afiladas de
las herramientas de corte, el cilindro de
alimentacion y las piezas méviles.

El aparato debe ser instalado por un
mecanico cualificado.

Nunca ponga las manos en ninguno de
los accesorios de alimentacién o tubo de
alimentacion salvo para limpiarlos.

Siempre use las manos de mortero para el
corte usando la pieza de insercion 4-tubo.

Nunca ponga las manos en la salida del
aparato cuando el tubo de alimentacion
esté colocado hacia abajo y la palanca de
bloqueo esté levantada.

El accesorio espiral y el dispositivo de
batido deben apretarse (en sentido cont-
rario a las agujas del reloj) y desatornil-
larse (en sentido horario), utilizando una
llave inglesa.

Pulse siempre el boton de parada del
aparato antes de colocar o retirar las herra-
mientas de corte, etc., incluso si el aparato
no esta en funcionamiento.

Antes de limpiar, apague el aparato y retire
el enchufe de latoma de corriente o apague
el interruptor principal.

Al utilizar la insercion 4-tubo nunca utilice
las herramientas de corte de mas de 10 mm.

Solo el personal técnico cualificado puede
re-parar el aparato y abrir la carcasa.

No utilice el aparato para cortar alimentos
congelados. Retire todas las partes duras
de los alimentos antes de cortarlos (por
ejemplo, pedinculos de manzana, partes
duras de los nabos, etc.) para evitar dafios
en las cuchillas de corte.

Este aparato no debe ser utilizado por
nifios ni personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, ni por
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personas que no tengan experiencia con
dichos aparatos, a menos que cuenten
con las instrucciones o la supervision
adecuadas.

DESEMBALAJE

Verifique que no falta ninguna pieza, que el
aparato funciona, y que nada haya sufrido
dafos durante el transporte. Cualquier posible
defecto debera ser notificado al proveedor del
aparato en el plazo de ocho dias.

INSTALACION

Conecte el aparato a una toma eléctrica
adecuada.

Retire la herramienta de corte antes de instalar
el aparato.

Restablezca las patas ajustables segun sea
necesario para asegurarse de que el aparato
se mantiene firme.

Coloque el gancho para las herramientas de
corte en la pared cerca del aparato para un
uso conveniente y seguro.

Controle que el eje gire en el sentido de las
agujas del reloj.

Compruebe que el aparato se detiene cuando
la palanca de bloqueo esta abatida.

Compruebe que el aparato se detiene cuando
el mando de bloqueo para el accesorio de
tolva de alimentacion o la insercion 4-tubo
se gira en sentido horario hasta la posicién
de desbloqueo, y que se reinicia el equipo
cuando el mando de bloqueo se gira en sentido
contrario a las agujas del reloj hasta la posicién
de blogueo.

Compruebe que el aparato se detiene cuando
la placa de alimentacion del alimentador de
empuje manual o neumatico se gira hacia un
lado para que la apertura del tubo de alimen-
tacion sea mayor de 60 mm, y que se reinicia
el equipo cuando se coloca de nuevo sobre el
tubo de alimentacion.

Si el aparato no funciona correctamente,
debe recibir asistencia antes de ponerlo en
funcionamiento.

CONTROL DE SEGURIDAD
ANTES DE USO

Extraiga el enchufe de la toma de pared o,
como alternativa, desconecte el interruptor
de trabajo, y compruebe después que el cable
eléctrico esté en buen estado y no tenga
grietas.

USO DEL ALIMENTADOR MANUAL/
NEUMATICO:

Compruebe que, con una herramienta de
corte instalada, el aparato se detiene en los 2
segundos siguientes a la retirada de la placa de
empuje superior a 60 mm y vuelve a iniciarse
cuando la placa de empuje se coloca de nuevo
sobre el alimentador.

Compruebe que el aparato no se puede iniciar
con el cilindro de alimentacién retirado y con
la placa de empuje bajada.

Si cualquiera de las dos funciones de segu-
ridad no muestra un rendimiento adecuado o
si el cable eléctrico muestra alguin desperfecto,
solicite la ayuda de un mecanico cualificado
0 un electricista profesional para solucionar
el problema antes de conectar el aparato de
nuevo a la fuente de alimentacion.

Compruebe que el eje de la placa de empuije se
mueve libremente. Si el eje no se mueve libre-
mente, limpielo cuidadosamente y lubriquelo
con unas gotas de aceite industrial.

Compruebe que las herramientas de corte
estan en buen estado y afiladas.

En cuanto a las herramientas de corte,
consulte la pagina 61.

USO DE LA TOLVA DE ALIMENTACION:

Extraiga el enchufe de la toma de pared o,
como alternativa, desconecte el interruptor
de trabajo, y compruebe después que el cable
eléctrico esté en buen estado y no tenga
grietas.

Compruebe que el aparato no funciona aunque
el cilindro de alimentacion de la tolva de
alimentacién esté equipado y la propia tolva
de alimentacién no lo esté.

Si la funcion de seguridad no muestra un
rendimiento adecuado o si el cable eléctrico
muestra algin desperfecto, solicite la ayuda
de un mecanico cualificado o un electricista
profesional para solucionar el problema antes
de conectar el aparato de nuevo a la fuente
de alimentacion.

Compruebe que las herramientas de corte
estan en buen estado y afiladas.

En cuanto a las herramientas de corte,
consulte la pagina 61.

INSERCION 4-TUBO:

Extraiga el enchufe de la toma de pared o,
como alternativa, desconecte el interruptor
de trabajo, y compruebe después que el cable
eléctrico esté en buen estado y no tenga
grietas.

Compruebe que el aparato no funciona cuando
el tubo de alimentacion de la insercion 4-tubo
esté equipada, pero la propia insercion 4-tubo
no lo esté.

Si la funcion de seguridad no muestra un
rendimiento adecuado o si el cable eléctrico
muestra algin desperfecto, solicite la ayuda
de un mecanico cualificado o un electricista
profesional para solucionar el problema antes
de conectar el aparato de nuevo a la fuente
de alimentacién.

Compruebe que las herramientas de corte
estan en buen estado y afiladas.

En cuanto a las herramientas de corte,
consulte la pagina 61.
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TIPOS DE PROCESADO

Corta en rodajas, dados, ralla, corta en tiras, en
juliana, con corte rizado y en forma de patata
frita en distintos tamarios, en funciéon de la
herramienta de corte seleccionada. Procesa
verduras, frutas, pan seco, queso, frutos secos,
setas, etc.

USUARIOS

Restaurantes, cocinas de tiendas, hospitales,
escuelas, centros de comida rapida, empresas
de catering, pizzerias, barcos, cocinas
centrales, cocinas institucionales, industrias
de procesado de alimentos, etc.

CAPACIDAD

Hasta 3.000 porciones al dia, 15 kg por minuto
con el alimentador manual y 40 kg por minuto,
con la tolva de alimentacion.

USO DE LOS ALIMENTADORES

ALIMENTADOR MANUAL, ERGO
LOOP ALIMENTADOR NEUMATICO DE
EMPUJE:

El compartimiento de alimentacion grande
se utiliza principalmente para la alimentacion
a granel de todo tipo de productos y para el
corte de productos mas grandes, como la col.

El compartimiento de alimentacién grande se
usa también cuando es necesario cortar el
producto en una direccion especifica, como
por ejemplo tomates y limones. Coloque/apile
los productos, como se muestra en la imagen.

TOLVA DE ALIMENTACION:

se utiliza para el corte continuo de grandes
cantidades de productos redondos como
patatas, cebollas, etc.

INSERCION 4-TUBO:

se utiliza para el corte de productos largos,
como los pepinos, en rodajas, ver imagen.

MONTAJE Y DESMONTAJE

TUBO DE ALIMENTACION

Durante la instalacion, debera bajar la palanca
de bloqueo. Empuje el tubo de alimentacién en
los pasadores de las bisagras del aparato, y
haga descender el tubo de alimentacion.

Levante la palanca de bloqueo.

Durante el desmontaje, primero retire la unidad
de alimentacion.

Baje la palanca de bloqueo.

Retire el tubo de alimentacion de los pasadores
de las bisagras del aparato.

INSERCION 4-TUBO
Pulse el botén de parada.

Durante la instalacién, cologue el tubo de
alimentacién con tres cuchillas internas.
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Coloque la insercion 4-tubo en el tubo de
alimentacién con el eje en el tubo de alimen-
tacion.

Presione hacia abajo la insercion 4-tubo y gire
el mando de bloqueo en sentido antihorario.

Durante la desinstalacién, gire el mando de
bloqueo en sentido horario y retire la insercion
4-tubo.

ACCESORIO DE ALIMENTACION DE
EMPUJE MANUAL

Pulse el boton de parada del aparato.

Durante la instalacion, coloque el tubo de
alimentacioén con tres cuchillas internas.

Mueva la palanca hacia arriba hasta el final.

Monte el eje del accesorio de alimentacion
manual de empuje en el tubo del cilindro de
alimentacion.

Presione hacia abajo el dispositivo alimentador
de empuje manual y hagalo pivotar en sentido
antihorario.

Durante la desinstalacion, presione hacia abajo
el boton de parada y extraiga el alimentador
manual de empuje hacia la derecha y retirelo.

ACCESORIO DE ALIMENTACION DE
EMPUJE NEUMATICO

Pulse el boton de parada del aparato.

Durante la instalacién, coloque el tubo de
alimentacién con tres cuchillas internas.

Instale el eje del accesorio de alimentacion
de empuje neumatico en el tubo del cilindro
de alimentacion.

Presione hacia abajo el dispositivo alimentador
de empuje neumatico y hagalo pivotar en
sentido antihorario.

Presione el acople de cierre de manguito
del compresor a la boquilla del accesorio de
alimentacién de empuje neumatico.

Ajuste los controles de velocidad del aparato
y del alimentador de empuje neumatico para
adaptarse a la herramienta de corte utilizada
tal y como se especifica en las instrucciones
bajo el titulo CONFIGURACION DE LOS
CONTROLES DE VELOCIDAD.

Inicie el compresor y ajuste su presion de
salida a 5,5 bares. Use el compresor de
acuerdo con las instrucciones del fabricante.

Revise la presién barométrica con el mano-
metro. La presién recomendada es de 5,5
bares, pero el valor real necesario puede
variar. Si la presion de la lectura en el mano-
metro es diferente, tire del mando hacia arriba
y girelo hasta que la lectura del mandmetro sea
de alrededor de 5,5 bares, y luego presionelo
hacia abajo de nuevo.

Durante la desinstalacion, apague el comp-
resor y desconecte el acople de cierre del
manguito del compresor de la boquilla del
accesorio de alimentacion de empuje neuma-
tico.

Presione hacia abajo el boton de parada,
extraiga el alimentador neumatico de empuje
hacia la derecha y retirelo.

CILINDRO DE ALIMENTACION PARA
TOLVA DE ALIMENTACION

Durante la instalacion, deberé bajar la palanca
de blogueo.

Empuije el tubo de alimentacion en los pasa-
dores de las bisagras del aparato, y haga
descender el tubo de alimentacion.

Levante la palanca de bloqueo.

Durante el desmontaje, primero retire la unidad
de alimentacién.

Baje la palanca de bloqueo.

Retire el tubo de alimentacién de los pasadores
de las bisagras del aparato.

TOLVA DE ALIMENTACION
Pulse el botdn de parada.

Durante la instalacion, coloque el cilindro de
alimentacién con dps guias internas.

Cologue la tolva de alimentacion en el centro
del cilindro de alimentacion con el eje en el
tubo del cilindro de alimentacion.

Presione hacia abajo la tolva de alimenta-
cion y gire el mando de bloqueo en sentido
antihorario.

Durante la desinstalacién, gire el mando de
bloqueo en sentido horario y retire la tolva de
alimentacion.

INSTALACION DE LAS
HERRAMIENTAS DE CORTE

Al utilizar el alimentador manual o neumatico,
asegurese de que la placa de empuje esta
en la posicién superior y desplacela fuera del
alimentador a la izquierda. Si se esta utilizando
la tolva de alimentacion o la insercion 4-tubo,
extraiga el eje de su instalacién en la parte
posterior del aparato.

Baje la palanca de bloqueo e incline el alimen-
tador hacia atras.

Coloque la placa proyectable en el eje y gire/
presione hacia abajo la placa proyectable en
su acople.

Coloque la herramienta de corte elegida en el
eje y gire la herramienta de modo que caiga
firmemente en su posicion correspondiente.

Al cortar en dados: colocar la rejilla para corte
en dados con el borde afilado de las cuchillas
hacia arriba, de modo que el hueco en el
lateral de la rejilla de corte en dados encaje
en la ranura de guia en la base del aparato.
Después, coloque la herramienta de corte en
rodajas de modo que caiga firmemente en su
posicién correspondiente.

Asegure el dispositivo de batido cuando utilice
la tolva de alimentacion, el perno de bloqueo
al utilizar la insercion 4-tubo, o el accesorio
espiral cuando se utilice el alimentador de
empuje manual o neumatico, girandolos en
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sentido antihorario utilizando una llave inglesa
en el eje central de la herramienta de corte.

DESMONTAJE DE LAS
HERRAMIENTAS DE CORTE

Afloje el dispositivo de batido, el accesorio
espiral o el perno de bloqueo en sentido
horario usando una llave inglesa, y retire la
herramienta/herramientas de corte y la placa
proyectable.

CONFIGURACION DEL
CONTROL DE VELOCIDAD

El control de velocidad del aparato esta
normalmente en posicién "2" para todos los
cortes salvo para el corte en dados (el control
de velocidad debera estar en posicion "1").

Al cortar con el alimentador de empuje
neumatico, ajuste el control de velocidad del
aparato y el accesorio alimentador de empuje
ayudandose de la siguiente tabla.

PF: accesorio de alimentacion de empuje
neumatico

M = aparato

CORTE EN RODAJA
0,5-1,5mm: .o PF=1.M=2.

CORTADOR EN TIRA

2-3MM: e PF=2.M=2.
4-T MM e PF=3.M=2.
8-14mMm: e PF=3.M=1.
15-20 MM i PF=3.M=1.

CORTE RIZADO
2-3MM: PF =2. M=2.
4-6MM: PF=3.M=2

CORTE EN JULIANA

2X2-3X3 MM e PF=2.M=2.
2X6 MM: e PF =2. TM=2
4X4-6X6 MM: ..o PF=3.M=2.
8x8-10x10 mMmM:..cccovevenennee PF=3.M=

RALLADOR / CORTE EN TIRAS

1,5MM: e PF=1.M=2
2-6 MM: oo PF=2.M=2.
8-10mm: PF=3.M=1.

Rallador fino: ......ccccceeeeee. PF=1.M=2.
Rallador Extra Fino: ........... PF=1.M=2

Rallador de queso duro: ...PF=1.M=2.

CORTE EN DADOS
125 MM e PF=1.M=2.
BX6-25X25: ....cveieiiieeene TM=1. M=2.

CORTE EN DADOS LIGERO:
8x8-15x15 mm: ..o T™=1. M=2.

PATATAS CHIP/PATATAS FRITAS:
10 MM o T™M=1. M=2.
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LIMPIEZA

Lea todas las instrucciones antes de empezar
a limpiar el aparato.

ANTES DE LALIMPIEZA: Desconecte siempre
el aparato y extraiga el enchufe de la pared.
También puede, si el aparato no dispone
de enchufe, desconectar el interruptor de
trabajo. Retire todas las piezas extraibles
para limpiarlas.

LIMPIEZA EN LAVAVAJILLAS Todas las
piezas de plastico son aptas para lavavajillas.
iCUIDADO! Nunca lave las piezas de metal
en el lavavajillas, a menos que estén hechas
de acero inoxidable. Si lava las piezas de
aluminio en el lavavajillas se ennegreceran.
Estas manchas pueden ser dificiles de eliminar
y podrian mancharse otros objetos.

LIMPIEZA A MANO: Use siempre detergente
liquido de lavado a mano. Tenga cuidado
con las tres cuchillas afilados del cilindro de
alimentacion

MATERIAL DE LIMPIEZA: Utilice el cepillo
que se suministra con el aparato o uno similar
para limpiar las zonas de alimentos. El eje
de la cuchilla en el centro del aparato puede
limpiarse con una pequefia escobilla cilindrica.
Use un trapo himedo para limpiar las demas
superficies del aparato.

DESINFECCION: Use alcohol isopropilico
(65-70%). El alcohol isopropilico es altamente
inflamable, de modo que Uselo con precaucion
al aplicarlo.

ATENCION:

+ No vierta o pulverice agua sobre los laterales
del aparato.

* No utilice agua caliente o hirviendo.

* No use hipoclorito de sodio (cloro) u otro
agente que contenga esta sustancia.

» No utilice objetos afilados ni ningtin objeto
que no esté pensado para la limpieza.

» No use detergentes o productos de limpieza
abrasivos.

A EVITAR: No use esponjas de limpieza con
estropajo (como Scotch-Brite™) salvo que sea
imprescindible. Esto raspara la superficie y la
hara menos repelente al agua.

CONSEJOS SOBRE EL CUIDADO:

* Limpie el aparato inmediatamente después
de su uso.

+ Seque el aparato inmediatamente después
de limpiarlo para evitar que se oxide y deco-
lore la superficie.

INFORMACION: Si el aparato permanece
humedo por un periodo prolongado, apare-
cerdn manchas. Estas manchas no son
problematicas, pero la superficie original
perdera su brillo. Las verduras y frutas
contienen acidos. Dependiendo de qué
productos se procesen, esto tendra un efecto
en el metal tras periodos variables de tiempo.
Por eso es importante limpiar el aparato justo
después de usarlo para procesar productos
salados y acidos.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Para eliminar el riesgo de dafiar el motor, el
RG-400 esta equipado con proteccion térmica
del motor que automaticamente apagara el
aparato si la temperatura del motor es dema-
siado alta. La proteccion térmica del motor
tiene reinicio automatico, lo que significa que
el aparato podra encenderse de nuevo cuando
el motor se haya enfriado. Esto puede llevar
entre 10 y 30 minutos.

FALLO: El aparato no se pone en marcha o
se para durante el funcionamiento y no puede
volver a ponerse en marcha.

SOLUCION: Compruebe que el enchufe esté
bien introducido en la toma de alimentacién o
apague el interruptor principal. Pulse el botén
de inicio. Coloque un cilindro de alimentacién y
un accesorio de alimentacion de acuerdo a las
instrucciones: "Montaje" Compruebe que todos
los elementos estén instalados correctamente
y que el brazo de seguridad esta elevado.
Controle que los fusibles del cuadro eléctrico
de las instalaciones estén en perfecto estado
y que sean del amperaje correcto. Espere
algunos minutos e intente volver a poner en
marcha el aparato. Si el equipo sigue sin
funcionar, llame a un mecanico de reparacion
cualificado.

FALLO: Capacidad baja o resultado de corte
deficiente.

SOLUCION: Aseglrese de que esta utilizando
la herramienta de corte o combinacion de
herramientas de corte correcta. Instale el
accesorio espiral (alimentador de empuje/
manual), el perno de bloqueo (insercién 4 tubo)
o el dispositivo de batido (tolva de alimen-
tacién). Asegurese de que los controles de
velocidad del aparato y alimentador de empuje
neumatico estan en la posicién correcta de
acuerdo con la tabla con titulo CONFIGURA-
CION DE LOS CONTROLES DE VELOCIDAD,
y compruebe que la lectura en el mandmetro
es de aproximadamente 5,5 bares.

Compruebe que el pistén del alimentador de
empuje neumatico esté ajustado a la velocidad
adecuada. Posicion "1" - unos 12 segundos/
ciclo del pistdn, posicion "2" - unos 8 segundos/
ciclo del pistén, y la posicion "3" - unos 4
segundos/ciclo de piston. Si es necesario, la
velocidad debera configurarla un mecanico
cualificado. Compruebe que las cuchillas y
placas de rallado/corte en tira estan completas
y afiladas. Presione los alimentos hacia abajo
con menos fuerza.

FALLO: La herramienta de corte no se puede
retirar.

SOLUCION: Utilice siempre la placa proyec-
table. Utilice un guante de cuero grueso u otro
guante que las cuchillas de la herramienta de
corte no puedan cortar y retire la herramienta
de corte girandola en sentido horario.

FALLO: No es posible retirar el dispositivo
de batido, el perno de bloqueo o el accesorio
espiral.

SOLUCION: Utilice la llave inglesa para desen-
roscarlo en sentido horario.

HALLDE « User Instructions



ESPECIFICACIONES TECNICAS
DE HALLDE RG-400

APARATO: Motor: Dos velocidades, 1,5/0,9
kW, 400 V, trifasico, 50 Hz, con la proteccion
del motor establecida en 3,7 A. Transmision:
engranajes. Sistema de seguridad: Tres inter-
ruptores de seguridad. Grado de proteccién:
IP45. Toma de corriente de alimentacion. Con
toma de tierra, trifasico, 16 A, fusible en la caja
de fusibles de las instalaciones: 10 A, retar-
dado. Nivel de ruido LpA (EN31201): 70 dBA.

ALIMENTADOR NEUMATICO: Tres veloci-
dades y presiones. Presion recomendada:
5,5 bares.

HERRAMIENTAS: Diametro: 215 mm. Velo-
cidad: 400/200 rpm.

PESOS NETOS: Aparato: 54 kg. Cilindro del
alimentador: 6 kg. Tolva de alimentacién con
cilindro: 12 kg. Accesorio de alimentacion
de empuje neumatico: 11 kg. Accesorio de
alimentacion de empuje manual: 5 kg. Inser-
cién 4-tubo: 5 kg. Herramientas de corte: Unos
1 kg de media.

NORMAS/CRITERIOS: CRITERIO NSF 8,
consulte la declaracién de conformidad.

HALLDE « User Instructions
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KAYTTOOHJE

HALLDE
RG-400

(FI)

HUOMIO!

CUTTING HAZARD
| SHARP BIADES! |

Huolehdi, etta et vahingoita kasiasi leikkuu-
terien ja syo6ttosylinterin terdviin reunoihin
tai liikkuviin osiin.

Vain valtuutettu huoltomekaanikko saa
asentaa laitteen.

Ald koskaan tydnna kisidsi mihinkain
syottoapulaitteeseen tai syottosylintereihin
muutoin kuin puhdistamista varten.

Kaytd aina survinta leikkaamiseen
4-putkisen lisdosan avulla.

AlA koskaan laita kisisi laitteen ulostulo-
aukkoon, kun syéttésylinteri on alhaalla ja
lukituskahva on nostettu ylos.

Sekoitin, lukituspultti ja kodanpoistolaite
on kiristettava (kdantamalla niita vasta-
paivaan) ja Ioysennettédva (myotapéaivaan)
jakoavaimen avulla.

Paina aina laitteen pysdytyspainiketta,
ennen kuin asennat tai irrotat leikkuuteria
jne., myos vaikka laite ei olisi kdynnissa.

Ennen kuin puhdistat laitetta, sammuta
laite ja irrota pistoke pistorasiasta tai
katkaise paakytkin.

Ala koskaan kayta yli 10 mm:n kokoisia leik-
kuuteria kaytettdessa 4-putkista lisdosaa.

Vain valtuutettu huoltomekaanikko saa
korjata laitteen ja avata laitteen rungon.

Al3 kdyta laitetta jadtyneiden elintarvik-
keiden leikkaamiseen. Poista kaikki kovat
osat ruoasta ennen pilkkomista (esim.
omenan kannat, nauriin puiset osat jne.)
vilttyéksesi vahingoittamasta leikkuuteria.

Lapset tai fyysisiltd, sensorisilta tai psyyk-
kisiltd ominaisuuksiltaan heikentyneet
henkildt tai henkilot, joilla ei ole riittdvaa
kokemusta tallaisten laitteiden kaytosta,
eivat saa kayttaa laitetta ilman asianmu-
kaista ohjeistusta ja valvontaa.
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PAKKAUKSEN PURKAMINEN

Tarkista, etta kaikki osat on toimitettu, etta laite
toimii tarkoitetulla tavalla ja ettd mitaan ei ole
vaurioitunut kuljetuksen aikana. Laitteen toimit-
tajalle on ilmoitettava puutteista kahdeksan
paivan kuluessa.

ASENNUS

Kytke laite virtaldhteeseen, joka soveltuu
laitteelle.

Poista leikkuutera ennen laitteen asennusta.

Saada jalkojen korkeutta tarpeen mukaan
varmistaaksesi, etta laite seisoo tukevasti.

Sijoita leikkuuterien ripustin seindan laitteen
l&heisyyteen katevaa ja turvallista kayttoa
varten.

Tarkista, ettd akseli py6rii myétapaivaan.

Tarkista, etta laite pysahtyy, kun lukituskahva
on taitettu alas.

Tarkista, etta laite pysahtyy, kun sy6ttos-
uppilon lukitusnuppi tai 4-putkinen syéttéosa
kdénnetdan myotapaivaan lukitsemattomaan
asentoon, ja ettd laite kdynnistyy uudelleen,
kun lukitusnuppi kdannetaan vastapaivaan
lukittuun asentoon.

Tarkista, etta laite pysahtyy, kun manuaalinen
tai pneumaattinen syottélisdosan syéttélevy
kéénnetaan sivuun siten, etta syéttdsylinterin
aukko on suurempi kuin 60 mm, ja ett§ laite
kaynnistyy uudelleen, kun sy6ttélevy kdan-
netaan takaisin syéttosylinterin paalle.

Jos laite ei toimi oikein, se on tarkistettava
ennen kayttéonottoa.

TARKISTA AINA ENNEN
KAYTTOA

Irrota virtapistoke sadhkdverkosta tai avaa
erotuskytkin ja tarkista sitten, ettd sahkdjohto
on hyvassé kunnossa eiké siind ole murtumia.

MANUAALISEN/PNEUMAATTISEN
SYOTTOLAITTEEN KANSSA:

Tarkista, ettd leikkuuteréa asennettuna laite
pysahtyy 2 sekunnin kuluessa siita, kun tyon-
tolevy on kaannetty sivuun yli 60 mm, ja kayn-
nistyy uudelleen, kun tyntdlevy on kdannetty
takaisin sy6ttolaitteen paalle.

Tarkista, etta laitetta ei voi kaynnistad, jos
syéttosylinteri on poistettu ja tyontdlevy on
laskettu alas.

Jos jompikumpi naistd kahdesta turvatoi-
minnosta ei toimi tarkoitetulla tavalla tai jos
sahkojohto on murtunut, kutsu valtuutettu
huoltomekaanikko korjaamaan vika, ennen
kuin kytket laitteen takaisin virtalahteeseen.

Tarkista, etta tyontolevyn akseli pyorii vapaasti.
Jos akseli ei py6ri vapaasti, puhdista se huolel-
lisesti ja voitele muutamalla tipalla konedljya.

Tarkista, ettad leikkuuterat ovat hyvéssa
kunnossa ja teravia.

Leikkuuterien osalta katso sivuja 61.

SYOTTOSUPPILON KANSSA:

Irrota virtapistoke sahkdverkosta tai avaa
erotuskytkin ja tarkista sitten, ettd sahkdjohto
on hyvéasséa kunnossa eika siina ole murtumia.

Tarkista, ett4 laitetta ei voi kdynnistaa, jos syot-
tésuppilon syéttdsylinteri on asennettu mutta
syottésuppiloa ei.

Jos turvatoiminto ei toimi tarkoitetulla tavalla tai
jos sahkojohto on murtunut, kutsu valtuutettu
huoltomekaanikko korjaamaan vika, ennen
kuin kytket laitteen takaisin virtalahteeseen.

Tarkista, ettad leikkuuterat ovat hyvassa
kunnossa ja teravia.

Leikkuuterien osalta katso sivuja 61.

4-PUTKISEN SYOTTOOSAN KANSSA:

Irrota virtapistoke sahkdverkosta tai avaa
erotuskytkin ja tarkista sitten, ettd sahkdjohto
on hyvassa kunnossa eiké siina ole murtumia.

Tarkista, etta laitetta ei voi kdynnistaa, jos
4-putkisen syottéosan syottdsylinteri on asen-
nettu mutta itse syottbosa ei.

Jos turvatoiminto ei toimi tarkoitetulla tavalla tai
jos sahkojohto on murtunut, kutsu valtuutettu
huoltomekaanikko korjaamaan vika, ennen
kuin kytket laitteen takaisin virtalahteeseen.

Tarkista, ettd leikkuuterat ovat hyvasséa
kunnossa ja teravié.

Leikkuuterien osalta katso sivuja 61.

KAYTTOTAPA

Viipaloi, kuutioi, raastaa, pilkkoo, suikaloi,
silppuaa ja lastuaa perunaa erimittaisiksi
paloiksi valitun leikkuuteran mukaan. Kasittelee
vihanneksia, hedelmia, kuivaa leipaa, juustoa,
pahkindita, sienia jne.

KAYTTAJAT

Ravintolat, kauppojen keittiét, sairaalat, koulut,
pikaruokapaikat, pitopalvelut, pitseriat, laivat,
keskuskeittiot, laitoskeittiot, elintarviketeol-
lisuus jne.

KAPASITEETTI

Jopa 3 000 annosta paivassa, 15 kg minuu-
tissa kasikayttoisella syottolaitteella ja 40 kg
minuutissa sy6ttdsuppilolla.

SYOTTOLAITTEIDEN KAYTTO

KASINSYOTTOLAITE, ERGO
LOOP / PNEUMAATTINEN
TYONTOSYOTTOLAITE

Suurta syéttdosastoa kaytetddn paaasiassa
kaikenlaisten tuotteiden massasy6ttéon ja
suurempien tuotteiden, kuten kaalin, leik-
kaamiseen.

Suurta syottdosastoa kaytetdan myos silloin,
kun tuote on leikattava johonkin tiettyyn suun-
taan, kuten tomaatit tai sitruunat. Aseta/pinoa
tuotteet kuvassa osoitetulla tavalla.
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SYOTTOSUPPILO

Syb6ttdsuppiloa kaytetdan leikattaessa jatku-
vasti suuria maaria pyoreita tuotteita, kuten
perunoita, sipuleita jne.

4-PUTKINEN SYOTTOOSA:

Kaytetaan pitkien tuotteiden, kuten kurkun,
viipalointiin. Katso kuva.

KOKOAMINEN JA
PURKAMINEN

SYOTTOSYLINTERI

Kun asennat, kdanna lukituskahva alas.
Ty6nna syoéttdsylinteri laitteen saranatappiin
ja laske syéttosylinteri alas.

Nosta lukituskahva.

Kun poistat, poista ensin syéttolaite.

Laske lukituskahva.

Poista syo6ttosylinteri laitteen saranatapeilta.

4-PUTKINEN SYOTTOOSA
Paina pysaytyspainiketta.

Kun asennat, asenna syottosylinteri, jossa on
kolme sisdistéa teraa.

Aseta sybttdosa syéttosylinteriin akseli syot-
tosylinterin putkessa.

Paina sybtt6osaa alaspain ja k&anna luki-
tusnuppia vastapaivaan.

Kun irrotat, kdanna lukitusnuppia myotap-
divaan ja poista syottéosa.

KASIKAYTTOINEN
TYONTOSYOTTOLAITE

Paina laitteen pyséytyspainiketta.

Kun asennat, asenna syottosylinteri, jossa on
kolme sisaisté teraa.

Siirré vipu ylds asti.

Asenna tyontosyottolaitteen akseli syottdsyl-
interiputkeen.

Paina tydntosyottolaitetta alaspain ja kdénna
sitd vastapaivaan.

Kun poistat, paina jarrulevya alaspain ja
k&danna kasikayttoista tyontdsyottdlaitetta
myotapéaivaan ja poista se.

PNEUMAATTINEN
TYONTOSYOTTOLAITE

Paina laitteen pysaytyspainiketta.

Kun asennat, asenna syottosylinteri, jossa on
kolme sisaista teréa.

Asenna pneumaattisen tyontdsydttolaitteen
akseli syottosylinteriputkeen.

Paina tyontdsyoéttolaitetta alaspain ja kdédnna
sita vastapaivaan.

Tyonna kompressorin letkun pikaliitanta
pneumaattisen tyontosyottolaitteen kiinni-
tysnippaan.

Saada laitteen ja pneumaattisen tyontdsy-
Ottdlaitteen nopeusasetukset vastaamaan
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kaytettavaa leikkuuteradad ohjeissa kohdassa
NOPEUSASETUSTEN SAATAMINEN médri-
tetyn mukaisesti.

Kaynnistd kompressori ja sééda sen tuotto-
paineeksi 5,5 baaria. Kasittele kompressoria
valmistajan ohjeiden mukaisesti.

Tarkista iimanpaine painemittarista. Suositeltu
ilmanpaine on noin 5,5 baaria, mutta todellinen
arvo voi vaihdella. Jos mittari nayttdd muuta
ilmanpainearvoa, veda saadinta yldspain ja
kaanna sita sitten niin kauan, ettd painemit-
tarin lukema on noin 5,5 baaria, ja paina se
takaisin alas.

Kun poistat, sammuta kompressori ja irrota
sitten kompressorin letkun pikaliitantéd pneu-
maattisen tyontdsyottolaitteen kiinnitysnipasta.
Paina jarrulevya alaspéin ja k&anna pneu-
maattista tydntdsyottolaitetta myotapaivaan
ja poista se.

SYOTTOSUPPILON SYOTTOSYLINTERI
Kun asennat, kdanna lukituskahva alas.

Ty6nn4 syottdsylinteri laitteen saranatappiin ja
laske syéttdsylinteri alas.

Nosta lukituskahva.

Kun poistat, poista ensin syéttdlaite.

Laske lukituskahva.

Poista sy6ttosylinteri laitteen saranatapeilta.

SYOTTOSUPPILO
Paina pysaytyspainiketta.

Kun asennat, asenna syottosylinteri, jossa on
kaksi sisaista ohjainta.

Aseta syottosuppilo keskelle syéttsylinteria,
akseli syottosylinterin putkessa.

Paina sy6ttdsuppiloa alaspain ja kaanna luki-
tusnuppia vastapaivaan.

Kun irrotat, kd&nna lukitusnuppia myotap-
aivaan ja poista syottosuppilo.

LEIKKUUTERIEN ASENNUS

Kun kaytat késikayttoista tai pneumaattista
sy6ttolaitetta, varmista, ettd tydntdlevy on ylaa-
sennossa ja kdénnetty syottdlaitteen vasem-
malle puolelle. Jos kaytetdan syéttdsuppiloa
tai 4-putkista syoéttdosaa, nosta akseli ulos
paikaltaan laitteen takaa.

Laske lukituskahvaa ja kallista syéttolaitetta
taaksepain.

Aseta poistolevy akselille ja kdannéa/paina
poistolevy alaspain liitdntdansa.

Aseta valittu leikkuutera akselille ja pyorita
leikkuuteraa siten, ettéd se putoaa tiukasti
paikalleen.

Paloittelun aikana: Laita paloitteluritila terien
terava reuna ylospain siten, etté ritilan kyljessa
oleva syvennys osuu koneessa olevaan ohjau-
suraan. Aseta sitten viipalointitera siten, etta se
putoaa paikalleen.

Varmista sekoitinlaite, kun kaytat syottds-

uppiloa, lukituspultti, kun kaytat 4-putkista
syobttdosaa, tai kodanpoistolaite, kun kaytat
joko késikayttoista tai pneumaattista syéttolai-
telisdosaa, kdantamalla ne jakoavaimen avulla
vastapaivaan kiinni leikkuuteran keskiakseliin.

LEIKKUUTERIEN IRROTUS

Irrota sekoitinlaite tai lukituspultti my6tapaivaan
jakoavaimen avulla ja poista leikkuutera/-terat
ja poistolevy.

NOPEUSASETUSTEN
SAATAMINEN

Laitteen nopeudensaadin on yleensa asen-
nossa "2" kaikilla muilla leikkauksilla paitsi
paloittelussa, jolloin nopeudensaatimen pitaisi
olla asennossa "1".

Kun leikkaat pneumaattisella syéttdlaitteella,
aseta laitteen nopeudensaadin ja tydntosyotto-
laite seuraavan taulukon mukaisesti.

PF = Pneumaattinen tydntdsyottdlaite
M = Laite
VIIPALOINTITERA

0,5-1,5mMm: oo PF=1.M=2.
2-3 MM: i PF=2.M=2.
4T MM: i PF=3.M=2.
8—14mm: ..o PF=3.M=1.
15-20 MM P F=3.M=1.

POIMUVIIPALETERA

2-3 MM e PF=2.M=2.
F 3011111 PF=3.M=2.
SUIKALEET

2X2-3X3mm; ...ccouenne PF=2.M=2.
2X6 MM e PF=2.M=2.
4x4-6x6mMm: ... PF=3.M=2.
8x8-10x10mm: .......... PF=3.M=1.
RAASTINTERA/SILPPURI

1,5MmM: e PF=1.M=2
2-6 MM e PF=2.M=2
8—10mMmM: ..o PF=3.M=1
Hieno raastintera: .............. PF=1.M=2
Erittéin hieno raastintera: ..PF=1.M =2
Kovan juuston raastintera: .PF =1. M =2

PALOITTELULEIKKURI

125 MM i PF=1.M=2.
PALOITTELU
6X6—-25X25: i PF=1.M=2.

PEHMEA PALOITTELU
8x8-15x15mm: ........... PF=1.M=2.

Perunalastut / ranskalaiset perunat
10 MM: e PF=1.M=2.
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PUHDISTUS

Lue kaikki ohjeet, ennen kuin alat puhdistaa
laitetta.

ENNEN PUHDISTUSTA: Sammuta aina laite
jairrota pistoke pistorasiasta. Vaihtoehtoisesti,
jos laitteessa ei ole pistoketta, katkaise virta
paakytkimesta. Poista kaikki irrotettavat osat,
jotka on puhdistettava.

PESU ASTIANPESUKONEESSA: Kaikki
muoviosat ovat konepestavid. HUOMIO: Ala
koskaan pese metalliosia astianpesukoneessa,
paitsi jos ne on valmistettu ruostumattomasta
teraksesta. Alumiiniosien peseminen astianpe-
sukoneessa aiheuttaa niiden tummumista. Sita
voi olla vaikea poistaa, ja lisdksi muut esineet
voivat tahraantua.

PESU KASIN: Kéyta aina kasitiskiainetta. Varo
kolmea teravaa teraa syottosylinterissa.

PUHDISTUSMATERIAALIT: Kayta laitteen
mukana toimitettua harjaa tai sitd vastaavaa
harjaa ruoan kanssa kosketuksissa olevien
osien puhdistamiseen. Laitteen keskiosassa
oleva terdakseli voidaan puhdistaa pienelld
pulloharjalla. Kayta kosteaa liinaa laitteen
muiden pintojen puhdistamiseen.

DESINFIOINTI: Kayta isopropyylialkoholia
(65-70 %). Isopropyylialkoholi on erittéin
helposti syttyvaa, joten ole varovainen kasitel-
lessasi sité.

VAROITUS:
+ Al kaada tai suihkuta vettd laitteen paélle.
« Al kayta kiehuvaa tai kuumaa vetta.

+ Ala kayta natriumhypokloriittia (kloori) tai
mitaan sita sisaltdvaa valmistetta.

« Ala kéyta terdvia esineitd tai mitdan muita
esineita, joita ei ole tarkoitettu puhdistami-
seen.

+ Al kéyta hankaavia pesu- tai puhdistusain-
eita.

VALTA: Ala kéyta puhdistukseen hankaus-
sienia (esim. Scotch-Brite™), ellei se ole aivan
valttdméatonta. Ne karhentavat pintaa ja tekevat
siitd vahemman vetté hylkivan.

HUOLTO-OHJEET:
+ Puhdista laite valittdmasti kayton jalkeen.

+ Kuivaa laite heti puhdistuksen jalkeen valt-
tadksesi pinnan hapettumista ja haalistu-
mista.

TIEDOKSI: Jos laite jatetdan kosteaksi pidem-
méksi ajaksi, siihen ilmestyy tahroja. Tahrat
ovat harmittomia, mutta alkuperainen pinta
menettd4 kiiltonsa. Vihannekset ja hedelmét
sisaltdvat happoja. Ne vaikuttavat metalliin
vaihtelevan pituisen ajan kuluttua ja sen
mukaan, mita tuotteita laitteella kasitellaan.
Siksi on tarkeda puhdistaa laite valittdmasti
suolaisten ja happamien tuotteiden kasittelyn
jalkeen.

VIANMAARITYS

Moottorin vahingoittumisriskin eliminoimiseksi
RG-400 on varustettu moottorin Iampdsuojalla,
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joka sammuttaa laitteen automaattisesti, mikali
moottorin lampétila nousee liian korkeaksi.
Moottorin lampdsuojassa on automaattinen
nollaus, mika tarkoittaa, etta laite voidaan kayn-
nistdd uudelleen, kun moottori on jadhtynyt.
Siihen kuluu yleensa 10-30 minuuttia.

VIKA: Laitetta ei voida kdynnistaa, tai se
pyséhtyy kayton aikana eikd kaynnisty uudel-
leen.

KORJAUS: Tarkista, etta pistoke on kunnolla
kiinni pistorasiassa, tai kytke paakytkin pois
paalta. Paina start-painiketta. Asenna syétto-
sylinteri ja syétt6laite kohdassa "Kokoaminen"
olevien ohjeiden mukaisesti. Tarkista, ett
kaikki osat on asennettu oikein ja ett turvavarsi
on nostettu. Tarkista, etta laitteeseen liittyvat
sulaketaulun sulakkeet eivat ole lauenneet ja
ovat virta-arvoiltaan oikeita. Odota muutama
minuutti ja yritd kdynnistaa laite uudelleen.
Mikali laite ei vielakaan kaynnisty, ota yhteytta
valtuutettuun huoltomekaanikkoon.

VIKA: Alhainen kapasiteetti tai huonot leikkaus-
tulokset.

KORJAUS: Varmista, etta kaytat oikeaa leik-
kuuterda tai leikkuuterien yhdistelméa. Asenna
kodanpoistolaite (kasikayttéinen/tydntésyotto-
laite), lukituspultti (4-putkinen syéttdosa) tai
sekoitinlaite (sy6ttésuppilo). Varmista, etté
laitteen ja pneumaattisen tydntdsyottdlaitteen
nopeusasetukset ovat oikeassa asennossa
kohdassa NOPEUSASETUSTEN SAATA-
MINEN olevan taulukon mukaisesti ja ettad
painemittarin lukema on noin 5,5 baaria.

Tarkista, ettd pneumaattinen tydntdsyottolaite
on asennettu oikealle nopeudelle. Asento “1” —
noin 12 sekuntia/mantaliike, asento “2” — noin
8 sekuntia/mantaliike ja asento “3” — noin 4
sekuntia/méantéliike. Tarvittaessa valtuutetun
huoltomekaanikon tulisi sdataa nopeus.
Tarkista, etta terat ja raastin-/silppurilevyt ovat
hyvassa kunnossa ja teravia. Paina aineksia
alaspain vahemmalla voimalla.

VIKA: Leikkuuteraa ei voida poistaa.

KORJAUS: Kayta aina poistolevya. Kayta
paksuja nahkahansikkaita tai muita kasineita,
joita leikkuutera ei voi leikata, ja poista leik-
kuutera kdantdmalla sitéd myotapaivaan.

VIKA: Sekoitinlaitetta, lukituspulttia tai kodan-
poistolaitetta ei voida poistaa.

KORJAUS: Kéyta jakoavainta ja k&anna osia
my6tapaivaan.

HALLDE RG-400:N
TEKNISET TIEDOT

LAITE: Moottori: Kaksinopeuksinen 1,5/0,9
kW, 400 V, 3-vaiheinen, 50 Hz, moottorin suoja
asetettu 3,7 A:iin. Voimansiirto: vaihde. Turvaj-
arjestelma: Kolme turvakytkinta. Suojauslu-
okka: 1P45. Virtalahteen liitanta: Maadoitettu,
3-vaiheinen, 16 A. Sulake sulaketaulussa: 10 A,
viivastetty. Aanitaso LpA (EN31201): 70 dBA.

PNEUMAATTINEN SYOTTOLAITE: Kolme
nopeutta ja paine. Suositeltu paine: 5,5 bar.

TYOKALUT: Halkaisija: 215 mm. Nopeus:
400/200 rpm.

NETTOPAINOT: Laite: 54 kg. Syottdsyl-
interi: 6 kg. Syéttésuppilo ja sylinteri: 12
kg. Pneumaattinen tyontdsyodttélaite: 11
kg. Kasikayttdinen tydntosyottolaite: 5 kg.
4-putkinen syéttdosa: 5 kg. Leikkuuterét: Noin
1 kg keskimé&arin.

NORMIT/STANDARDIT: NSF STANDARD 8,
katso vaatimustenmukaisuusvakuutus.
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MODE D’EMPLOI

HALLDE
RG-400

(FR)

ATTENTION'!

CUTTING HAZARD
| SHARP BIADES! |

Attention de ne pas se couper sur les
couteaux des accessoires tranchants et du
cylindre d’alimentation, ainsi que de ne pas
se blesser sur les piéces en mouvement.

L’appareil doit étre installée par un profes-
sionnel agréé.

Ne jamais mettre les mains dans aucune
des accessoires d’alimentation ni dans
les cylindres d’alimentation, sauf lors du
nettoyage.

Toujours utiliser les poussoirs pour
travailler avec I'accessoire-tube.

Ne jamais mettre les mains a la sortie de
I'appareil quand le cylindre d’alimentation
est rabattu et que la poignée de verrouillage
est relevée.

Le dispositif de mélange spiral, le boulon
d’arrét et la vis a chou se serrent (dans le
sens contraire des aiguilles d’'une montre)
et se desserrent (dans le sens des aiguilles
d’une montre) a I’aide de la clé.

Toujours enfoncer le bouton d’arrét de
I’appareil avant le montage et le démontage
des accessoires tranchants, etc., méme si
I'appareil n’est pas en service.

Avant le nettoyage, arréter d’abord la
machine et débrancher la prise murale ou
couper l'interrupteur général.

En cas d’utilisation de I’accessoire-tube, ne
jamais utiliser d’accessoire tranchant d’'une
dimension supérieure a 10 mm.

Seul un technicien qualifié peut réparer
I'appareil et ouvrir le corps de celui-ci.

Le RG 400 ne doit pas étre utilisé pour
préparer des produits congelés. Il faut aussi
prendre soin d’enlever toutes les parties
dures des matiéres premiéres (queues de
pommes, morceaux de choux-navets trop
coriaces, etc.) afin de ne pas endommager
les arétes tranchantes.

HALLDE « User Instructions

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des
enfants ou des personnes avec des capa-
cités physiques, sensorielles ou intellectu-
elles réduites ou des personnes sans expé-
rience de ces appareils, a moins qu’elles
ne regoivent une formation adéquate ou ne
soient supervisées.

DEBALLAGE

S’assurer que I'appareil est complet, qu'il
fonctionne et que rien n'a été endommagé au
cours du transport. Les réclamations doivent
étre adressées au fournisseur de I'appareil
dans un délai de huit jours.

INSTALLATION

Brancher 'appareil sur une prise électrique
ayant les caractéristiques correctes pour
celui-ci.

Retirer I'accessoire tranchant de I'appareil
avant de procéder a l'installation.

Veiller & la stabilité de I'appareil & l'aide des
patins réglables.

Monter le support pour accessoires tranchants
au mur, pres de la machine pour plus de sécu-
rité et de confort d'utilisation.

Vérifier que 'axe tourne dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

Vérifier que I'appareil s'arréte quand on rabat
la poignée de verrouillage.

Vérifier que 'appareil s’arréte quand on
fait tourner, dans le sens des aiguilles
d’'une montre, la poignée de verrouillage de
I'accessoire-entonnoir ou de I'accessoire-tube
en position déverrouillée. Vérifier aussi que la
machine redémarre quand on fait a nouveau
tourner la poignée dans le sens contraire des
aiguilles d’'une montre pour verrouiller.

Vérifier que I'appareil s’arréte quand on fait
pivoter de c6té la plaque d’alimentation de
I'accessoire manuel ou pneumatique pour chou
et crudités, pour que I'ouverture du cylindre
d'alimentation soit supérieure & 60 mm. Vérifier
aussi que la machine redémarre quand on fait
a nouveau la pivoter au-dessus du cylindre
d’alimentation.

En cas de mauvais fonctionnement, remédier
a la panne avant de mettre en service la
machine.

CONTROLE DE SECURITE
AVANT UTILISATION

Débrancher la prise murale ou fermer
I'interrupteur de service, puis vérifier que le
cable électrique est intact et ne présente pas
de fissures.

AVEC 'ACCESSOIRE MANUEL/
PNEUMATIQUE CHOU ET CRUDITES

Vérifier, avec un accessoire tranchant monté,
que l'appareil s'arréte dans les 2 secondes,
lorsque la plaque d’alimentation est pivotée
vers un c6té et que I'ouverture est supérieure

a 60 mm, et redémarre, lorsque la plaque
d’alimentation est de nouveau au-dessus de
I'accessoire.

Que I'appareil ne peut pas étre démarré avec
le cylindre d’alimentation démonté et la plaque
d’alimentation descendue.

Si I'une des deux fonctions de sécurité ne
fonctionne pas ou si le cable électrique
présente des fissures, faire appel a un profes-
sionnel pour y remédier, avant de rebrancher
la machine au secteur.

S’assurer que I'axe de la plaque d’alimentation
coulisse facilement. Si tel n'est pas le cas, le
nettoyer soigneusement et le lubrifier a l'aide
de quelques gouttes d’huile pour machine.

Vérifier que les accessoires tranchants sont
intacts et bien coupants.

En ce qui concerne les accessoires tranchants,
cf. pages 61.

AVEC L'ACCESSOIRE-ENTONNOIR

Débrancher la prise murale ou fermer
I'interrupteur de service, puis vérifier que le
cable électrique est intact et ne présente pas
de fissures.

Vérifier que I'appareil ne peut pas étre
démarré, lorsque le cylindre d’alimentation
de I'accessoire-entonnoir est monté mais
I'accessoire-entonnoir lui-méme ne I'est pas.

Si 'une des deux fonctions de sécurité ne
fonctionne pas ou si le cable électrique
présente des fissures, faire appel a un profes-
sionnel pour y remédier, avant de rebrancher
la machine au secteur.

Vérifier que les accessoires tranchants sont
intacts et bien coupants.

En ce qui concerne les accessoires tranchants,
cf. pages 61.

AVEC L'ACCESSOIRE-TUBE

Débrancher la prise murale ou fermer
I'interrupteur de service, puis vérifier que le
cable électrique est intact et ne présente pas
de fissures.

Vérifier que I'appareil ne peut pas étre
démarré, lorsque le cylindre d’alimentation de
I'accessoire-tube est monté mais I'accessoire-
tube lui-méme ne l'est pas.

Si I'une des deux fonctions de sécurité ne
fonctionne pas ou si le cable électrique
présente des fissures, faire appel a un profes-
sionnel pour y remédier, avant de rebrancher
la machine au secteur.

Vérifier que les accessoires tranchants sont
intacts et bien coupants.

En ce qui concerne les accessoires tranchants,
cf. pages 61.
TYPES DE PREPARATION

L'appareil sert a couper en tranches, en
dés, en lamelles, en julienne et en tranches
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gaufrées de différentes dimensions et a raper,
en fonction de I'accessoire tranchant choisi. Il
prépare les légumes, les fruits, le pain sec, le
fromage, les noisettes, les champignons, etc.

UTILISATEURS

Restaurants, traiteurs, hépitaux, écoles,
restauration rapide, restauration pour collec-
tivités, pizzerias, navires, cuisines centrales,
cuisines des institutions, industrie agro-
alimentaire, etc.

CAPACITE

Jusqu’a 3 000 portions par jour, 15 kg par
minute avec I'accessoire manuel chou et
crudités et 40 kg par minute avec I'accessoire-
entonnoir.

UTILISATION DES
ALIMENTEURS

ACCESSOIRE MANUEL, ERGO LOOP/
ACCESSOIRE PNEUMATIQUE CHOU ET
CRUDITES

Utiliser la grande chambre d’alimentation pour
charger en continu toutes sortes de produits et
pour couper de gros produits comme le chou.

Utiliser également la grande chambre
d’alimentation pour couper dans un sens déter-
miné, par exemple des tomates et des citrons.
Placer/empiler les produits selon le schéma.

ACCESSOIRE-ENTONNOIR

L’accessoire-entonnoir est utilisé pour
I'alimentation en continu de grandes quantités
d’aliments ronds, comme par exemple les
pommes de terre, les oignons, etc.

ACCESSOIRE-TUBE

L'accessoire-tube sert pour la découpe de
produits longs comme le concombre ; cf.
schéma.

MONTAGE ET DEMONTAGE

CYLINDRE D’ALIMENTATION

Pour le montage, rabattre la poignée de
verrouillage. Faire coulisser le cylindre
d’alimentation sur les charniéres de I'appareil,
puis rabattre le cylindre d’alimentation.

Relever la poignée de verrouillage.

Pour le démontage, retirer d’abord I'accessoire
d’alimentation.

Rabattre la poignée de verrouillage.

Retirer le cylindre d’alimentation des char-
nieres de l'appareil.

ACCESSOIRE-TUBE
Enfoncer le bouton d’arrét.

Pour le montage, monter le cylindre
d’alimentation a trois couteaux intérieurs.

Placer I'accessoire-tube dans le cylindre
d’alimentation, avec I'axe dans le tube du
cylindre d’alimentation.
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Faire descendre I'accessoire-tube et faire
tourner la poignée de verrouillage dans le sens
contraire des aiguilles d’'une montre.

Pour le démontage, faire tourner la poignée de
verrouillage dans le sens des aiguilles d’'une
montre, puis retirer I'accessoire-tube.

ACCESSOIRE MANUEL CHOU ET
CRUDITES

Enfoncer le bouton d’arrét de I'appareil.

Pour le montage, monter le cylindre
d’alimentation a trois couteaux intérieurs.

Faire monter a fond le bras de levier.

Faire descendre I'axe de 'accessoire manuel
chou et crudités dans le tube du cylindre
d’alimentation.

Faire descendre I'accessoire manuel chou et
crudités, puis le faire pivoter vers l'intérieur en
le tournant dans le sens contraire des aiguilles
d’'une montre.

Pour le démontage, enfoncer I'ergot d’arrét,
puis faire pivoter vers I'extérieur I'accessoire
manuel chou et crudités dans le sens des
aiguilles d’'une montre et ensuite le retirer.

ACCESSOIRE PNEUMATIQUE CHOU ET
CRUDITES

Enfoncer le bouton d’arrét de I'appareil.

Pour le montage, monter le cylindre
d’alimentation a trois couteaux intérieurs.

Faire descendre I'axe de I'accessoire pneuma-
tique chou et crudités dans le tube du cylindre
d’alimentation.

Faire descendre I'accessoire pneumatique
chou et crudités, puis le faire pivoter vers
lintérieur en le tournant dans le sens contraire
des aiguilles d’'une montre.

Pousser, pour le fixer, le raccord rapide du
flexible du compresseur sur I'embout du
raccord rapide de I'accessoire pneumatique
chou et crudités.

Régler le sélecteur de vitesse de I'appareil et
de I'accessoire pneumatique chou et crudités,
suivant I'accessoire tranchant utilisé, en
suivant les instructions du chapitre « Réglage
de la commande de vitesse ».

Démarrer le compresseur et le régler sur 5,5
bars. Faire fonctionner le compresseur suivant
les instructions du fabricant.

Contréler la pression pneumatique au
manometre. La pression pneumatique recom-
mandée est d’environ 5,5 bars mais le besoin
peut varier a cet égard. Si le manométre
indique une autre pression pneumatique, faire
coulisser la commande vers le haut puis la faire
tourner de sorte que le manométre indique
environ 5,5 bars, puis presser vers le bas.

Lors du démontage, arréter le compresseur et
déloger ensuite le raccord rapide du flexible de
compresseur de I'embout du raccord rapide
de I'accessoire pneumatique chou et crudités.

Presser I'ergot d’arrét vers le bas et faire
pivoter vers I'extérieur 'accessoire pneuma-

tique chou et crudités dans le sens des aiguilles
d’'une montre, puis le retirer.

CYLINDRE D'ALIMENTATION DE
LACCESSOIRE-ENTONNOIR

Pour le montage, rabattre la poignée de
verrouillage.

Faire coulisser le cylindre d’alimentation sur
les charniéres de I'appareil, puis rabattre le
cylindre d’alimentation.

Relever la poignée de verrouillage.

Pour le démontage, retirer d'abord I'accessoire
d’alimentation.

Rabattre la poignée de verrouillage.

Retirer le cylindre d’alimentation des char-
niéres de I'appareil.

ACCESSOIRE-ENTONNOIR
Enfoncer le bouton d’arrét.

Pour le montage, monter le cylindre
d’alimentation a deux compartiments intérieurs.

Placer 'accessoire-entonnoir au centre du
cylindre d’alimentation, avec I'axe dans le tube
du cylindre d’alimentation.

Faire descendre 'accessoire-entonnoir et faire
tourner la poignée de verrouillage dans le sens
contraire des aiguilles d’'une montre.

Pour le démontage, faire tourner la poignée de
verrouillage dans le sens des aiguilles d’'une
montre, puis retirer I'accessoire-entonnoir.

MISE EN PLACE DES
ACCESSOIRES TRANCHANTS

En cas d'utilisation de I'accessoire manuel
ou pneumatique chou et crudités, vérifier que
la plaque d’alimentation est dans sa position
supérieure et faire pivoter I'accessoire vers
I'extérieure et sur la droite. En cas d'utilisation
de l'accessoire-entonnoir ou de I'accessoire-
tube, libérer I'axe de sa fixation au dos de
I'appareil.

Rabattre la poignée de verrouillage et faire
pivoter I'accessoire vers l'arriére.

Placer le plateau répartiteur sur I'arbre et le
faire pivoter/descendre dans son logement.

Ensuite placer 'accessoire tranchant choisi sur
I'axe et le tourner jusqu’a encliquetage.

Pour couper en dés : Placer la grille @ macé-
doine avec 'aréte tranchante des lames vers
le haut, de maniére que I'ergot de guidage dont
est muni le bloc moteur pénétre dans la rainure
située sur le coté de la grille. Ensuite placer le
trancheur et le tourner jusqu’a encliquetage.

Visser le dispositif de mélange spiral pour
découper des dés avec |'accessoire-entonnoir,
le boulon d’arrét pour couper avec I'accessoire-
tube, ou la vis a chou pour couper avec un
accessoire manuel ou pneumatique chou et
crudités, dans le sens contraire des aiguilles
d’une montre sur I'ergot central de 'accessoire
tranchant.
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DEMONTAGE DES
ACCESSOIRES TRANCHANTS

Desserrer le dispositif de mélange spiral, la vis
a chou ou le boulon d’arrét dans le sens des
aiguilles d'une montre a 'aide de la clé, puis
retirer 'accessoire tranchant (ou les acces-
soires tranchants) et le plateau répartiteur.

REGLAGE DE LA COMMANDE
DE VITESSE

En principe, le sélecteur de vitesse de la
machine est en position « 2 » pour tout travail,
sauf pour la coupe de dés ou le sélecteur de
vitesse doit &tre en position « 1 ».

Pour le travail avec I'accessoire pneuma-
tique chou et crudités, régler les sélecteurs
de vitesse respectifs de I'appareil et de
I'accessoire chou et crudités suivant le tableau
suivant.

PF = Accessoire pneumatique chou et crudités

M = machine
TRANCHEUR
05a1,5mm:...ccccvienn. PF=1.M=2.
223 mMm: ., PF=2.M=2.
4a7MM: e, PF=3.M=2.

TRANCHEUR GAUFRE

283 MM s PF =2. M=2.
4a6MM: e, PF=3.M=2.
JULIENNE

2X2 A 3X3 MM © oo, PF=2.M=2.
2X6 MM v PF =2. M=2.
4%4 ABXB MM oo PF=3.M=2.
8x8a10x10 mm : .............. PF=3.M=1.

RAPE A CRUDITES

1,5MM: e, PF=1.M=2.
236mMM: PF=2.M=2.
8a10mm: . PF=3.M=1.
Rape fine : ...ccoovvvvnienn PF=1.M=2.
Rape trés fine @ .....ccoeveeee. PF=1.M=2.
Répe a fromage dur : ......... PF=1.M=2.

TRANCHEUR A DES

12,5 MM 5 e, PF=1.M=2.
DES

BXB-25X25: .o, TM=1. M=2
DES DOUX

8x8a15x15mm : .............. T™M=1. M=2

CHIPS/POMMES FRITES
10mMmM: e, T™M=1. M=2
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NETTOYAGE

Avant de commencer a nettoyer I'appareil, lire
toutes les instructions.

AVANT DE NETTOYER : Toujours arréter
d’abord l'appareil et débrancher la prise
murale. A défaut d’'une fiche, couper le courant
a l'aide de I'interrupteur général. Retirer
toutes les piéces amovibles qui doivent étre
nettoyées.

NETTOYAGE DANS LE LAVE-VAISSELLE :
Toutes les piéces en plastique peuvent étre
lavées dans le lave-vaisselle. ATTENTION !
Ne jamais laver les pieces métalliques dans
le lave-vaisselle, a moins qu’elles ne soient
en acier inoxydable. Le lavage des piéces en
aluminium dans le lave-vaisselle provoque leur
noircissement. Ces taches noires sont difficiles
a éliminer et peuvent noircir d’autres objets.

NETTOYAGE A LA MAIN : Utiliser toujours un
détergent pour vaisselle a la main. Attention
aux trois couteaux coupants dans le cylindre
d’alimentation !

MATERIAUX DE NETTOYAGE : Pour nettoyer
les zones exposées aux aliments, utiliser la
brosse fournie avec 'appareil ou une brosse
similaire. L'axe au milieu de I'appareil peut étre
nettoyé a l'aide d’une petite brosse a bouteilles.
Pour essuyer les autres surfaces de I'appareil,
utiliser un chiffon humide.

DESINFECTION : Utiliser I'alcool isopropylique
(de 65 a 70 %). L'alcool isopropylique est trés
inflammable ; lors de son application, il faut
donc étre prudent.

ATTENTION!!

» Ne pas verser ou asperger d’eau sur les
cotés de I'appareil.

* Ne pas utiliser d’eau bouillante ou chaude.

* Ne pas utiliser I'hypochlorite de sodium ou
d’autres produits contenant cette substance.

* Ne pas utiliser d’objets tranchants pour
nettoyer I'appareil ou d’autres objets qui ne
sont pas destinés au nettoyage.

» Ne pas utiliser de détergents ou de produits
de nettoyage abrasifs.

A EVITER Ne pas utiliser d’'éponges a récurer
avec une toison abrasive (par exemple Scotch-
Brite™), si cela n’est pas absolument néces-
saire. Cela rend la surface plus rude et moins
hydrofuge.

CONSEIL D’ENTRETIEN :

* Nettoyer I'appareil immédiatement apres
I'utilisation.

» Essuyer I'appareil immédiatement apres
le nettoyage afin d’éviter I'oxydation et la
décoloration du surface.

INFORMATION : Si vous laissez cet appareil
humide pendant des périodes plus longues,
des taches apparaitront. Ces taches sont inof-
fensives mais le surface originaire perdra son
lustre. Les légumes et les fruits contiennent
des acides. En fonction des aliments préparés,
cela exerce un effet sur le métal au bout
d’'une période dont la durée varie. Il est donc

important de nettoyer I'appareil immédiatement
aprés la préparation d’aliments salés et acides.

DEPANNAGE

Pour éliminer les risques de dommages
au niveau du moteur, le modéle RG-400
intégre une fonction de sécurité qui I'arréte
automatiquement en cas d’échauffement. Le
réenclenchement est ensuite automatique, ce
qui signifie donc qu’il n'est pas possible de
redémarrer I'appareil avant que le moteur ait
refroidi, ce qui demande normalement entre
10 et 30 minutes.

DEFAUT : L’appareil ne démarre pas ou
s'arréte en cours de fonctionnement et refuse
de redémarrer.

MESURES : Vérifier que la fiche est bran-
chée sur la prise murale ou, selon le cas,
que l'interrupteur général est sur « | ».
Enfoncer le bouton d’arrét. Monter un cylindre
d’alimentation et un accessoire d’alimentation,
en suivant les instructions du chapitre «
Montage ». Vérifier que tous les éléments
sont correctement montés et que le bras de
sécurité est relevé. Veérifier que les fusibles
dans I'armoire a fusibles du local sont intacts
et ont 'ampérage qui convient. Attendre quel-
ques minutes avant d’essayer a nouveau de
démarrer 'appareil. Si 'appareil ne fonctionne
toujours pas, appeler un technicien qualifié.

DEFAUT : faible capacité ou mauvais résultats

MESURES : Choisir I'accessoire tranchant
ou la combinaison d’accessoires tranchants
appropriée. Monter la vis a chou (accessoire
manuel chou et crudités), le boulon d'arrét
(accessoire-tube) ou le dispositif de mélange
spiral (accessoire-entonnoir). Veiller a ce que
le sélecteur de vitesse de I'appareil et celui
de l'accessoire pneumatique chou et crudités
soient en position correcte d’aprés le tableau
figurant sous « Réglage de la commande de
vitesse », et que le manomeétre affiche environ
5,5 bars.

S'assurer que le piston de I'accessoire pneu-
matique chou et crudités se déplace a la
bonne vitesse. Position « 1 » = env. 12 sec./
cycle de piston, position « 2 » = env. 8 sec./
cycle de piston, position « 3 » = env. 4 sec./
cycle de piston. Au besoin, la vitesse doit étre
réglée par un professionnel agréé. Vérifier que
les couteaux et les rapes sont intacts et bien
coupants. Exercer une pression plus légere
sur le produit a traiter.

DEFAUT : Il n’est pas possible d’enlever
I'accessoire tranchant.

MESURES : Utiliser impérativement le plateau
répartiteur. Utiliser un gant épais, que les
arétes tranchantes de I'accessoire tranchant ne
risquent pas de traverser, et libérer I'accessoire
en le tournant dans le sens des aiguilles d’'une
montre.

DEFAUT : Il n'est pas possible d'enlever le
dispositif de mélange spiral, le boulon d’arrét
ou la vis a chou.

MESURES : Utiliser la clé pour le/la dévisser
dans le sens des aiguilles d’'une montre.
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CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES HALLDE RG-400

APPAREIL : Moteur : deux vitesses, 1,5/0,9
kW, 400 V, courant triphasé, 50 Hz, réglage
protection moteur 3,7 A. Transmission : réduc-
teur a engrenages. Systéme de sécurité : trois
disjoncteurs de sécurité. Classe d’isolation :
IP45. Branchement secteur : prise de terre,
courant triphasé, 16 A. Fusible dans I'armoire a
fusibles du local : 10 A, a action différée. Niveau
sonore LpA (EN31201) : 70 dBA.

ACCESSOIRE PNEUMATIQUE Trois vitesses
et pression variable. Pression recommandée
: 5,5 bars.

ACCESSOIRES : Diamétre : 215 mm. Vitesse
:400/200 tr/min.

POIDS NETS : Appareil : 54 kg. Cylindre
d’alimentation : 6 kg. Accessoire-entonnoir
avec cylindre : 12 kg. Accessoire pneumatique
chou et crudités : 11 kg. Accessoire manuel
chou et crudités : 5 kg. Accessoire-tube : 5
kg. Accessoires tranchants : env. 1 kg en
moyenne.

NORMES : NORME NSF 8, cf. déclaration de
la conformité.
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D gr._l
ADANGER

CUTTING HAZARD
| SHARP BIADES! |

Mpooéxete 1GIITEPWS PNV TPAUHUATIOETE
Ta XEPIA 0OG OTIG AIXHNPES AETTideg Twv
epyaAeiwv KOTNAG KAl Tou KUAivBpou
TPo@odoaing, KaBWG Kal aTa KIVITA HEPN.

H egykardotaon TnG OUGKEUNG UTTOPEI
va mpayuaromoin@ei povo améd évav
€CEIDIKEUPEVO TEXVIKO ETTIOKEUWV.

Mnv Tomo@eTeiTe TA Xépla Cag OTA
e§apTApaTa Tpo@odociag N OTOUG
KUAivdpoug Tpogpodoaiag Tapd povo yia
TOV KaBapiopo Toug.

Xpnoipotrolgite wavTa TIg pARSoug icong
yla KOTTH HE TO €§dpTnUa €I0aywyng 4
KUAivSpwv.

Mnv tomoBeTeiTe Ta Xépla oag oTNV
mpifa TNG OUCKEUNG OTav 0 KUAIVEpOG
TpoQodocriag gival kaTeBaouévog Kai n
AaBn ac@dAiong onkwuévn.

MNa va BiIdwvere (apioTepOOTPOPA) KAl Va
EeBidwvete (de€160TPOPA) TO E§APTNHA
a@aipeong MupAvVwY, Tov KOoXAia
ao@AAIONG KAl T OUCKEUN avdauei§ng
Xpnoipotroleite éva yaAAIKO KAEISi.

Médete mavTa 10 KOUPT S1GKOTTAG
A€1Toupyiag TnG OUOKEURG TTPOTOU
TPOCAPHUOOETE I APUIPECETE TA EPYOAEia
KOTTAG, KATT. aKOMA Kal €4V 1) GUGKEUR Bev
AciToupyei.

Mpiv Tov KaBapIOPO TNG CUOKEUNG, VO TNV
OTTEVEPYOTTOIEITE KAl VA AQAIPEITE TO PIG
Tpopodociag amd Tn mpifa Toixou R va
TTEVEPYOTTOIEITE TOV KEVTPIKO SIAKOTITH.

OT1av XpnoIPMoOTOIEiTE TO £§APTNHA
€10aywyng 4 KUAivSpwyv pn XpPNOIKOTIOIEITE
epyaleia korAg peyaAutepa amd 10 mm.

Mévog évag £§e1B1KEUPEVOG TEXVIKOG
EMTPETETAI VO ETTIOKEUAJEI TV CUOKEUN
Kal va avoiyel To TePiBAnud TnG.

Mn XpnOIUOTIOIEITE T CUOKEUN YIA KOTIN
KATEWYUYUEVWV TTPOIOVTWV. AQaipeiTe OAa
To OKANPA KOHPUATIO TWV TPOQIMWYV TrPIV
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TNV KOTH TOUG, (T.X. KOToAvIa JAAwWY,
SUAWBNG BAaOTOG yoyyUAIOU KATT.), WOTE
va pnv mpokAnBouv BAdReg oTig Aemribeg
KOTTEG.

AuTtl n ouokeun dev wpémel va
Xpnoipotolgital amd maidid R dTopa pe
HEIWPEVEG CWHATIKEG, aITBNTNPIAKES N
SiavonTikég IKAVOTNTES 1| TTPOCWTTA TTOU
oTEPOUVTOI EPTTEIPIAG OTIG OUCKEUEG OUTEG,
€KTOG €AV EXEI YiVEI ETTOPKIG EKTTAIdEUON
UTTAPXE! ETTOTTTE O

AOQAIPEZH ANO TH
ZYZKEYAZIA

BeBaiwBeite 61 éxouv TTapadobei dAa Ta uépn,
OTI n oUoKeur Aeiroupyei &TTwg TTPoopIgeTal,
Kal 611 TiTroTa dev €xeEl UTTOOTEN {nuia katd
™ peTagopd. O TTPouNBeUTAG TNG GUOKEUAG
TIPETTEI VA EIOOTTOIEITAI VIO TUXOV EAATTWHOTA
EVTOG OKTW NUEPWV.

EFKATAZTAZH

ZuvOETTE TN GUOKEUN GE HIC TIAPOXT| NAEKTPIKOU
peUPaTOG, KATAAANAN YIO TN GUYKEKPIPEVN
OUOKEUN).

AgaipéoTe 10 gpyaAeio KOG TPOTOU
EYKATAOTACETE T GUOKEUN.

PuBpiote &ava 1o mpooapuolduevo
UTTOOTAPIYHa 600 XpeldleTal yia va
€ao@aAioeTe &TI N CUOKEUR OTEKETAI GTABEPA.

TommoBeTAOTE TNV KPEPATTPA IO TO €PyaAEia
KOTTF )G OTOV TOIXO KOVTA OTn GUOKEUN YIA
€UKOAia Kal ao@dAcia.

BeBaiwBeite 611 0 Gfovag mepioTpEPETal
0e¢I60TPOYA.

BefaiwBeite 0TI N CUOKEUR OTAPATE OTAV N
Aapr acedahiong SITAwBET TTPOG Ta KATW.

BeBaiwBeite 611 n ouokeun otapatd otav
yupiCete Tn Aaff ac@dAiong Tng xoavng
Tpopodoaiag | Tou eEapTAPOTOG EI0ayYWYAS
4 kuhivopwv deCioaTpo@a otn Béaon
ammac@AAiong, Kal 0TI ) ouokeun TiBeTal {avd
o€ Aermoupyia dtav yupilete Tn Aapn aceahiong
apIoTEPOTTPOPA aTN BEaN 00PAAIoNG.

BeBaiwBeite 611 n guokeun otapatd otav
n mAdka Tpo@odociag Tou £apTANATOG
XEIPOKivNTNG WONONG ) WONONG UE TTETETUEVO
aépa oTpa@ei TPOG T TTAGI €101 WOTE TO
Avolyua Tou KUAivdpou Tpogodoaiag va eival
peyaAUTepo até 60 mm, kal OTI N OUOKEUN
TiBeTal {ava oe Asitoupyia 6Tav n TAAKa
Tpogodociag emoTpéWel TAvw amd TOoV
KUAIVOpO Tpo@odoaiag.

Edv n ouokeun dev Asitoupyei owaTd, TTPETTEN
va eheyxBei Tpiv 1€0¢i g€ Acimoupyia.

ATNAPAITHTOI EAErXol nNPIN
TH XPHZH

A@aip£aTe T0 QIG TPoYodOaTiag aTré Tn TPIda R
ONKWOTE TOV BIGKOTITN aTTONdvVWOoNG, Kai aTn
OUVEXEID EAEYETE OTI TO NAEKTPIKG KaAwDIO gival
o€ KaAA koTaoTOON Kal Ogv €XEl pwypéG OTO
€EWTEPIKO TOU TTEPIBANpO.

ME TO EZAPTHMA XEIPOKINHTHX
QOH>H3/QOHYH> ME MEMIEXMENO
AEPA:

EAéyETe OTI N guokeun, 61aV £XEI TTIPOCOPUPOOTEI
o€ QUuTA €va gpyaAeio KOTIAG, aTauaTd va
AeIToupyei eviog 2 DEUTEPOAETITWY ATTO T
oTIydA N TAGKa WOnong peTakiveital ato TAGI
Kata Tepioadrepa amd 60 mm kai TiBeTal
cava ae Asitoupyia POAIG emoTPEWEl N TTAGKQ
wenong Tavw atmd Tov TPoPodAT.

BeBaiwBeite 611 N ouokeun dev pTTopei va TeBEi
o€ Aeimoupyia Xwpig Tov KUAIVEpO Tpogpodoaiag
Kal PE TNV TTAGKO WBNnong KateBacyévn.

Edv kdmroia atmd Tig dUo Asitoupyieg ao@aciag
0ev TpayuaToTrolEiTal Kavovikd i €dv 10
NAEKTPIKO KAAWOIO TTapouaIdlel pwypEg,
KaAéoTe évav eCEIBIKEUPEVO TEXVIKO yIa va
010pBwael TN BAGRN TTPOTOU GUVOETETE Kal TIGAI
TN OUGKEUT W€ TN TIApOXT) NAEKTPIKOU peUATOG.

BeBaiwBeite 611 0 dEovag Tng TAdKag wnong
Kiveital eAeUBepa. Edv o dEovag dev Kiveital
eAeuBepa, kabapioTe TOV TTPOOEKTIKA Kal
NiTraveTé Tov e Aiyeg aTaydveg AddI unxavrg.

BeBaiwbeite 611 Ta pyaAeia KOTTAG €ival o€ KOAN
KatdoTaon Kal aixpnead.

Ma ta epyaAcia KOG, avaTpéCTe aTIG OeNdESG
61.

AQDAIPE>XH THY XOANHX
TPODOAOZIAL:

AgaipéoTe T0 QI TPoPodoaTiag aTé T TPida
ONKWOTE TOV SIOKOTITN ATTOUOVWONG, Kal 0Tn
ouvExeln EAEYETE OTI TO NAEKTPIKG KaAWDIO gival
o€ KaAf) KaTaoToon Kal 8ev €xel pwypég OTO
eEwTePIKS TOU TTEPIBANpQ.

BeBaiwBeite 611 n cuokeun dev TiBeTal o€
Aeimoupyia, 6tav €xel TTPOCOPUOOTE € QUTH
0 KUAIVOpoG Tpopodoaiag yia Tnv xodvn
TPOP0dOGIag, aAAG Ox1 N idia n xodvn.

Edv n Aeitoupyia aoc@aleiag dev
TIPAYMATOTTOIEITAI KAVOVIKA ] €AV TO NAEKTPIKO
KaAwdI0 TTapouaiddel pwydEg, KaAéoTe évav
e¢e1dIkeupévo TEXVIKO yia va d1opBwael Tn
BAGRN TTpoTOU CUVOECETE Kal TIAAI T CUOKEUN
e T TTapoyf NAEKTPIKOU PEUPATOG.

BeBaiwBeite 611 Ta epyaleia KOTTAG €ival o€ KOAR
KatdoTaon Kair aixuned.

Ma ta epyaAcia kOTAG, avaTpéCTe aTIG OeAdEG
61.

ME TO EZAPTHMA EIZACQIH> 4
KYAINAPON

A@aipéaTe TO QI TPOPod0oaTiag até Tn TTPIda
ONKWOTE TOV JIOKOTITN ATTOUOVWONG, Kal aTn
ouUVEXEID EAEYETE OTI TO NAEKTPIKG KOAWSIO Eival
o€ KaAf} KaTAoToon Kal Oev €XeEl pWYHEG OTO
eEwtepIkd Tou TTEPIBANa.

BeBaiwBeite 611 n cuokeun dev TiBeTal o€
Aeimoupyia, 6tav €xel TTPOCAPUOOTE O€ QUTH
0 KUAIVOpOg Tpogodoaiag yia 1o e¢dpTnua
el0aywyns 4 Kuhivopwy, aAAa 8y 1o idio To
egaptnua.

Edv n Aeitoupyia acgaleiag dev
TIPAYHATOTTOIEITAI KAVOVIKA 1] €AV TO NAEKTPIKO
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KaAWdI0 TTaPOoUaIddel pwyUES, KAAEDTE évav
eCe1dIkeUpévo TeXVIKO yia va d10pBwael Tn
BAGBN TpoTOU GUVOETETE KOl TTGAI TH CUOKEUN
pE TN TTapoxf NAEKTPIKOU PEUPATOG.

BeBaiwbeite 611 Ta pyoAEia KOTTAG ival 0 KOAT
KardoTaon Kai aixuned.

Mo 1a epyaAeia KOTAG, avaTpEETe OTIG OENIDEG
61.

EIAH ENEZEPrAZIAZ

KoBel oe @éteg, Tpifel, Tepayilel, kOBel ae
{OUNiEv, O€ KUJOTOEIDEIG QPETEG KaI OE TTOTATAKIA
o€ ToIKIAia 8100TdoEWV avaAoya PE TO EpYOAEiD
KoTrAG Tou Ba emiAéCeTe. EmegepyadeTal
Aaxavikd, @pouTa, ¢npd wwyi, Tupi, Enpoug
KapTroUg JaviTapia, KTA.

XPHZITEZ

EoTiatépia, kouliveg kataoTnudTwy,
vOOooKouEia, axoAgia, eoTiaTépia ypriyopou
@aynTou, TToapieg, TrAoia, KOUZiveS IBPUUATWY,
Blounxavikr eegepyaoia TpoPidwy.

XQPHTIKOTHTA

‘Ewg 3000 pepideg avd nuépa, 15 kg 10 AeTITd
PE TOV XEIpoKivnTo TPo@odATN Kail 40 kg TO
AETTTO Pe TN Xodvn Tpo@odoaoiag.

XPHZH TQN EPFAAEIQN
TPO®OAOZIAZ

XEIPOKINHTO> TPO®OAOTHZ
TEXNOAOIIAY ERGO LOOP:

E=APTHMA QOHXYHY ME NENIEXMENO
AEPA:

To peydho Turua Tpopodoaiag XpnaolyoTroleiTal
KUpiwg yia TN padikh elcoywynh d1o0popwyv
TTPOIOVTWYV KaI YIO TNV KOTIH WEYAAUTEPWV
TTPOIGVTWY, 6TTWG Ta Adxava.

To yeyaho TurUa TPoPod0aiag XpnaloTTolETal
ETTIONG YIQ TPOPIUA TTOU TTPETTEI VA KOTTOUV TTPOG
pia opigpévn karteuBuvan, dTTwg cupBaivel
PE TIG TOPATEG KaI Ta Aepdvia. TomoBetrioTe/
oT0IBGETE TO TTPOIOVTA OTTWG PaiveTal aTnV
€IKOva.

H XOANHY TPO®OAOZIAS:
XpNOIPOTTOIEITAI YIa TNV CUVEXH KOTTH HEYOAWY
TTOOOTATWY OTPOYYUAWVY TTPOIGVTWY, OTTWG Ol
TTATdTeS, TA KPEUPUDIA, KTA.

TO EZAPTHMA EIZATQrHZ 4 KYAINAPQN:

XpnOoIUJOTIOIEITal YIa TNV KOTTA WAKPOOTEVWV
TTPOIGVTWY OTIWG Ta ayyoupla o€ QETEG, BA.
€IKOVa.

ZYNAPMOAOTIHZH KAl
AMOZYNAPMOAOIrHzZH

O KYAINAPOZ TPODOAOZIAZ

Katd tnv guvappoAdynan, SITAWOTE TTPOg
10 KATW TN AP ac@dAiong. ZTpwiTe TOV
KUAIVOPO TPpo®0odoaiag aToug GUVAETIKOUG
TTEIPOUG TNG OUCKEUNG, KaI KATERATTE TOV.

Znkwote 1 Aapr aopaAiong.
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Katd TNV a@aipeon, a@aipécTe TPWTA TO
TIPOCOPTWHEVO EEAPTNA TPOPODOTIAG.

KareBdoTe Tn AaBh ao@dhiong.

AaipéaTe Tov KUNIVOPO TPpo@odoaiag atré Toug
OUVOETIKOUG TTEIPOUG TNG OUOKEUNG.

TO EZAPTHMA EIZATQIH: 4
KYAINAPQN:

MarroTe T0 KOupTTi TNG AIOKOTTAG.

Kartd tnv ouvapuoAoynon, mpooapudoTe
oToV KUAIvVEpO Tpo@odoaiag Tpia e0wTEPIKA
Jaxaipia.

TomoBeTAOTE TO €£€ApTNUA €lI0aYWYAG 4
KUAivOpwv aTov kKUAIvOpo Tpogodoaiag
pe Tov déova atov owArfva Tou KuAivdpou
TPOPOdOTiag.

Méate pog Ta KATW TO EGPTNHA EITOAYWYAS
4 xuAivdpwv kai yupioTte Tn AaBn aoedhiong
apIoTEPOOTPOYO.

Kartd tnv agaipean, atpiwte T Aapr acpdAiong

0e€160TpOPa Kal aQaipéaTe TO £¢APTNUA
€I00YWYNAS 4 KUAIVOpwV.

TO MPO>APTOMENO EZAPTHMA
XEIPOKINHTHZ QOHYH>

MiéoTe 10 KOupTT BIOKOTTAG AgiToupyiag Tng
OUOKEUNG.

Katd tnv ouvapuoAdynaon, mpooapudoTe
oTOV KUAIVOPO TPo@odoaiag Tpia 0wTEPIKE
paxaipia.

MeTakiviioTe Tov PHOXAO TTPOG T TTAVW 600
Tdel.

Mpooapu6aTe Tov GEoVa TOU TTPOCAPTWHEVOU
€£apTAUATOG XEIPOKIVNTNG WONONG péoa oTov
owAriva Tou KuAivdpou Tpo@odoaiag.

Méate TPOG TA KATW TO TTPOCAPTWHEVO
€5apTNUa XEIpoKivnTNG WBNONG KaI YupioTe TO
apIoTEPOTTPORA.

Katd tnv armoouvapygoAdynon, TECTE TTPOG
TO KATW TO TTAQiolo BIAKOTTAG, YupioTe TO
TIPOCAPTWUEVO EEAPTNA XEIPOKIVATNG WBNONG
0eCI60TPOPA KAl OPAIPECTE TO.

TO NPOSAPTOMENO E=ZAPTHMA
QOH¥H> ME XPH¥H MEMNIEZMENQY
AEPA

MiéaTe 10 KOUPTT BIOKOTIAG AgIToupyiag Tng
OUOKEUNG.

Katd tnv ouvapuoAoynon, TpooapudoTe
oTov KUAIvEpo Tpogodoaiag Tpia eowTePIKA
Jaxaipia.

MpocapuoaTe ToV GEOVa TOU TTPOTUPTWIEVOU
€COPTANOTOS WBNONG WE XPAON TTETTIETUEVOU
aépa péoa oTov OWAARVA TOu KUAivOpou
TPOPOdOaTiag.

Méate TPOG TA KATW TO TTPOCAPTWHEVO
€CapTNUa WONONG E XPrioN TTEMETPEVOU aépa
KQI yupioTe To apioTepdaTPOQO.

MeéoTte TOV oUVOEOPO TOU CWARVO TOU
OUMTTIEGTA OTN BnNAR TOU TTPOCAPTWHEVOU
egapTAuaTog WOnang Ye xprion TTETECPEVOU
aépa.

PuBuioTte Ta XeIpioTApIa TAXUTATWY TNG
OUOKEUNG Kal TOU TIPOTOPTWEVOU EEAPTANATOG
wenoNng e XpAon TEMETUEVOU aEpa WATE
va Taipidlouv oT0 £pyaAeio KOTTAG TTOU
XPNOILOTIOIEITAI CUPQWVA LE TIG 0dnyieg TTou
mepIAaupavovTar otnv evotnta «PYOMIZH
XEIPIZTHPIQN TAXYTHTQN».

©éoTe o¢ AelToupyia TOV OUUTTIECTH Kal
puBpioTe TV Tieon Tapoxrg Tou aTa 5,5 bar.
Na xelpileaTe TOV OUPTTIEOTH CUPQWVA WE TIG
00nyieg TOU KATOOKEUAOTH.

EAéyEte TNV TTieon Tou aépa OTO YavOUETPO.
H ouvioTwpevn Trieon Tou agpa gival TTepiTTou
5,5 bar, aAAd n TTpayuaTikf amraitolyevn TIWA
pTropei va ToIkiAAel. EGv n évdeign mieang
TOU Qépa OTOV POVOUETPO €ival SIOQOPETIK,
TPAPNAETE TOV POXAG TOU XEIPIGTNPIOU TTPOG
TO TTAVW KOI OTN CUVEXEIQ YUPIOTE TOV PEXPI
n évdeign Tou YavOUETPOU Va gival TTEPITTOU
5,5 bar, kai 161¢ mMéOTE TOV TTGAI TTIOW TTPOG
Ta KATW.

Katd 1tnv amoouvapuoAodynon,
OTTEVEPYOTTOIAGTE TOV CUUTTIECTH KAl OTN
OUVEXEIO ATTOOUVOEDTE TOV OUVOECUO TOU
OWARva Tou GUUTIECTH aTmd Tn OnAR TOU
TTPOCAPTWHEVOU EEAPTAPATOS WONONG e
XPAoN TIEMETPEVOU QEPQl.

MéoTe TPOG 1O KATW TO TTAAICIO BIOKOTIAG Kal
ByaATe TO TTPOOAPTWHEVO EEAPTNHA WBNGNG
YUpiCovTdg 10 EEI6OTPOPA, KAl OTN CUVEXEI
aQaIPECTE TNV.

O KYAINAPOZ TPOPOAOZIAY THY
XOANH?Y TPODOAOZIAY

Katd v ouvapuoAdynan, dSITTAWOTE TTpog Ta
K&Tw TN Aafh aoedhiong.

Impwére Tov KUAIVOpO Tpo®odoaiag aToug
OUVOETIKOUG TTEIPOUG TNG OUOKEURG, Kal
KateRAoTe TOV.

ZnkwoTe TN Aafn ac@aAiong.

Katd tnv a@aipeon, a@aipéate TpwTa TO
TIPOCOPTWHEVO EEAPTNHA TPOPODOTIAG.

KareBaaTte T Aafr) aopdAiong.

A@aipéaTe Tov KUANIVOPO TPo@odoaiag aTrd Toug
OUVOETIKOUG TTEIPOUG TNG CUTKEUNG.

H XOANH TPOO®OAOZIAY
MatAoTe TO KOUPTTI TNG BIAKOTTAG.

Katd tnv ouvappoAdynon, mpooapudoTe
aTov KUAIVOPO Tpo®odoaiag dU0 eGWTEPIKOUG
0dnyoug.

TotoBeTrioTE TN X0dvn TPOYOBOTIaG OTO KEVTPO
TOU KUAivdpou Tpopodoaiag, Je Tov dEova oTov
owArjva Tou KuAivdpou Tpo@odoaiag.

MéaTe TTPOG Ta KATW TN X0AvN TPoPod0aiag Kal
oTpiyTe TN AaBr ao@dAiong apioTepOATPOYPA.
Katd tnv amoouvappoAdynon, oTpiyTte Tn
Aapr aceaAliong deCI6OTPOPA KOl AQAIPETTE
N Xodvn Tpogodoaiag.

HALLDE « User Instructions



MPOZAPTHZH EPrAAEIQN
KOMHZ

‘O1av xpnoIyoTolEiTe T0 EAPTNUA XEIPOKIVNTNG
wonong 4 Wlnaong We XpAon TETIETUEVOU
aépa, BefaiwBbeite 0TI n TAGKA wBnaong
Bpioketanl oTnv avwTtepn B€on Kal yupioTe
TNV TPO¢ Ta apiotepd. EAGv xpnoiyotolgite
TNV xodvn Tpo@odociag f 1o TPOCOETO
e¢aptnua eicaywyng 4 KUAivbpwy, onKwoTe
Tov a¢ova até Tn BAcn Tou GTO oW PEPOG
TNG OUOKEUNG.

KateBdaTe Tn Aafr) aoc@dahiong Kai yeipTe Tov
TPOPODOTN TTPOG TA TTHOW.

2nkwaTe TNV TTAGKa e€aywyng aTov dgova kai
YUPIOTE/TIETTE TNV TTPOG Ta KATW 0T OUZEUEN
™mg.

TotroBeTAOTE TO EMAEYUEVO EPYAAEiO KOTTAG
oToV GEOVa Kal TIEPIOTPEWTE TO PEXPI VA UTTEI
KaAd otn B€an Tou.

Ma tnv Kotf) o€ KUPBouG: ToTToBETATTE TO
TTAEyHa yia KOTTA 0€ KUBOUG JE TNV KOPTEPT)
TTAEUPE TWV PaXaIpIWV TTPOG Ta TTAVW, HPE
TET0I0 TPOTIO WOTE N EYKOTTA GTNV TTAEUPA TOU
TTAEypaTog va £pappolel GTNV EYKOTTA-00nyo
Tou BpiokeTal aTn BAcn TNG CUOKEUNG. TN
ouvéxela TOTTOBETAOTE TO EEAPTNUA KOTTAG O€
QETEG UE TETOIO TPOTTO LWOTE VO OTEPEWDEI yepd
oTnv Béon Tou.

AocgahioTe 10 €¢dpTnua avdadeuang otav
XPNOIPOTIOIEITE TN X0dvn TpoYodoaoiag, Tov
KoxAia ac@aNiong O6tav XpnoIYOTIOIEITE TO
TPooBeTo €€GpTNUA EI0aywWYAG 4 KUAIVOpwY
f To €€ApTNUA a@aipeong TUpAvwyY OTavV
XPNOIPOTIOIEITE TO TTPOCAPTWHEVO €EAPTNUA
XElpoKivnTng wlnong kar wlnong pe
xpon memeopévou agpa yupifovrag Ta
apIoTEPGOTPOPA e Eva YAANIKO KAEIDi oTOV
KevTPIKG agova Tou epyaAeiou KOTTAG.

AO®AIPEZH TQN EPrAAEIOQN
KOMHZ

=efidwoTte 10 €§dpTnUa avdadeuong, TO
€€apTNUa agaipeong TUpAvwY 1 Tov KoyAia
ao@AaAiong yupifovtdg Ta de€I6aTPOQA HE
éva yaAAiKS KA€Idi, kal a@aipéaTe TO epyaAEio
Kot g/epyaheia kal TNV TTAGKa £§aywyng.

PYOMIZH TOY XEIPIZTHPIOY
TAXYTHTQN

To XEIPIOTAPIO TAXUTATWY TNG OUOKEUNG
opiceTal ouviBwg aTn Béon «2» yia OAEG TIG
KOTTEG €KTOG OTTO TNV KOTIA 0€ KUBOUG, OTTOTE
Kal TTpéTTel va opideTal on Béon «1».

Katd tnv komn pe 10 €§dpTNUa wlnong
pE Xprion Temieopévou aépa, pubpioTe TO
XEIPIOTAPIO TAXUTATWY TNG GUOKEUNG Kal TO
egdptnua wOnong ouuewva pe Tov akdAoubo
TTivaKa

PF (Pneumatic push feed attachment) =
E¢aptnua wlnong pe xprion TEMECPEVOU agpa

M (Machine) = Zuokeun
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EPTAAEIO KOMMHY YE ®ETEY

0,5-1.5mm: v PF=1.M=2.
2-3MM: PF=2.M=2.
4-T MM: e PF=3.M=2.
8-14mm: oo PF=3.M=1.
15-20 MM: o PF=3.M=1.

EPTAAEIO KOMHY KYMATOEIAON
OETON

2-3MM: e PF =2. M=2.
4B MM oo PF=3.M=2.

EPTAAEIO KOMHY ¥E ZOYAIEN

2X2-3X3 MM: ., PF=2.M=2.
2X6 MM: .o, PF =2. TM=2
4X4-6X6 MM: ....cveeerirenne PF=3.M=2.
8x8-10x10 mm: ....cocvenne PF=3.M=1.
TPIOTHS

1,5MM: e, PF=1.M=2_
2-6 MM oo, PF=2.M=2.
8-10 MM: o, PF=3.M=1.
AETTTOC TPIPTNG: . PF=1.M=2.

MoAU AeTTTOG TRIQTNG: ... PF=1.M=2.
TpigTng yia okAnpa Tupid: .PF=1.M=2.

EPTAAEIO KOMHY YE KYBOYY

125 mm: PF=1.M=2.
KYBOI:
BX6-25X25: ..o T™=1. M=2

KOMH YE KYBOYZ MAAAKON
TPO®IMON:

8x8-15x15 mm: ...cocvvvnee T™M=1. M=2

THIANITEZ MATATES:
T0MM. e, TM=1. M=2

KAOAPIZMOZ

AlaBdaaTe TIG 00nyieg TTPOTOU EEKIVATETE TOV
KaBapIoP6 TNG CUCKEUNG.

MPIN TON KAGAPIZMO: Atevepyotroleite
TAVTA TN GUOKEUN KAl aQaIpEiTE TO QIG
Tpo@odoaiag atmd Tnv mpila. EvaAAakTikg,
€AV N GUOKEUN Oev £XEI QIG, ATIEVEPYOTTOIEITE
TOV KEVTPIKO dIakOTITN. AQaipeite 6Aa Ta
ATTOCTIWHEVA WEPN TTOU TPOKEITAI va
KaBapioTouv.

MAYZIMO XTO MNAYNTHPIO MIATQN: OAa
Ta TTAQOTIKG PéPN TTAEvovTal OTO TTAUVTAPIO
matwyv. ZHMEIQZH! Mnv mAévete ToTé Ta
METOANIKG pépn O0TO TTAUVTAPIO TTIATWY, EKTOG
KaI €4V €ival KATOOKEUAOWEVA aTT avogeidwTo
¥aAuBa. To TTAUCIHO TwV PEPWV aTTO aAOUYIVIO
070 TAUVTAPIO TTIATWV Ba €€l WG aTToTEAETUA
va paupioouv. Autoi ol yaupor AekEdeg
KaBapicovral TTOAU dUOKOAA Kal PTTopEi va
Aepwaoouv GAAa avTikeipeva.

MAYZIMO ZTO XEPI: Xpnaoiyotoigite TévTa
ATTOPPUTTAVTIKG yIa TTAUGINO OTO XEPI.
MpooéxeTe Ta Tpia aIXuNPEA paxaipia aTov
KUAIvGpo Tpogodoaiag!

MPOIONTA KAGAPIZMOQY: XpnoiyoTrolgiTe
N BoupToa TTOU GUVODEUE T CUOKEUN A pia
Tapdyola yia va kabapioeTe TIG {WVEG TTOU
gpyovTal o€ ETTAQr We Ta TPOPIPA. MTTopeite
va kaBapilete Tov d&ova Tou paxaipiol GTo
KEVTPO TNG GUOKEUNG PE Hia Jikpr BoupTaa yia
pTroUKdAIa. XpnaoloTToEiTe Eva Bpeypévo Travi
yia va kaBapileTe TIG UTTOAOITTEG ETTIQAVEIEG TNG
OUOKEUNG.

AMNOAYMANZH: XpnoIuoTToIETE IGOTTPOTTUAIKA
0oAKoOAn (65-70%). H 100TTpoTTUAIKT) aAKOOAN
eival eCalpeTIkG €UQAEKTN, yIa QUTO va TV
XPNOIUOTIOIEITE UE TTPOCOXN.

MPOEIAONOIHZH:

* Mn xOvete A wekaleTe vepod oTa TTAAYIO TNG
OUOKEUNG.

* Mn xpnoipotrolgite vepd TTou Bpddel A Kautd
vepo.

* Mn xpnoigotroigite uTToxAWPIWSES VATPIO
(xAwpivn) } GAAQ TTPOIGVTA TTOU EUTTEPIEXOUV
QuTAV TNV ouaia.

* Mn xpnoiyotolgite aixunpd avTikeipeva A
GAAa avTikeipeva TTou dev TTpoopiovTal yia
ToV kaBapiouo.

* Mn xpnoipoTmoleite dIaBPpWTIKG
QTTOPPUTTAVTIKA 1] KABAPIOTIKG TTPOIdVTa.

AMO®EYTETE: Mn xpnoipgoToleiTe

oQoUYYdpIa PE OKANPEG ETIQAVEIEG (TT.X.

Scotch-Brite™), ek16¢ Kal av n XpAon Toug

eival amoAUTWG amapaitnTn. H xprion autwv

TWV TIPOIGVTWY OKANpaivel TNV EMIQAvEI Kal

TNV KAvel Aiyétepo adidppoxn.

ZYMBOYAEZ INATHN ®PONTIAA:

+ KaBapiete Tn ouokeun apéowg PETA TN
xpron.

+ ZTEYVWVETE TN OUOCKEUN OPECWG PETA TOV
KaBapiopo yia va aro@uyeTe TNV 0&gidwaon
KOl TOV aTTOXPWHATIOPO TNG ETTIPAVEIAG.

MNAHPO®OPIEL: Edv n ouokeur TTOPAUEVE
Bpeyuévn yia peyadha diaoTApaTa, Ba
eu@avioTolv Aekédeg. O1 Aekédeg auToi dev
TTpokahouv BAGBES, dUwG n apxIKA ETIPAvEIa
Ba xdoel Tn Adpwn tn¢G. Ta Aaxavikd kai
T0 @pouTa TrEPIEXoUV o&fa. To €idog Twv
TIPOIOVTWVY TTOU €TTEEEPYATETAI N CUOKEUT)
eTTNPEAdel 1o JETOANIKO UNIKG KOTAOKEUNG TNG
o€ B10QOPETIKOUG XpAvoug. MNpéTTel, ETOPEVWG,
va KaBapileTe TN OUOKEUN OPéOWG UETA TNV
emegepyaoia aAgupwy Kal OgIVWV TTPOIGVTWY.

ANTIMETQMNIZH
MPOBAHMATQN

Ma va amopeuxBei o Kivduvog TpdkANang
BAaBwv aTov KivntApa, n cuokeurp RG-400
01a0£Te1 BepuIKN TTPOOTACIA KIVATAPA, N
OTIOIO ATTEVEPYOTTOIEI QUTOUATWG TN GUOKEUN
€av 0 KivnTApag utepBepuaviel. H Beppikni
TpooTagia KivnTApa Siabétel AciToupyia
QuUTOUOTNG ETTAVEKKIVNONG, KATI TTOU Gnuaivel
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611 n ouokeun TiBeTal {ava ae Asiroupyia poAig
KPUWOel 0 KIVNTrAPag, SIadikaaia TTou aTTaITel
10 pe 30 Aetrrd.

2OAAMA: H guokeun Oev umopei va Tebei o€
Aeitoupyia, A oTapaTa eV Acitoupyei kal dev
pTropei va TeBei TTAAI o€ AeiToupyia.

ANTIMETQMIZH: BeBaiwBeite 6T TO QI
TPOoYOd0CTiag €ival KaAd TOTTOBETNUEVO OTNV
TIpida TTAPOXNG PEUUOTOG, I OTTEVEPYOTTOINOTE
TOV KEVTPIKG d1aKATITN. MMATACTE TO KOUWTTI
ekkivnong. MpooappdoTe évav KUAIvVOpo
Tpo@odooiag Kal éva TTPOCAPTWHEVO
e¢apTnua Tpo@odoaciag cUNPWVA PE TIG
odnyieg ou TepIAapBavovTal aTnV evoTnTa
«ZUuvopuoAdynon». BeBaiwbeite 611 dAa Ta
egapTAuaTa givar owoTtd ToTroBeTNUEVA KOl
o1l 0 Bpayiovag ac@aAeiag eival anNKwEVog.
BeBaiwbeite 0TI 01 ao@aAeieg aTOV Tivaka
€AEYXOU TWV EYKOTOOTACEWY OEV EXOUV KOEi Kall
€xouv TN owoTH Tdon. MNePIPEVETE PEPIKA AETTTA
kal dokipdaoTe va Béoete Eava oe Asiroupyia
Tn ouokeur. Eav n ouokeur) egakoAouBei
va unv TiBeTal og Aeiroupyia, KaAéoTe Evav
€CEIOIKEUPEVO TEXVIKO.

ZOAAMA: XapnAr| atrodoon f Jn IKavoTTonTIKA
omoTeAéopaTa KOTTAG.

ANTIMETQMIZH: BefaiwBeite &I
XPNOIUOTIOIEITE TO OWOTO €PYAAEio KOTTAG 1
ouvduaopé epyaAeiwv kotm¢. NpooapudoTe 1o
e&dpTnua apaipeong TTUpvwy (TTPOCAPTWHEVO
€gapTNUa Tpoodoaiag xeipokivnTo/wlnang),
ToV KoyAia ao@aAiong (e€dptnua eicaywyng 4
KUAivBpwV) i} Tn ouokeur| avadeuong (xodvn
TPOPodoaiag). Befaiwbeite 611 TO XEIPIOTHPIO
TOXUTATWV yia T OUCKEUN Kal To £§apTnua
wenaong pe xprion TETIEOUEVOU aépa gival
01N owoTr Béon oUPEWVA JE TOV TTIVOKA TTOU
meplhauBaveral otnv evétnta «PYOMIZH
TOY XEIPIZTHPIOY TAXYTHTQNY, kai 611 n
¢vdeItn oTo pavopeTpo eival repitou 5,5 bar.

BeBaiwBeite 611 TO £UPOA0 TpOPOBOTiag Tou
€COPTAPOTOG WONONG HE XPACN TTETTIEGUEVOU
aépa gival puBUIoPEVO OTn OWaTH TaXUTNTO.
©¢an «1» - mepitrou 12 SeuTEPOAETTTA/KUKAO
eMBOAoU, BEan «2» - TrepiTTou 8 deutepdAeTTTa/
KUKAO €upolou, kal Béan «3» - mepiTou 4
OeuTepOAeTITO/aVA KUKAO eBOAou. Edv kpiBei
avaykaio, n TaxutnTa TPEETTEl va pubpileTal
aTro €vav €CEIBIKEUPEVO TEXVIKO. EAEyETE OTI
Ta JOxaipia Kal 0 TPIPTNG/TTAGKES TPIYIKOTOG
eival o€ KaAf kataoTtaon kai aixuned. Mégete
10 TPOQINA TTPOG Ta KATW XWPIG VO QOKEITE
peYGAn duvapn.

ZOAAMA: To epyaleio Kotrig dev UTTopeEi va
aQaipedei.

ANTIMETQNIZH: XpnaoluoTrolgite TavTa TV
TTAGKa €€aywynG. XpnoIPOTIOIROTE £va XOVTPO
OepUdTIVO YavTI ] €va TTAPOUOIO YAVTI TTOU
va pn PtropoUv va dIaTTEPAOOUV O AETTIOEG
TOU €pYOAgiou KOTTAG, Kal yupioTe To EpyaAgio
KotTig de€16aTPOYa yIa va To EEPISWOETE.

ZOAAMA: H ouokeun avadeuong, o koxAiag
ao@AAIoNG, ) N CUCKEUR aQaipeang TTUPAVWY
Oev Yropolv va agaipebouv.
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ANTIMETQIIZH: XpnaoiuoTrolite éva yaAAIKO
KA€IDi yia va EEBIOWOETE TA TTAPATIAVW
eCapTApaTa yupifovTdg ta de€I6aTPOPA.

TEXNIKEZ NMPOAIATPA®EZ
THZ RG-400 THZ HALLDE

ZYZKEYH: Kivntipag: Avo TaxutAtwy,
1.5/0.9 kW, 400 V, 1pipaocikdg, 50 Hz, pe
TpooTacia Kivntipa pubuiopévn ota 3.7 A.
Meradoon kivnong: pe ypavddia. 0oTtnua
ac@aAeiag: Tpeig dIAKOTITEG ATQAAEING.
Babudg mpooTtaciag: IP45. dig Tpogodoaiag:
leiwpévog, TpIpacikog, 16 A. AcgdAcia
oToV NAeKTPIKG TTivaka Tou KTipiou: 10 A, pe
KaBuoTépnaon. ZTaBun nxnTikAG Tieong LpA
(EN31201): 70 dBA.

TPOGOAOTHEZ MEMIEZMENQY AEPA: Tpeig
TOXUTNTEG Kal TTiEDT). ZUVIOTWHEVN TTapoxh Kal
Tieon Temeopévou aépa: 15 I/AeTTo, 5,5 bar.

EPFAAEIA: Aiduetpog: 215 mm. Taxutnta:
400/200 oTpo@ég avd AETTTo.

KAGAPO BAPOZ: Zuokeun): 54 kg KUAivEpog
Tpo@odoariag: 6 kg Xodvng Tpo®odoaiag pe
KUNIvOpo: 12 kg MpdabeTto e&dptnua wenaong
pe xprion emeopévou aépa: 11 kg Xeipokivnro
e¢aptnua wenong: 5 kg E¢dptnua eicaywyng
pe 4 kKuAivopoug: 5 kg EpyaAcia kottg: Katd
péaov 6po mepitou 1 kg.

MPOTYNA: NSF STANDARD 8, avarpéte aTn
onAwaon ocuppopPPWOonNG.

HALLDE « User Instructions



ISTRUZIONI PER L'USO

HALLDE
RG-400

(1T)

ATTENZIONE!

CUTTING HAZARD
| SHARP BIADES! |

Fare molta attenzione a non ferirsi le
mani sulle lame affilate degli utensili, del
cilindro di almentazione e con le parti in
movimento.

L'apparecchio puo essere installato solo
da un tecnico qualificato.

Non introdurre mai le mani in alcuno degli
accessori dei cilindri di alimentazione,
salvo che per la pulizia.

Utilizzare sempre il pestello quando si
taglia con l'inserto a 4 tubi.

Non introdurre mai le mani nell'apparecchio
quando il cilindro di alimentazione & abbas-
sato e la leva di bloccaggio é sollevata.

Il dispositivo mescolatore, il perno di
bloccaggio e I'accessorio per rimuovere
il nucleo devono essere serrati (in senso
antiorario) e sbloccati (in senso orario)
utilizzando la chiave.

Premere sempre il pulsante di arresto
dell'apparecchio prima di inserire o rimuo-
vere utensili da taglio, ecc. anche se
I'apparecchio non é in funzione.

Prima di pulirlo, spegnere I'apparecchio
e togliere la spina dalla presa a muro o
spegnere l'interruttore di rete.

Quando si utilizza l'inserto a 4 tubi non
usare mai utensili pii grandi di 10 mm.

Solo un servizio tecnico qualificato puo
eseguire riparazioni ed aprire il basamento
dell'apparecchio.

Non utilizzare I'apparecchio per tagliare
cibi congelati. Rimuovere tutte le parti dure
degli alimenti prima di tagliare (es. steli di
mele, parti legnose delle rape, ecc.) per
evitare di danneggiare le lame.

Questo apparecchio non deve essere
utilizzato da bambini o persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali o
da persone prive di esperienza con tali
apparecchi, a meno che abbiano ricevuto
adeguate istruzioni o supervisione.

HALLDE « User Instructions

ESTRAZIONE DALL'IMBALLO

Verificare la presenza di tutti i dettagli, control-
lare il funzionamento dell'apparecchio come
previsto, e che non si sia danneggiato durante
il trasporto. Eventuali reclami vanno comunicati
al fornitore entro otto giorni.

INSTALLAZIONE

Collegare la spina dell'apparecchio ad una
presa di corrente adatta.

Rimuovere I'utensile da taglio prima di instal-
lare l'apparecchio.

Regolare i piedini regolabili e assicurarsi che
I'apparecchio sia stabile.

Collocare il portautensili da taglio sulla parete
in prossimi ta dell'apparecchio per maggior
comodita e sicurezza.

Controllare che I'albero ruoti in senso orario.

Controllare che I'apparecchio si fermi quando
la leva di bloccaggio ¢ rivolta verso il basso.

Controllare che I'apparecchio si fermi quando
la manopola di serraggio dell'alimentatore a
imbuto oppure l'inserto a 4 tubi vengono ruotati
in senso orario nella posizione di sblocco, e
che si riavvii quando il selettore di bloccaggio
¢ ruotato in senso antiorario in posizione di
blocco.

Controllare che I'apparecchio si fermi quando
il dispositivo di spinta pneumatico o manuale
€ spostato lateralmente in modo da lasciare
un'apertura superiore a 60 mm, e che
I'apparecchio riparta quando é riportato indi-
etro sul cilindro.

Se l'apparecchio non funziona correttamente,
controllarlo accuratamente prima di utilizzarlo
nuovamente.

ESEGUIRE SEMPRE IL
CONTROLLO PRIMA
DELL'UTILIZZO

Estrarre la spina dalla presa di corrente o
spegnere l'interruttore generale e controllare
che il cavo elettrico sia integro e che l'isolante
non abbia crepe visibili.

CON ALIMENTATORE MANUALE/
PNEUMATICO:

Controllare che, con utensile da taglio montato,
I'apparecchio si fermi entro 2 secondi non
appena il piattello di spinta & spostato di lato
oltre 60 mm e che si riavvii quando il piattello
di spinta viene rimesso sull'alimentatore.

Controllare che I'apparecchio non possa
essere riavviato senza il cilindro di alimen-
tazione e con il piattello di spinta abbassato.

Se una delle due situazioni sopra esposte
non si verifica o il cavo elettrico mostra difetti,
richiedere l'intervento di un tecnico qualificato
prima di riavviare 'apparecchio.

Controllare che I'albero del piattello di spinta
si muova senza intoppi. Se cid non avviene,
pulirlo accuratamente e lubrificarlo con qualche
goccia d'olio lubrificante.

Controllare che gli utensili da taglio siano in
buone condizioni e affilati.

Con riferimento agli utensili da taglio, vedere
le pagine 61.

CON ALIMENTATORE A IMBUTO

Estrarre la spina dalla presa di corrente o
spegnere l'interruttore generale e controllare
che il cavo elettrico sia integro e che l'isolante
non abbia crepe visibili.

Controllare che I'apparecchio non possa
essere avviato con il cilindro di alimentazione
montato senza I'alimentatore a imbuto.

Se una delle due situazioni sopra esposte
non si verifica o il cavo elettrico mostra difetti,
richiedere l'intervento di un tecnico qualificato
prima di riavviare 'apparecchio.

Controllare che gli utensili da taglio siano in
buone condizioni e affilati.

Con riferimento agli utensili da taglio, vedere
le pagine 61.

CON L'INSERTO A4 TUBLI:

Estrarre la spina dalla presa di corrente o
spegnere l'interruttore generale e controllare
che il cavo elettrico sia integro e che l'isolante
non abbia crepe visibili.

Controllare che I'apparecchio non possa
essere avviato quando il cilindro di alimen-
tazione per l'inserto a 4 tubi € montato, ma
quest'ultimo non & presente.

Se una delle due situazioni sopra esposte
non si verifica o il cavo elettrico mostra difetti,
richiedere l'intervento di un tecnico qualificato
prima di riavviare I'apparecchio.

Controllare che gli utensili da taglio siano in
buone condizioni e affilati.

Con riferimento agli utensili da taglio, vedere
le pagine 61.

TIPO DI IMPIEGO

Affetta, taglia a cubetti, grattugia, tritura, affetta
alla julienne e seziona patatine in varie dimen-
sioni, anche con taglio ondulato, in funzione
dell'utensile selezionato. Per lavorazione di
verdure, frutta, pane secco, formaggio, noci,
funghi ecc.

UTILIZZATORI

Ristoranti, cucine di negozi, ospedali, scuole,
fast food, catering, pizzerie, navi, cucine
centrali, cucine di istituti, industrie alimentari,
ecc.

CAPACITA’

Fino a 3 000 porzioni al giorno, 15 kg al minuto
con alimentatore manuale e 40 kg al minuto
con alimentatore a imbuto.
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UTILIZZARE GLI
ALIMENTATORI

ALIMENTATORE MANUALE,
ALIMENTATORE PNEUMATICO
ERGO LOOP:

Il capiente vano di alimentazione & utilizzato
principalmente per ammassare vari tipi di
prodotti e per tagliare prodotti di grandi dimen-
sioni come i cavoli.

Il capiente vano di alimentazione viene utiliz-
zato anche quando il prodotto va tagliato in
una specifica direzione, come pomodori e
limoni. Posizionare/impilare i prodotti come
indicato in figura.

ALIMENTATORE A IMBUTO:

Viene utilizzato per grandi quantita di oggetti
rotondi come pomodori, cipolle, ecc.
INSERTO A4 TUBL:

Utilizzato per tagliare a fette prodotti lunghi
come cetrioli, vedi figura.

MONTAGGIO E SMONTAGGIO

CILINDRO DIALIMENTAZIONE

Durante il montaggio abbassare la leva di
bloccaggio. Spingere il cilindro sui supporti
dell'apparecchio ed abbassarlo.

Sollevare la leva di bloccaggio.

Durante lo smontaggio, iniziare a rimuovere il
dispositivo di alimentazione.

Abbassare la leva di bloccaggio.

Rimuovere il cilindro di alimentazione dai
supporti dell'apparecchio.

INSERTO A4 TUBI
Premere il pulsante di stop.

Durante il montaggio, montare il cilindro di
alimentazione con tre coltelli interni.

Posizionare l'inserto a 4 tubi nel cilindro con
I'albero all'interno del tubo del cilindro.

Premere l'inserto a 4 tubi verso il basso e
ruotare la manopola di bloccaggio in senso
antiorario.

Durante lo smontaggio, ruotare la manopola
di bloccaggio in senso orario e rimuovere
linserto a 4 tubi.

ACCSSORIO MANUALE DI SPINTA:
Premere il pulsante di stop dell'apparecchio.

Durante il montaggio, montare il cilindro di
alimentazione con tre coltelli interni.

Spostare la leva completamente verso l'alto.

Inserire I'albero dell'accessorio manuale di
spinta nel tubo del cilindro di alimentazione.

Premere verso il basso I'accessorio manuale
di spinta e girarlo in senso antiorario.

Durante la rimozione, premere verso il basso
I'inserto di blocco, spostare verso I'esterno
I'accessorio manuale di spinta in senso orario
e toglierlo.

36

ACCESSORIO PNEUMATICO DI SPINTA:
Premere il pulsante di stop dell'apparecchio.

Durante il montaggio, montare il cilindro di
alimentazione con tre coltelli interni.

Inserire l'albero dell'accessorio pneumatico di
spinta nel tubo del cilindro di alimentazione.

Premere verso il basso l'accessorio pneuma-
tico di spinta e girarlo in senso antiorario.

Inserire 'accoppiamento del tubo del compres-
sore nell'attacco dell'alimentatore pneumatico.

Impostare le velocita dell'apparecchio e
dell'alimentatore pneumatico come specificato
per gli utensili utilizzati, come indicato al capi-
tolo IMPOSTARE LE VELOCITA".

Avviare il compressore e regolare la pressione
a 5,5 bar. Maneggiare il compressore come
indicato dal produttore.

Controllare la pressione dell'aria sul mano-
metro. La pressione dell'aria consigliata € di
5,5 bar ma il valore effettivamente necessario
potrebbe essere diverso. Se la lettura & diffe-
rente, sollevare il controllo e regolarlo fino a
quando la lettura indica circa 5,5 bar, quindi
riabbassarlo.

Durante la rimozione, spegnere il compressore
e staccare il tubo dall'attacco dell'alimentatore
pneumatico.

Premere verso il basso l'inserto di blocco,
spostare verso |'esterno I'accessorio manuale
di spinta in senso orario e toglierlo.

IL CILINDRO DI ALIMENTAZIONE PER
L'ALIMENTATORE A IMBUTO

Durante il montaggio abbassare la leva di
bloccaggio.

Spingere il cilindro sui supporti dell'apparecchio
ed abbassarlo.

Sollevare la leva di bloccaggio.

Durante lo smontaggio, iniziare a rimuovere
gli accessori.

Abbassare la leva di bloccaggio.

Rimuovere il cilindro di alimentazione dai
supporti dell'apparecchio.

ALIMENTATORE A IMBUTO
Premere il pulsante di stop.

Durante il montaggio, montare il cilindro di
alimentazione con due guide interne.

Posizionare I'alimentatore a imbuto al centro
del cilindro, con l'albero all'interno del tubo
del cilindro.

Premere l'imbuto verso il basso e ruotare la
manopola di bloccaggio in senso antiorario.

Durante lo smontaggio, ruotare la manopola
di bloccaggio in senso orario e rimuovere
limbuto.

MONTARE GLI UTENSILI DA
TAGLIO

Durante I'utilizzo dell'alimentatore manuale o
pneumatico, assicurarsi che il piattello di spinta
sia nella posizione superiore e girarlo al di
fuori dell'alimentatore verso sinistra. Se si sta
utilizzando I'alimentatore a imbuto o l'inserto
a 4 tubi, sollevare l'albero dalla sua sede sul
retro dell'apparecchio.

Abbassare la leva di bloccaggio e far ruotare
I'alimentatore all'indietro.

Montare I'estrattore sul supporto e ruotare,
premendo verso il basso fino a quando si
adatta alla sede.

Inserire I'utensile da taglio scelto sull'albero
e ruotarlo in modo che scenda saldamente
in posizione.

Durante il taglio in cubetti: posizionare la griglia
per i cubetti con il bordo tagliente delle lame
verso l'alto, in modo che l'incavo sul lato della
griglia si inserisca nella scanalatura di guida
sulla base dell'apparecchio. Quindi posizionare
I'affettatrice in modo che scenda saldamente
in sede.

Bloccare il dispositivo di rotazione quando si
usa l'alimentatore a imbuto, la spina di bloc-
caggio con l'inserto a 4 tubi, o il dispositivo
per rimuovere il nucleo quando si utilizza
I'accessorio manuale o pneumatico di spinta,
ruotandolo in senso antiorario con la chiave
posizionata sull'albero di supporto dell'utensile.

RIMOZIONE DEGLI UTENSILI
DA TAGLIO

Svitare il dispositivo di rotazione, il dispositivo
per rimuovere il nucleo o la spina di bloccaggio
utilizzando la chiave, e rimuovere I'utensile/
utensili e I'estrattore.

IMPOSTAZIONE SELETTORE DI
VELOCITA

Il selettore velocita € normalmente impostato
in posizione "2" per le normali operazioni di
taglio. Quando si tagliano cubetti, il selettore
deve essere in posizione "1".

Quando si utilizza I'alimentazione pneu-
matica, impostare il selettore velocita del
dell'apparecchio e dell'alimentatore come
indicato dalla tabella seguente.

PF= Accessorio pneumatico di spinta.
M=Apparecchio

AFFETTATRICE

0.5-1.5mm: i PF=1.M=2
PF=2.M=2
PF=3.M=2
..PF=3.M=1.
15-20 MM oo PF=3.M=1.
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AFFETTATRICE ONDULATA

2-3MM: e, PF =2. M=2.
ondulata 4-6 mm: ............... PF=3.M=2.
JULIENNE

2X2-3X3 MM: .o PF=2.M=2.
2X6 MM: o PF =2. TM=2
4X4-6X6 MM: ..ocveieieiene PF=3.M=2.
8x8-10x10 mm: .....ccvveeeee PF=3.M=1.

GRATTUGIA/ TRITURATORE

15 MM PF=1.M=2.
2-6 MM e PF=2.M=2.
8-10 MM: e PF=3.M=1.
Grattugia fin€: .....cccovoveueee. PF=1.M=2.
Grattugia extrafine: ............ PF=1.M=2.
Grattugia per

formaggio duro: ................. PF=1.M=2.

UTENSILE PER TAGLIARE A CUBETTI

12.5MM: e PF=1.M=2.
TAGLIARE A CUBETTI:
6X6-25X25: ... TM=1. M=2

TAGLIO A CUBETTI DELICATO:
8x8-15x15 mm: ... T™=1. M=2

PATATINE/PATATE FRITTE:
10 MM: e TM=1. M=2

PULIZIA

Leggere attentamente le istruzioni prima di
procedere alla pulizia dell'apparecchio.

PRIMA DELLA PULIZIA: Spegnere sempre
I'apparecchio prima della pulizia e rimuovere
la spina dalla presa di rete. In alternativa, se
I'apparecchio non dispone di un connettore,
spegnere l'interruttore principale. Rimuovere
tutte le parti rimovibili che devono essere pulite.

PULIZIA IN LAVASTOVIGLIE: Tutte le parti
in plastica sono lavabili in lavatrice. NOTA
BENE! Non lavare mai le parti metalliche in
lavastoviglie, a meno che non siano di metallo
inossidabile. Lavare parti in alluminio nella
lavastoviglie potrebbe annerirle. Questa patina
¢ difficile da rimuovere e potrebbe macchiare
altre stoviglie.

LAVAGGIO AMANO: Usare sempre detersivo
liquido per lavaggio a mano. Fare attenzione
alle tre lame affilate nel cilindro di alimenta-
zione!

MATERIALI PER LA PULIZIA: Usare la spaz-
zola fornita con I'apparecchio o una simile per
ripulire le aree a contatto con gli alimenti. |l
supporto dei coltelli al centro dell'apparecchio
pud essere pulito con una piccola spaz-
zola per bottiglie. Pulire le altre superfici
dell'apparecchio con un panno umido.
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DISINFEZIONE: Usare alcool isopropilico
(65-70%). L'alcol isopropilico € altamente
infiammabile, usare quindi cautela durante
I'applicazione.

AVVISO:

« Non versare o0 spruzzare acqua sui lati
dell'apparecchio.

» Non usare acqua calda o bollente.

+ Non utilizzare ipoclorito di sodio (cloro) o
qualsiasi altro prodotto contenente tale
sostanza.

+ Non usare mai oggetti appuntiti o altri oggetti
non specifici per la pulizia.

+ Non utilizzare detergenti abrasivi o prodotti
per la pulizia.

DA EVITARE: Non utilizzare spugne con
pagliette abrasive (tipo Scotch-Brite™) se
non assolutamente necessario. Questo rende
la superficie piu ruvida e meno idrorepellente.

NOTE SULLA CURA:
+ Pulire I'apparecchio subito dopo l'uso.

+ Asciugare subito l'apparecchio dopo la
pulizia per evitare ossidazione e perdita di
colore sulla superficie.

INFORMAZIONI: Se I'apparecchio viene
lasciato umido per lungo tempo potrebbero
apparire delle macchie. Le macchie non creano
alcun problema, ma la superficie perde la
sua lucidita iniziale. Verdure e frutta possono
contenere acidi. A seconda del tipo di prodotti
lavorati, cid potrebbe avere effetto sull'aspetto
del metallo col passare del tempo. Per questo
€ importante pulire I'apparecchio subito dopo
il contatto con prodotti salati ed acidi.

RISOLUZIONE PROBLEMI

Per eliminare il rischio di danni al motore,
RG-400 & dotato di protezione termica del
motore che spegne I'apparecchio automatica-
mente se la temperatura del motore diviene
eccessiva. La protezione termica del motore
ha un riarmo automatico, quindi I'apparecchio
pud essere riavviato quando il motore si €
sufficientemente raffreddato, solitamente dopo
10 - 30 minuti.

GUASTO: L'apparecchio non parte, oppure si
ferma mentre & in funzione e non si riesce a
farlo ripartire.

INTERVENTO: Verificare che la spina sia
inserita saldamente nella presa di alimenta-
zione, o accendere l'interruttore principale.
Premere il pulsante di avvio. Montare il cilindro
di alimentazione secondo le istruzioni di cui
alla voce "Montaggio". Controllare che tutti
icomponenti siano correttamente montati e che
il braccio di sicurezza sia sollevato. Controllare
che i fusibili del quadro generale siano integri
e del corretto amperaggio. Attendere qualche
minuto e provare a riavviare l'apparecchio. Se
I'apparecchio ancora non funziona, rivolgersi
ad un tecnico qualificato.

GUASTO: Capacita insufficiente o risultati
insoddisfacenti.

INTERVENTO: Assicurarsi di utilizzare
l'utensile o il set di utensili da taglio adatto.
Montare il dispositivo per rimuovere il nucleo
(accessorio alimentazione manuale / a
spinta), bullone di serraggio (inserto a 4-tubi)
o 'attrezzo per far girare il contenuto (mesco-
latore). Assicurarsi che il selettore velocita per
I'apparecchio e I'alimentatore a spinta pneuma-
tico siano nella posizione giusta, come indicato
nella tabella alla voce IMPOSTAZIONE DEI
CONTROLLI VELOCITA', e che la lettura sul
manometro sia di circa 5,5 bar.

Controllare che l'alimentatore pneumatico
a spinta sia impostato alla giusta velocita.
Posizione “1” - circa 12 secondi/ciclo pistone,
posizione “2” - circa 8 secondi/ciclo pistone, e
posizione “3” - circa 4 secondi/ciclo pistone. Se
necessario, la velocita dovrebbe essere rego-
lata da un tecnico qualificato. Controllare che
le parti taglienti le e piastre grattugia/trituratore
siano in buone condizioni e affilate. Premere gli
alimenti verso il basso con meno forza.

GUASTO: Impossibile rimuovere l'utensile
da taglio.

INTERVENTO: Usare sempre I'estrattore.
Utilizzare un guanto di protezione in cuoio o
altro materiale resistente e ruotare l'utensile
in senso orario per rilasciarlo.

GUASTO: Impossibile rimuovere il mescola-
tore, la spina di serraggio o il dispositivo per
rimuovere il nucleo.

INTERVENTO: Utilizzare la chiave per svitarlo
in senso orario.

DATI TECNICI HALLDE RG-400

APPARECCHIO: Motore: Due velocita, 1.5/0.9
kW, 400 V, trifase, 50 Hz, con protezione
motore impostata a 3.7 A. Trasmissione:
ingranaggi. Sistema di sicurezza: Tre interrut-
tori di sicurezza. Grado di protezione: 1P45.
Alimentazione elettrica: con messa a terra,
monofase, 16 A. Fusibile nel quadro generale:
10 A, ritardato. Rumorosita LpA (EN31201):
70 dBA.

ALIMENTATORE PNEUMATICO: Tre velocita
e pressioni. Pressione consigliata: 5,5 bar.

UTENSILI: Diametro: 215 mm. Velocita:
4007200 giri/min.

PESI NETTI: APPARECCHIO: 54 kg. Cilindro
di alimentazione: 6 kg. Alimentatore a imbuto
con cilindro: 12 kg. Accessorio pneumatico di
spinta: 11 kg. Accssorio manuale di spinta: 5
kg. inserto a 4 tubi: 5 kg. Utensili da taglio: In
media circa 1 kg.

NORME/STANDARD: NSF STANDARD 8,
vedere dichiarazione di conformita.
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NOTKUNARLEIDBEININGAR

RG-400

(18)

ABVORUN!

CUTTING HAZARD
| SHARP BIADES! |

Varist ad skera hendurnar a beittum hnifum
skurdarverkfaeranna, matarah6lknum og
lausum vélarhlutum..

Adeins l16ggiltum fagmonnum er heimilt ad
tengja vélina.

Setjid aldrei hendurnar inn i neinn mata-
rabinad né matarahélkana nema vid prif.

Notid alltaf stautana pegar skorid er med
pvi ad nota 4-pipu matara.

Setjio aldrei hendurnar i frarasarop véla-
rinnar pegar matarahélkurinn er nidri og
lesihandfangid dregid upp.

Hreeritakid, lasboltann og kjarnahreinsibu-
nadinn parf ad herda (rangselis) og losa
(réttsaelis) med skruflykli.

brystio avallt a hnappinn til ad stodva
vélina adur en skurdarverkfaerum o.s.frv.
er komid fyrir eda pau fjarlaegd, jafnvel pott
vélin sé ekki i gangi.

Slokkvid a vélinni og takido hana ar
sambandi eda slokkvid a straumrofa adur
en vélin er prifin.

begar 4-pipu matarinn er notadur skal aldrei
nota staerri skurdarverkfaeri en 10 mm.

Adeins l16ggiltum fagmoénnum er heimilt ad
gera vid vélina og opna vélarhusid.

Notid ekki vélina til ad skera frosin matveeli.
Fjarlagiod alla harda hluta Gr matnum adur
en hann er skorinn (t.d. eplakjarna, trénada
hluta napa o.s.frv.) til ad skemma ekki
hnifana.

betta teeki er ekki atlad til notkunar af
bornum eda einstaklingum med skerta
likamlega, skyn- eda andlega getu eda skort
areynslu a taekjum sem pessu, nema vidko-
mandi einstaklingur hafi hlotid fullnaegjandi
leidsdgn eda tilsogn um notkun teekisins.

UMBUDIR FJARLEGDAR

Geetid pess ad allir hlutar fylgi vélinni, ad vélin
sé i lagi og ad ekkert hafi skemmst i flutningi.
Athugasemdir verda ad hafa borist seljanda
innan atta daga.
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UPPSETNING

Tengid vélina vid rafstraum med réttri uppge-
finni spennu.

Fjarleegid skurdarverkfaerid adur en vélin er
tengd.

Stillid undirstddur vélarinnar eins og naudsyn-
legt er til ad hun hafi goda fotfestu.

Setjid veggfestinguna fyrir skurdarverkfeerin &
vegg naleegt vélinni til haegdarauka og 6ryggis.

Gangid ur skugga um ad oxullinn snuist
réttseelis.

Gangid ur skugga um ad vélin stddvist pegar
laesihandfangid er dregid nidur.

Gangid ur skugga um ad vélin stédvist pegar
lzesihnappnum fyrir sjalfmatarann eda 4-pipu
matarann er snuid réttseelis i dlaesta stddu, og
ad vélin fari aftur i gang pegar leesihnappnumer
snuid rangseelis i laesta stddu.

Gangid ar skugga um ad vélin stodvist pegar
mataraplotu handstyrda eda loftknina prysti-
matarans er snuid til hlidar pannig ad op
matarahdlksins verdi staerra en 60 mm, og ad
vélin fari aftur i gang pegar hun er aftur feerd
yfir mataraholkinn.

Virki vélin ekki rétt parf ad lata skoda hana adur
en han er tekin i notkun.

KANNID AVALLT FYRIR
NOTKUN

Takid vélina ur sambandi eda sl6kkvid &
straumrofa og gangid sidan ur skugga um ad
rafmagnssnuran sé heil og dsprungin.

MED HANDSTYRDA/LOFTKNUNA
MATARANUM:

Gangid ur skugga um, pegar skurdarverkfeeri
er i vélinni, ad han stédvist innan 2 sekindna
begar prystiplatan er feerd meira en 60 mm il
hlidar, og fari aftur i gang pegar prystiplatan er
faerd aftur yfir matarann.

Gangid ur skugga um ad ekki sé haegt ad raesa
vélina pegar métunartjakkurinn hefur verid
fiarleegdur og prystiplatan faerd nidur.

Ef annar o6ryggispattanna virkar ekki eins og
hann & ad gera eda ef rafmagnssndran er
ekki heil ber ad kalla til Idggiltan fagmann eda
rafvirkja til ad laga gallann adur en vélin er aftur
tengd vié rafmagn.

Gangid ar skugga um ad prystiplétudxullinn
snuist dhindrad. Ef dxullinn snyst ekki 6hindrad
skal prifa hann vandlega og smyrja med
nokkrum dropum af vélaoliu.

Gangid ur skugga um ad skurdarverkfaerin séu
heil og biti vel.

Upplysingar um skurdarverkfaerin eru & sidum
61.
MED SJALFMATARANUM:

Takid vélina ur sambandi eda sl6kkvid &
straumrofa og gangid sidan ur skugga um ad
rafmagnssnuran sé heil og ésprungin.

Gangid ur skugga um ad ekki sé haegt ad raeesa
vélina pegar matarahdlknum fyrir sjalfmatarann
hefur verid komid fyrir en ekki sjalfmataranum.

Ef 6ryggispatturinn virkar ekki eins og hann
4 ad gera eda ef rafmagnssnuran er ekki heil
ber ad kalla til 16ggiltan fagmann eda rafvirkja
til ad laga gallann &dur en vélin er aftur tengd
vid rafmagn.

Gangid ur skugga um ad skurdarverkfaerin séu
heil og biti vel.

Upplysingar um skurdarverkfaerin eru & sidum
61.

MED 4-PIPU MATARA:

Takid vélina ur sambandi eda sl6kkvid &
straumrofa og gangid siéan ur skugga um ad
rafmagnssnuran sé heil og dsprungin.

Gangid ur skugga um ad ekki sé haegt ad
raesa vélina pegar mataraholknum fyrir 4-pipu
matarann hefur veri® komid fyrir en ekki 4-pipu
mataranum.

Ef éryggispatturinn virkar ekki eins og hann
a ad gera eda ef rafmagnssnuran er ekki heil
ber ad kalla til I6ggiltan fagmann eda rafvirkja
til ad laga gallann &dur en vélin er aftur tengd
vid rafmagn.

Gangid ur skugga um ad skurdarverkfaerin séu
heil og biti vel.

Upplysingar um skurdarverkfaerin eru & sidum
61.

VINNSLUGERDIR

Sneidir, sker i teninga, rifur, teetir og sker i
strimla i ymsum staerdum, eftir pvi hvada
skurdarverkfaeri er valid. Vinnur greenmeti,
avexti, braud, ost, hnetur, sveppi 0.s.frv.

NOTENDUR

Veitingastadir, verslunareldhus, spitalar, skélar,
skyndibitastadir, veislupjénustur, pitsustadir,
skip, idnadareldhus, matvaelaframeidsla o.s.frv.

VINNSLUGETA

Allt ad 3.000 skammtar & dag, 15 kil6 a@ minutu
med handstyrda mataranum og 40 kilé a
minutu med sjalfmataranum.

NOTKUN MATARA

HANDSTYRDUR MATARI, ERGO LOOP/
LOFTKNUINN MATARI:

Stéra mataraholfié er einkum notad til ad vinna
med matvaeli i miklu magni og skera steerri
vorur eins og hvitkal.

Stora matarahdlfid er lika notad pegar skera a
matveelin i vissa att, eins og témata og sitronur.
Komid vorunni fyrir eins og synt er & myndinni.
SJALFMATARINN:

Er notadur til ad skera hnéttott matveeli eins og
kartoflur og lauk o.s.frv. stodugt i miklu magni.
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4-P{PU MATARINN

Er notadur til ad skera langar vorur eins og
gurkur i sneidar, sja mynd.

SAMSETNING OG LOSUN

MATARAHOLKURINN

Fellid nidur lzesihandfangid vid samsetningu.
Rennid mataraholkinum inn i hjarafestingu a
vélinni og leggid hann nidur a vélina.

Lyftid upp laesihandfanginu.
Fjarlaegid fyrst matarana vid losun.
Fellid nidur leesihandfangid.

Dragid matarahdlkinn ar hjarafestingum
vélarinnar.

4-P{PU MATARINN
Ytid & stédvunarhnappinn.

Vid uppsetningu, utbuid matarahdélkinn ad
innanverdu med premur hnifum.

Setjid 4-pipu matarann i matarahélkinn og
Oxulinn i matarahdlksrorid.

Prystid nidur 4-pipu mataranum og snuid
laesihnappnum rangsaelis.

Vi losun er laesihnappnum snuid réttsaelis og
4-pipu matarinn fjarlaegdur.

HANDSTYRDUR bRYSTIMATARI
Ytid & stédvunarhnappinn.

Vid uppsetningu, utbuid matarahélkinn ad
innanverdu med premur hnifum.

Feerid handfangid alla leid upp.

Setjid handstyrda prystimatarann inn i mata-
rahdlksrorid.

Prystid nidur handstyrda prystimataranum og
snuié honum rangseelis.

Vid losun er éryggishaelnum pryst nidur og
handstyrda prystimataranum snuid ut réttszelis
til ad losa hann.

LOFTKNUNI MATARINN

Ytid & stédvunarhnappinn.

Vid uppsetningu, utbuid matarahdlkinn ad
innanverdu med premur hnifum.

Setjid loftknuna prystimatarann inn i matara-
holksrorid.

Prystid nidur loftknina prystimataranum og
snuié honum rangseelis.

prystid festingu prystisléngunnar & statinn a
loftknuna prystimataranum.

Stillid hradastilli vélarinnar og loftknina mata-
rans pannig ad hann henti pvi skurdarverkfeeri
sem notad er, eins og tilgreint er i leidbeiningum
undir HRADASTILLINGAR.

Setjid loftbjoppuna i gang og stillid hana a 5,5
bar. Medhondlid loftpjoppuna i samraemi vid
leidbeiningar framleidanda.

Pl(annié loftbrystinginn & prystingsmeelinum.
Akjésanlegur loftprystingur er um 5,5 bar en
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prystingsporfin getur verid mismunandi. Ef
prystimeelir synir annan loftprysting ber ad
draga stillinn upp & vié og snua honum par til
meelirinn synir u.p.b. 5,5 bar, og prysta stillinum
Svo nidur.

Vid losun, stddvid loftpjéppuna og losid sidan
prystisldnguna af stitnum & mataranum.

prystid nidur éryggishaelnum og snuid mata-
ranum fram réttsaelis og lyftid honum af.

MATARAHOLKURINN FYRIR
SJALFMATARA

Fellid nidur leesihandfangid vid samsetningu.

Rennid matarahélkinum inn i hjarafestingu a
vélinni og leggi® hann nidur & vélina.

Lyftid upp leesihandfanginu.
Fjarlaegid fyrst matarana vid losun.
Fellid nidur lzesihandfangid.

Dragid mataraholkinn ur hjarafestingum
vélarinnar.

SJALFMATARINN
Ytid & stédvunarhnappinn.

Vid uppsetningu, utbuid matarahdlkinn ad
innanverdu med tveimur styringum.

Setjid sjalfmatarann i midjan mataraholkinn,
og Oxulinn i mataraholksrorid.

brystid nidur sjalfmataranum og snuid
laesihnappnum rangszelis.

Vid losun er laesihnappnum snuid réttseelis og
sjalfmatarinn fjarlsegdur.

SKURDARVERKFARUNUM
KOMID FYRIR

begar handstyrdi eda loftknini matarinn er
notadur, tryggid ad prystiplatan sé i efri stédu
0g snuié mataranum 0t til vinstri. Ef sjalfmata-
rinn eda 4-pipu matarinn er notadur skal lyfta
Oxlinum upp ur festingu hans aftan a vélinni.

Fellid nidur laesihandfangid og hallid mata-
ranum aftur.

Setjid frarasarskifuna & dxulinn, snuid henni og
prystié henni nidur svo hin festist & sinum stad.

Setjid valid skurdarverkfaeri & 6xulinn og snuid
pbvi par til pad festist & sinum stad.

Skorid i teninga: komid teningagrind fyrir
pannig ad egg hnifanna visi upp, og skoran a
hlid teningagrindarinnar passi inn i stilligropina
a vélinni. Setjid svo skurdarskifuna a éxulinn
pannig ad hun festist & sinum stad.

Festid hreeriteekid pegar sjalfmatarinn er
notadur, lasboltann pegar 4-pipu matarinn
er notadur, eda kjarnahreinsibunadinn pegar
handstyrdi eda loftkndni matarinn er notadur,
med pvi ad sntia peim rangsaelis med skraflykli
a midjudxulinn a skurdarverkfaerinu.

SKURDARVERKFZARI
FJARLAGD

Losid hreeriteekid, kjarnahreinsibinadinn
eda lasboltann med pvi ad snua réttseelis
med skruflykli, og fjareegid skurdarverkfaerid/
skurdarverkfaerin og frarasarskifuna.

HRADASTILLINGAR

Almennt er hradastillir vélarinnar settur i stédu
,2° vid allan skurd, ad undanteknum tenings-
skurdi, pa a hradastillir ad vera i stédu ,1“

Pegar loftknuni matarinn er notadur eru
hradastillar vélarinar og matarans stilltir skv.
eftirfarandi toflu.

LM= LoftknGinn matari.

V=Vél

SKURDARSKIFA

0,5-1,5mMM: oo LM=1.V=2.
2-3 MM e, LM=2.V=2.
AT MM e LM=3.V=2.
8-14 MM: oo, LM=3.V=1.
15-20 MM: oo LM=3.V=1.

GARUSKURDARSKIFA

2-3 MM i LM =2, V=2,
46 MM LM=3.V=2
STRIMLARI

2X2-3X3 MM o LM=2.V=2
2X6 MM: e LM=2.V=2.
4X4-6X6 MM: ......ccvrenne LM=3.V=2
8x8-10x10 mm: ....ccveveeee LM=3.V=1.

RIFSKURDARSKIFA

1,5 MM LM=1.V=2
P2 G 111 4 LM=2.V=2
8-10 MM: i LM=3.V=

TENINGSSKURDARSKIFA
12,5 mm: e LM=1.V=2.

TENINGSSKIFA:
BXB-25X25: ...evieiieieeeis LM:1 V=2

TENINGSSKIFA FYRIR MJUKAN SKURD:
8x8-15x15 mm: .........c...e. LM=1.V=2

KARTOFLUFLOGUR/FRANSKAR:
10 MM e LM=1V=2
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PRIF
Lesid allar leidbeiningar adur vélin er prifin.

FYRIR PRIF: Slokkvid avallt 4 vélinni og takid
hana Ur sambandi. Ef vélin er ekki med klo
skulud pid slékkva a straumrofa. Fjarleegio alla
hluta sem ma fjarleegja og & ad prifa.

PRIF | UPPPVOTTAVEL: Alla hluta Ur plasti mé
setja i upppvottavél. ATHUGID! bvoid aldrei
malmhluta i upppvottavél nema peir séu gerdir
Ur rydfriu stali. Hlutar Gr ali dékkna ef peir eru
pvegnir i upppvottavél. bad getur verid erfitt ad
hreinsa og getur litad Ut fra sér.

HANDPVOTTUR: Notid avallt upppvottaldg.
Geettid ykkar @ premur beittum hnifum i mata-
rahdlkinum!

HREINSIEFNI: Notid burstann sem fylgdi
vélinni eda annan svipadan til ad prifa
matarsveedin. Heegt er ad prifa hniféxulinn
i midri vélinni med litlum fléskubursta. Notid
rakan klut til ad prifa adra hluta vélarinnar.

SOTTHREINSUN: Notid iséprdpylalkéhol
(65-70%). Isépropylalkohdl er afar eldfimt svo
farid varlega pegar pad er notad.

VIDVORUN:
+ Hellid hvorki né 1did vatni a hlidar vélarinnar.
+ Notid ekki sjédandi eda heitt vatn.

* Notid ekki natriumhypoklérit (klér) eda 6nnur
efni sem innihalda pad.

+ Notid aldrei beitt verkfeeri vid prif eda dnnur
verkfaeri sem ekki eru aetlud fyrir prif.

* Notid ekki feegiefni.

FORDIST: Notid ekki pvottasvampa med
raestipudum (t.d. Scotch-Brite™) nema pad sé
algjérlega naudsynlegt. bad yfir yfirbordsfleti
svo peir hrinda sidur vatni fra sér.

RAD FYRIR UMHIRDU:
« prifid vélina strax eftir notkun.

+ Purrkid vélina strax eftir prif til ad fordast
oxun og upplitun & yfirbordsflétum.

UPPLYSINGAR: Ef vélin er latin vera rok i
lengri tima koma blettir a hana. Blettirnir eru
skadlausir en hafa slaem ahrif a utlit vélarinnar.
Graenmeti og avextir innihalda syru. Pad hefur
ahrif & malminn, eftir pvi hvada vorur eru unnar,
eftir mismunandi langan tima. Pvi er mikilvaegt
ad prifa vélina strax eftir vinnslu & séltum og
strum vérum.

BILANALEIT

Til ad koma i veg fyrir tjon & vélinni er RG-400
Gtbuin hitastyrdri métorvorn sem slekkur
sjalfkrafa a vélinni ef hitastig hennar verdur of
hatt. Hitastyrda métorvornin er med sjalfvirkri
endurstillingu, sem pydir ad haegt er ad gang-
setja vélina aftur pegar hun hefur kélnad, sem
tekur yfirleitt 10-30 minatur.

BILUN: Veélin fer ekki i gang eda stodvast
medan hun er i gangi og ekki er haegt ad
endurraesa hana.

LAUSN: Gangid ur skugga um ad kioin sé rétt
i innstungunni eda kveikid & adalrofanum. Ytid
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a raesingarhnappinn. Komid fyrir mataraholki
og matara samkvaemt leidbeiningunum undir
,Samsetning“. Gangid ur skugga um ad allir
hlutar séu rétt festir og ad oryggisarmurinn
sé uppi. Gangid ur skugga um ad oryggi i
tofluskapnum séu i lagi og ad pau séu af réttri
gerd. Bidid i nokkrar minUtur og reynid svo ad
gangsetja vélina aftur. Fari vélin enn ekki i gang
skal fa I6ggiltan fagmann til ad skoda hana.

BILUN: Litil vinnslugeta eda 6fullnagjandi
arangur.

LAUSN: Gangid ar skugga um ad rétt skurdar-
verkfeeri eda rétt samsetning af skurdarverk-
faerum sé notud. Komid fyrir kjarnahreinsibu-
nadi (handstyrdur prystimatari, lasbolta (4-pipu
matari) eda hreeriteeki (sjalfmatari). Gangid ur
skugga um ad hradastillingar fyrir vélina og
loftknina matarann séu i réttri stddu midad
vid téfluna undir HRADASTILLINGUM, og ad
loftprystingsmeelirinn syni 5,5 bar.

Gangid ur skugga um ad stimpill loftknina
prystimatarans sé stilltur & réttan hrada. Stada
,1“—u.p.b. 12 sekandur/stimpilhringur, stada
2 —u.p.b. 8 sekundur/stimpilhringur, og stada
»3" —Uu.p.b. 4 sekindur/stimpilhringur. Ef naud-
synlegt er ber ad lata l6ggiltan fagmann stilla
hradann. Gangid ur skugga um ad hnifarnir og
skurdarskifurnar séu heilar og biti vel. brystid
matnum nidur af minna afli.

BILUN: Ekki tekst ad fjarleegja skurdarverkfeeri.

LAUSN: Notid avallt frarasarskifuna. Notid
bykkan ledurhanska eda 66ruvisi hanska sem
hnifar skurdarverkfeerisins skera ekki i gegnum
og losid skurdarverkfeerid med pvi ad snua
pvi réttseelis.

BILUN: Ekki tekst ad fjarleegja hreeritaeki,
lasbolta eda kjarnahreinsiblinad.

LAUSN: Notid skraflykil il ad losa pad réttseelis.

TAKNILEGAR UPPLYSINGAR
UM HALLDE RG-400

VEL: Métor: Tveggja hrada, 1,5/0,9 kW, 400
V, 50 Hz, med métorvorn stillata a 3,7 A. Afly-
firfeersla: girar. Oryggiskerfi: Prir éryggisrofar:
Varnarflokkur: IP45. Rafmagnsinnstunga: Jar-
tengd, priggja fasa, 16 A. Oryggi i tofluskap &
stadnum. 10 A,:treg. HIj6dvist LpA (EN31201):
70 dBA.

LOFTKNUINN MATARI: brjar hradastillingar
og prystingur. Loftprystingur sem maelt er med:
15 I/min., 5,5 bar.

VERKFZRI: bvermal: 215 mm. Hradi: 400/200
sn./min.

NETTOPYNGD: VéI: 54 kil6. Matarahélkur: 6
kilé. Sjalfmatari med holki: 12 kild. Loftkndinn
prystimatari: 11 kild. Handstyrdur prystimatari:
5 kil6. 4-pipu matari: 5 kild. Skurdarverkfaeri:
U.p.b. 1 kilé ad medaltali.

STADLAR: NSF-STADALL 8, sja samraemi-
syfirlysingu.
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GEBRUIKSAANWIJZING

HALLDE
RG-400
(NL)

LET OP!

CUTTING HAZARD
| SHARP BIADES! |

Pas goed op dat u uw handen niet verwondt
aan de scherpe messen van de snijge-
reedschappen en de vulcilinder of aan de
bewegende delen.

De machine mag alleen door een gekwali-
ficeerde servicemonteur worden geinstal-
leerd.

Plaats uw handen nooit in een van de vulac-
cessoires of de vulcilinders behalve bij het
reinigen.

Gebruik altijd de stampers voor het snijden
door middel van het 4-tube-inzetstuk.

Plaats nooit uw handen in de machine-
uitlaat wanneer de vulcilinder omlaag wordt
gezet en de vergrendelingshendel omhoog
is gezet.

Het roerapparaat, de borgmoer en het
ontkernapparaat moeten worden vastgezet
(linksom draaien) en losgedraaid (rechtsom)
met behulp van de sleutel.

Druk altijd op de stopknop van de machine
voor het plaatsen of verwijderen van snij-
gereedschappen, enz. zelfs als de machine
niet draait.

Schakel de machine voor het reinigen uit en
haal de stekker uit het stopcontact of zet de
hoofdschakelaar uit.

Bij gebruik van het 4-tube-inzetstuk mag u
nooit snijgereedschap groter dan 10 mm
gebruiken.

Alleen een gekwalificeerde servicemonteur
mag de machine repareren en de behuizing
openen.

Gebruik de machine niet voor het snijden
van ingevroren voedsel. Verwijder alle
harde delen uit het voedsel alvorens te
gaan snijden (bijvoorbeeld appelsteeltjes,
houtige bestanddelen van rapen enz.) om
beschadiging van de snijvlakken te voor-
komen.
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Dit apparaat mag niet worden bediend door
kinderen of door personen met een vermin-
derde fysieke, sensorische of mentale capa-
citeit, of door personen zonder ervaring met
dergelijke apparaten, tenzij zij een afdoende
instructie of begeleiding krijgen.

UITPAKKEN

Controleer of alle onderdelen zijn geleverd,
of de machine werkt zoals bedoeld, en of er
niets is beschadigd tijdens het transport. De
leverancier van de machine moet binnen acht
dagen in kennis worden gesteld van eventuele
tekortkomingen.

INSTALLATIE

Sluit de machine aan op een elektrische
voeding die geschikt is voor de machine.

Verwijder het snijgereedschap alvorens de
machine te installeren.

Stel de verstelbare voeten zo nodig bij om
ervoor te zorgen dat de machine stevig staat.

Plaats de hanger voor de snijgereedschappen
op de muur in de nabijheid van de machine
voor een gemakkelijk en veilig gebruik.

Controleer of de as rechtsom draait.

Controleer of de machine stopt als de vergren-
delhendel wordt neergeklapt.

Controleer of de machine stopt wanneer de
vergrendelknop voor de de vulinrichtingacces-
soire of het 4-tube-inzetstuk rechtsom wordt
gedraaid naar de ontgrendelde stand en of de
machine opnieuw wordt opgestart wanneer de
vergrendelknop linksom wordt gedraaid naar
de vergrendelde positie.

Controleer of de machine stopt wanneer de
handmatige of pneumatische duw-toevoerplaat
naar de kant wordt geklapt, zodat de opening
van de vulcilinder groter is dan 60 mm, en of de
machine opnieuw opstart wanneer deze terug
over de vulcilinder wordt gedraaid.

Als de machine niet goed functioneert, moet
deze worden nagekeken voordat hij in gebruik
wordt genomen.

CONTROLE VOOR GEBRUIK

Haal de stekker uit het stopcontact of open de
scheidingsschakelaar en controleer vervolgens
of de elektrische kabel in goede staat is en niet
aan de buitenkant is gebarsten.

MET DE HANDMATIGE/PNEUMATISCHE
VULINRICHTING:

Controleer of, met een snijgereedschap
geinstalleerd, de machine binnen 2 seconden
stopt nadat de duwplaat meer dan 60 mm naar
de zijkant is uitgeklapt en weer start wanneer
de duwplaat teruggezet is over de vulinrichting.

Controleer of de machine niet kan worden
gestart met de vulcilinder verwijderd en met
de duwplaat verlaagd.

Als een van de twee veiligheidsfuncties niet
naar behoren werkt of als de elektrische kabel

is gebarsten, bel dan een gekwalificeerde
servicemonteur of elektricien om de storing te
verhelpen alvorens de machine weer aan te
sluiten op de stroomvoorziening.

Controleer of de as van de duwplaat vrij loopt.
Als de as niet vrij loopt, reinig deze dan zorg-
vuldig en smeer hem met enkele druppels
machineolie.

Controleer of de snijgereedschappen in goede
staat en scherp zijn.

Zie pagina 61 voor snijgereedschappen.

MET DE VULTRECHTER:

Haal de stekker uit het stopcontact of open de
scheidingsschakelaar en controleer vervolgens
of de elektrische kabel in goede staat is en niet
aan de buitenkant is gebarsten.

Controleer of de machine niet kan worden
gestart wanneer de vulcilinder voor de
vultrechter is aangebracht maar de vultrechter
zelf niet.

Als de veiligheidsfunctie niet naar behoren
werkt of als de elektrische kabel is gebarsten,
bel dan een gekwalificeerde servicemonteur
of elektricien om de storing te verhelpen alvo-
rens de machine weer aan te sluiten op de
stroomvoorziening.

Controleer of de snijgereedschappen in goede
staat en scherp zijn.

Zie pagina 61 voor snijgereedschappen.

MET HET 4-TUBE-INZETSTUK:

Haal de stekker uit het stopcontact of open de
scheidingsschakelaar en controleer vervolgens
of de elektrische kabel in goede staat is en niet
aan de buitenkant is gebarsten.

Controleer of de machine niet kan worden
gestart wanneer de vulcilinder voor de het
4-tube-inzetstuk is aangebracht maar de
4-tube zelf niet.

Als de veiligheidsfunctie niet naar behoren
werkt of als de elektrische kabel is gebarsten,
bel dan een gekwalificeerde servicemonteur
of elektricien om de storing te verhelpen alvo-
rens de machine weer aan te sluiten op de
stroomvoorziening.

Controleer of de snijgereedschappen in goede
staat en scherp zijn.

Zie pagina 61 voor snijgereedschappen.

TYPE VERWERKING

Voor het snijden in plakjes, blokjes, reepjes,
stukjes en vormpjes en chips in diverse
formaten afhankelijk van het geselecteerde
snijgereedschap. Verwerkt groenten, vruchten,
droog brood, kaas, noten, champignons enz.

GEBRUIKERS

Restaurants, winkelkeukens, ziekenhu-
izen, scholen, fastfoodrestaurants, catering,
pizzeria's, schepen, centrale keukens, instel-
lingskeukens, voedselverwerkende industrie
etc.
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CAPACITEIT

Tot 3000 porties per dag, 15 kg per minuut met
de handmatige vultrechter en 40 kg per minuut
met de vulinrichting.

GEBRUIK VAN DE
VULRINRICHTINGEN

HANDMATIGE VULINRICHTING
ERGO LOOP/PNEUMATISCH
DOORDRUKMECHANISME:

Het grote toevoercompartiment wordt hoofd-
zakelijk gebruikt voor grote toevoer van allerlei
soorten producten en voor het snijden van
grotere producten zoals kool.

Het grote toevoercompartiment wordt ook
gebruikt wanneer het product in een bepaalde
richting moet worden gesneden, zoals tomaten
en citroenen. Plaats/stapel de producten zoals
in de afbeelding.

DE VULTRECHTER:

Wordt gebruikt voor het continu snijden van
grote hoeveelheden van ronde producten zoals
aardappelen, uien, enz.

HET 4-TUBE-INZETSTUK:

Wordt gebruikt voor het in plakjes snijden van
lange producten zoals komkommers, zie foto.

MONTAGE EN DEMONTAGE

DE VULCILINDER:

Klap de vergrendelhandgreep omlaag bij de
montage. Duw de vulcilinder op de scharnier-
pennen van de machine en laat de vulcilinder
zakken.

Zet de vergrendelhandgreep omhoog.

Bij het verwijderen moet u eerst het vulacces-
soire verwijderen.

Laat de vergrendelhandgreep zakken.

Haal de vulcilinder van de scharnierpennen
van de machine.

HET 4-TUBE-INZETSTUK:
Druk op de stopknop.

Voorzie bij het aanbrengen de vulcilinder van
drie interne messen.

Plaats de 4-tube-inzetstuk in de vulcilinder met
de as in de vulcilinderbuis.

Druk het 4-tube-inzetstuk omlaag op het draai
de vergrendelknop linksom.

Bij het verwijderen draait u de vergrendelknop
rechtsom waarna u het 4-tube-inzetstuk kunt
weghalen.

ACCESSOIRE VOOR HET HANDMATIGE
DOORDRUKMECHANISME:

Druk op de stopknop van de machine.

Voorzie bij het aanbrengen de vulcilinder van
drie interne messen.

Zet de hendel helemaal omhoog.

Breng de as van het handmatige doordrukme-
chanisme in de vulcilinderbuis.
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Druk het accessoire van het handmatige
doordrukmechanisme omlaag en draai het
linksom.

Bij het verwijderen drukt u op de stop-pad en
klapt u het accessoire van het doordrukmecha-
nisme rechtsom om het daarna weg te halen.

HET ACCESSOIRE VOOR HET PNEUMA-
TISCHE DOORDRUKMECHANISME:

Druk op de stopknop van de machine.

Voorzie bij het aanbrengen de vulcilinder van
drie interne messen.

Breng de as van het pneumatische doordruk-
mechanisme in de vulcilinderbuis.

Druk het accessoire van het pneumatische
doordrukmechanisme omlaag en draai het
linksom.

Duw de klikkoppeling van de compressorslang
op de aansluiting van het accessoire voor het
pneumatische doordrukmechanisme.

Stel de snelheidscontroles van de machine
en van het accessoire van het doordrukme-
chanisme in op het snijgereedschap dat wordt
gebruikt, zoals aangegeven in de instructies
in het hoofdstuk SNELHEIDSREGELING
INSTELLEN.

Start de compressor en stel de toevoerdruk
bij tot 5,5 bar. Behandel de compressor in
overeenstemming met de instructies van de
fabrikant.

Controleer de luchtdruk op de manometer.
De aanbevolen luchtdruk is ongeveer 5,5
bar, maar de werkelijke waarde die nodig is
kan variéren. Als de luchtdrukwaarde op de
manometer anders is, trek dan de schakelaar
omhoog en draai deze tot de manometer onge-
veer 5,5 bar aangeeft en druk de schakelaar
dan weer omlaag.

Bij het verwijderen schakelt u de compressor
uit en ontkoppelt u de klikkoppeling van de
compressorslang van de aansluiting van het
accessoire voor het pneumatische doordruk-
mechanisme.

Druk de stop-pad omlaag en draai het acces-
soire van het pneumatische doordrukmecha-
nisme rechtsom om het daarna weg te halen.

DE VULCILINDER VOOR DE
VULTRECHTER

Klap de vergrendelhandgreep omlaag bij de
montage.

Duw de vulcilinder op de scharnierpennen
van de machine en laat de vulcilinder zakken.

Zet de vergrendelhandgreep omhoog.

Bij het verwijderen moet u eerst het vulacces-
soire verwijderen.

Laat de vergrendelhandgreep zakken.

Haal de vulcilinder van de scharnierpennen
van de machine.

DE VULTRECHTER
Druk op de stopknop.

Voorzie de vulcilinder bij het aanbrengen van
twee interne geleiders.

Plaats de vultrechter in het midden van de
vulcilinder, met de as in de vulcilinderbuis.

Druk de vultrechter omlaag en draai de
vergrendelknop linksom.

Bij het verwijderen draait u de vergrendel-
knop rechtsom waarna u de vulinrichting kunt
weghalen.

DE SNIJGEREEDSCHAPPEN
AANBRENGEN

Tijdens het gebruik van de handmatige of
pneumatische vulinrichting, zorgt u ervoor dat
de duwplaat in de bovenste positie is en klapt u
de vulinrichting naar links uit. Als de vultrechter
of het 4-tube-inzetstuk wordt gebruikt, til dan
de as uit zijn bevestiging aan de achterzijde
van de machine.

Zet de vergrendelhandgreep om laag en kantel
de vulinrichting achterover.

Plaats de uitwerpschijf op de as en draai/druk
de uitwerpschijf omlaag in zijn koppeling.

Plaats het gekozen snijgereedschap op de as
en draai het zodat het vast op zijn plaats valt.

Tijdens het blokjes maken: plaats het
blokrooster met de scherpe rand van de
messen omhoog, zodat de uitsparing in de
zijkant van het blokrooster in de geleidegroef
op de machinevoet past. Plaats vervolgens
de snijder zodat deze vast in zijn plaats valt.

Zet het roerapparaat vast wanneer de
vultrechter wordt gebruikt, de vergrendelings-
bout bij het gebruik van het 4-tube-inzetstuk, of
het ontkernapparaat bij gebruik van het acces-
soire voor het handmatige of pneumatische
doordrukmechanisme, door deze met behulp
van een sleutel linksom te draaien op de as
van het snijgereedschap.

DE SNIJGEREEDSCHAPPEN
WEGHALEN

Schroef het roerapparaat, het ontkernapparaat
of de vergrendelingsbout rechtsom los met
behulp van de sleutel en verwijder het snijge-
reedschap en de uitwerpschijf.

DE SNELHEIDSREGELAAR
INSTELLEN

De machinesnelheidsregeling staat normaal op
stand "2" voor al het snijden met uitzondering
van in blokjes snijden wanneer de snelheids-
regeling in stand "1" moet staan.

Wanneer wordt gesneden het pneumatische
doordrukmechanisme, stelt u de snelheidsre-
geling van de machine en het accessoire voor
het doordrukmechanisme in overeenkomstig
de volgende tabel.

PF= Accessoire voor het pneumatische
doordrukmechanisme.

M=Machine
SNIJDER.
0,5-1,5MM: v PF=1.M=2.
2-3 MM e PF=2.M=2.
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4-T MM e PF=3.M=2.
8-14mMmM: oo PF=3.M=1.
15-20 MM v PF=3.M=1.

KRIMPSNIJDER

2-3 MM e PF =2. M=2.
4-6 MM oo, PF=3.M=2.
JULIENNE

2X2-3X3 MM: ..o PF=2.M=2.
2X6 MM: oo PF =2. TM=2
4X4-6X6 MM: ..o PF=3.M=2.
8x8-10x10 mMm: ....eeevvenee PF=3.M=1.
RASP/SHREDDER

1,5MM: e PF=1.M=2.
2-6 MM oo PF=2.M=2.
8-10 MM: v PF=3.M=1.
FIUNRASP

............................................ PF=1.M=2.
EXTRA FIJNE RASP
............................................ PF=1.M=2.
HARDE KAASRASP
............................................ PF=1. M=2.
BLOKJESSNIJDER

125 MM e PF=1.M=2.
BLOKJES

B6X6-25X25: ....viiiiieeeeiiae TM=1. M=2
ZACHTE BLOKJES

8x8-15x15 mm: ....oceveee TM=1. M=2

AARDAPPELCHIPS/FRANSE FRIETJES
10 MM: e TM=1. M=2

REINIGING

Lees alle instructies voordat u begint met het
reinigen.

VOOR HET SCHOONMAKEN: Schakel de
machine altijd uit en haal de stekker uit het
stopcontact. Als alternatief, als de machine
geen stekker heeft, zet u de hoofdschakelaar
uit. Verwijder alle losse onderdelen die moeten
worden schoongemaakt.

REINIGEN IN EEN AFWASMACHINE: Alle
plastic onderdelen kunnen in de machine
worden gewassen. LET OP! Was nooit metalen
onderdelen in een vaatwasser, tenzij ze zijn
gemaakt van roestvrij staal. Als u aluminium
onderdelen in een vaatwasser reinigt, worden
deze zwart. Dit kan moeilijk te verwijderen zijn
en andere voorwerpen kunnen ook vlekken
krijgen.

REINIGEN MET DE HAND: Gebruik altijd een
handafwasmiddel. Wees voorzichtig met de
drie scherpe messen in de vulcilinder!

REINIGINGSMATERIAAL: Gebruik de met de
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machine meegeleverde borstel of iets soortge-
lijks om de voedselzones te reinigen. De mesas
in het midden van de machine kan worden
gereinigd met een kleine flesborstel. Gebruik
een vochtige doek om de andere oppervlakken
op de machine te reinigen.

ONTSMETTING: Gebruik isopropylalcohol
(65-70%). Isopropylalcohol is licht ontvlambaar
dus wees voorzichtig bij het aanbrengen.

WAARSCHUWING:

+ Giet of spuit geen water op de zijkanten van
de machine.

» Gebruik geen kokend of heet water.

» Gebruik geen natriumhypochloriet (chloor)
of een middel dat deze stof bevat.

+ Gebruik geen scherpe voorwerpen of voor-
werpen die niet voor reinigen bedoeld zijn.

+ Gebruik geen schurende of agressieve
schoonmaakmiddelen.

VERMIJDEN: Gebruik geen reinigingssponzen
met schuurblokjes (bijv. Scotch-Brite™) tenzij
dit absoluut noodzakelijk is. Dit maakt het
oppervlak ruw en minder waterafstotend.

ADVIES OVER VERZORGING:

* Maak de machine direct na gebruik schoon.

+ Droog de machine direct na het reinigen om
oxidatie en verkleuring van het opperviak te
voorkomen.

INFORMATIE: Als de machine langere tijd
vochtig blijft, ontstaan er viekken. Deze vlekken
zijn onschuldig, maar het oorspronkelijke
oppervlak zal zijn glans kwijtraken. Groente
en fruit bevatten zuren. Afhankelijk van welke
producten worden verwerkt, kan dit na kortere
of langere tijd effect hebben op het metaal.
Het is daarom belangrijk de machine direct
te reinigen na de verwerking van zout- en
zuurproducten.

PROBLEMEN VERHELPEN

Om hetrisico van schade aan de motor te voor-
komen is de RG-400 uitgerust met thermische
motorbeveiliging die de machine automatisch
uitschakelt wanneer de temperatuur van de
motor te hoog zou worden. De thermische
motorbeveiliging heeft een automatische reset,
wat betekent dat de machine weer kan worden
gestart wanneer de motor is afgekoeld, wat
meestal tussen de 10 en 30 minuten duurt.

PROBLEEM: De machine start niet of blokkeert
als hij draait en hij kan niet opnieuw worden
gestart.

OPLOSSING: Controleer of de stekker goed
in het stopcontact zit of zet de hoofdscha-
kelaar uit. Druk op de startknop. Breng een
vulcilinder en een vulaccessoire aan volgens
de instructies onder "Montage" Controleer of
alle onderdelen goed zijn aangebracht en of de
veiligheidsarm omhoog is gezet. Controleer of
de zekeringen in de meterkast van het pand
intact zijn en de correcte waarde hebben.
Wacht enkele minuten en probeer dan om de
machine opnieuw te starten. Als de machine
nog steeds niet wil draaien, bel dan een gekwa-
lificeerde servicemonteur.

PROBLEEM: Geringe capaciteit of slechte
snijresultaten.

OPLOSSING: Zorg ervoor dat u het juiste
snijgereedschap of een combinatie van snijge-
reedschappen gebruikt. Plaats het ontkernap-
paraat (accessoire handmatig/doordrukmecha-
nisme), vergrendelingsbout (4-tube-inzetstuk)
of roerapparaat (vultrechter). Zorg ervoor dat
de snelheidscontroles voor de machine en het
pneumatische doordrukmechanisme op de
juiste positie staan in overeenstemming met de
tabel onder het kopje SNELHEIDSREGELING
INSTELLEN en dat de manometer ongeveer
5,5 bar aangeeft.

Controleer of de zuiger van het pneumatische
doordrukmechanisme is ingesteld op de juiste
snelheid. Positie "1" - ongeveer 12 seconden/
zuigercyclus, 2' - ongeveer 8 seconden/zuiger-
cyclus en positie "3" - ongeveer 4 seconden/
zuigercyclus. Indien nodig moet de snelheid
worden aangepast door een gekwalificeerde
servicemonteur. Controleer of de messen en
rasp/schaafschijven in goede staat verkeren
en scherp zijn. Druk het voedsel omlaag met
minder kracht.

PROBLEEM: Het snijgereedschap kan niet
worden verwijderd.

OPLOSSING: Gebruik altijd de uitwerpschijf.
Gebruik een dikke lederen handschoen of
andere handschoen waar de bladen van het
snijgereedschap niet doorheen kunnen en
draai het snijgereedschap rechtsom om het
vrij te geven.

PROBLEEM: Het roerapparaat, de vergren-
delingsbout of het ontkernapparaat kan niet
worden verwijderd.

OPLOSSING: Gebruik de sleutel om het
rechtsom los te draaien.

TECHNISCHE SPECIFICATIE
HALLDE RG-400

MACHINE: Motor: Twee snelheden, 1.5/0.9
kW, 400 V, 3-fase, 50 Hz, met motorbe-
scherming ingesteld op 3.7 A. transmissie:
tandwielen. Beveiligingssysteem: Drie veilig-
heidsschakelaars. Beschermingsgraad: 1P45.
Stroomaansluiting: Geaard, 3-fase, 16 A.
Zekering in de meterkast van het pand: 10 A,
vertraagd. Geluidsdrukniveau LpA (EN31201):
70 dBA.

PNEUMATISCHE VULINRICHTING: Drie snel-
heden en druk. Aanbevolen persluchtcapaciteit
en druk: 15 I/min, 5,5 bar.

GEREEDSCHAP: Diameter: 215 mm. Snel-
heid: 400/200 tpm.

NETTOGEWICHT: Machine: 54 kg. Vulcilinder:
6 kg. Vultrechter met cilinder: 12 kg. Acces-
soire voor het pneumatische doordrukmecha-
nisme: 11 kg. Accessoire voor het handmatige
doordrukmechanisme: 5 kg. 4-tube-inzetstuk:
5 kg. Snijgereedschappen: Ongeveer 1 kg
gemiddeld.

NORMEN/STANDAARDEN: NSF STAN-
DAARD 8, zie conformiteitsverklaring.
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BRUKSANVISNING

HALLDE
RG-400

(NO)

FORSIKTIG!

CUTTING HAZARD
| SHARP BIADES! |

Ver forsiktig sa du ikke skader hendene
dine pa de skarpe knivene pa kuttered-
skapen og matesylinderen og pa bevege-
lige deler.

Maskinen skal kun installeres av en
fagperson.

Putt aldri hendene inn i noe av matetilbe-
heret eller matesylindrene for andre formal
enn rengjoring.

Bruk alltid stapperne for a kutte ved hjelp
av 4-rgrsinnsatsen.

Putt aldri hendene inn i maskinutlgpet nar
matesylinderen er senket ned og lasehand-
taket er loftet opp.

Agitatorenheten, lasebolten og avkjer-
ningsenheten ma strammes (mot urvi-
seren) og lesnes (med urviseren) ved hjelp
av skrungkkelen.

Trykk alltid pa stoppknappen pa maskinen
for kutteredskap osv. skal monteres eller
demonteres, selv om maskinen ikke gar.

Fer rengjering ma maskinen slas av og
stopslet trekkes ut av stikkontakten, eller
strombryteren ma slas av.

Nar 4-rersinnsatsen brukes, ma det aldri
benyttes kutteredskaper som er storre
enn 10 mm.

Kun en fagperson skal apne maskinhuset
og re-parere maskinen.

Ikke bruk maskinen til & kutte opp frosne
matvarer. Fjern alle harde deler fra matva-
rene for kutting (f.eks. eplestilker, treaktige
omrader pa kalroten osv.) for a unnga
skader pa kutteknivene.

Dette produktet skal ikke brukes av barn
eller av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller av
personer som mangler erfaring med slike
produkter, med mindre de er gitt tilstrek-
kelig opplaring eller er under tilsyn.
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PAKKE UT

Kontroller at alle deler er levert, at maskinen
fungerer som den skal og at ingenting er blitt
skadet under transport. Leverandgren av
maskinen ma varsles innen atte dager hvis det
foreligger mangler.

INSTALLASJON

Koble maskinen til et stremnett som er egnet
for maskinen.

Demonter kutteredskapen fgr maskinen skal
installeres.

Tilbakestill de justerbare fgttene for & sgrge for
at maskinen star statt.

Plasser opphenget for kutteredskapene pa
veggen i naerheten av maskinen, slik at de er
lett tilgjengelige og kan brukes trygt.

Kontroller at akselen roterer med urviseren.

Kontroller at maskinen stopper nar lasehand-
taket vippes ned.

Kontroller at maskinen stopper nar lasek-
nappen for matetrakt-tilbehgaret eller 4-rgrsinn-
satsen vris med urviseren til ulast posisjon, og
at maskinen starter opp igjen nar laseknappen
vris mot urviseren til last posisjon.

Kontroller at maskinen stopper nar det manu-
elle eller pneumatiske mater-tilbeheret for
mateplaten svinges til siden slik at apningen
p& matesylinderen er stgrre enn 60 mm, og at
maskinen starter opp igjen nar dette svinges
inn over matesylinderen igjen.

Hvis maskinen ikke fungerer som den skal, ma
feil rettes opp fer den tas i bruk.

KONTROLLER ALLTID
FOLGENDE FOR BRUK

Trekk stgpslet ut av stikkontakten eller apne
skillebryteren. Kontroller deretter at stramka-
belen er i god stand og at den ikke er sprukket
pa utsiden.

MED MANUELL/PNEUMATISK MATER:

Nar kutteredskapen er installert, ma du kontrol-
lere at maskinen stopper innen 2 sekunder nar
mateplaten svinges mer enn 60 mm ut til siden,
og at den starter igjen nar mateplaten er svingt
inn over materen igjen.

Kontroller at maskinen ikke kan startes nar
matesylinderen er fiernet og mateplaten er
nede.

Hvis noen av de to sikkerhetsfunksjonene ikke
fungerer som tiltenkt eller hvis stremkabelen
er sprukket, ma du kontakte en fagperson for
a utbedre feilen fgr maskinen kan kobles til
strgmmen igjen.

Kontroller at akselen for mateplaten gar fritt.
Hvis akselen ikke gar fritt, ma du rengjere
den ngye og smgre den med noen fa draper
maskinolje.

Kontroller at kutteredskapene er i god stand
og at de er skarpe.

Om kutteredskapene, se side 61.

MED MATETRAKT:

Trekk stepslet ut av stikkontakten eller apne
skillebryteren. Kontroller deretter at stramka-
belen er i god stand og at den ikke er sprukket
pa utsiden.

Kontroller at maskinen ikke kan startes nar
matesylinderen for matetrakten er montert men
ikke selve matetrakten.

Hvis sikkerhetsfunksjonen ikke fungerer som
tiltenkt eller hvis stremkabelen er sprukket, ma
du kontakte en fagperson for & utbedre feilen
for maskinen kan kobles til strammen igjen.

Kontroller at kutteredskapene er i god stand
og at de er skarpe.

Om kutteredskapene, se side 61.

MED 4-RORSINNSATSEN:

Trekk stepslet ut av stikkontakten eller apne
skillebryteren. Kontroller deretter at stremka-
belen erigod stand og at den ikke er sprukket
pa utsiden.

Kontroller at maskinen ikke kan startes nar
matesylinderen for 4-rgrsinnsatsen er montert
men ikke selve 4-ragrsinnsatsen.

Hvis sikkerhetsfunksjonen ikke fungerer som
tiltenkt eller hvis stremkabelen er sprukket, ma
du kontakte en fagperson for & utbedre feilen
far maskinen kan kobles til strammen igjen.

Kontroller at kutteredskapene er i god stand
og at de er skarpe.

Om kutteredskapene, se side 61.

TYPE TILBEREDNING

Skiver, lager terninger, river, strimler, rifler
skiver, og skjeerer pommes frites i mange ulike
storrelser, avhengig av valgt kutteredskap.
Kutter grennsaker, frukt, tert brad, ost, natter,
SOpp OSV.

BRUKERE

Restauranter, butikk-kjgkken, sykehus,
skoler, gatekjgkken, catering, pizzeria, béater,
storkjgkken, institusjonskjgkken, matproses-
seringsindustrien osv.

KAPASITET

Opp til 3000 porsjoner per dag, 15 kg per minutt
med den manuelle materen og 40 kg per minutt
med matetrakten.

BRUKE MATERNE

MANUELL MATER, ERGO LOOP/
PNEUMATISK MATER:

Det store materommet brukes hovedsakelig
til innmating av store mengder med alle typer
produkter og for & kutte opp starre produkter,
f.eks. kal.

Det store materommet brukes ogsa nar
produktet skal kuttes i en spesiell retning, for
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eksempel tomater og sitroner. Plasser/stable
produktene som vist pa bildet.
MATETRAKTEN:

Brukes for kontinuerlig kutting av store
mengder med runde produkter, f.eks. poteter,
lgk osv.

4-RORSINNSATSEN:

Brukes for kutting av lange produkter, for
eksempel agurk i skiver, se bilde.

MONTERING 0G
DEMONTERING

MATESYLINDEREN

Under montering ma lasehandtaket vippes
ned. Skyv matesylinderen inn pa hengslene pa
maskinen, senk ned matesylinderen.

Loft opp lasehandtaket.

Under demontering mé farst matetilbehgret
fiernes.

Senk ned lasehandtaket.

Fjern matesylinderen fra hengslene pa
maskinen.

4-RORSINNSATSEN
Trykk pa stoppknappen.

Under montering ma matesylinderen med tre
interne kniver monteres.

Plasser 4-rgrsinnsatsen i matesylinderen med
akselen i matesylinderrgret.

Trykk ned 4-rgrsinnsatsen og vri laseknappen
mot urviseren.

Under demontering ma laseknappen vris med
urviseren, deretter kan 4-rgrsinnsatsen fiernes.

MANUELL MATER
Trykk pa stoppknappen pa maskinen.

Under montering méa matesylinderen med tre
interne kniver monteres.

Laft armen helt opp.

Monter akselen for den manuelle materen i
matesylinderraret.

Trykk ned den manuelle materen og sving den
inn mot urviseren.

Under demontering ma stoppknappen trykkes
ned, sving deretter ut den manuelle materen
med urviseren og fiern den.

PNEUMATISK MATER

Trykk pa stoppknappen pa maskinen.

Under montering ma matesylinderen med tre
interne kniver monteres.

Monter akselen for den pneumatiske materen
i matesylinderrgret.

Trykk ned den pneumatiske materen og sving
den mot urviseren.

Skyv hurtiglasen for kompressorslangen inn pa
festenippelen for den pneumatiske materen.
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Still inn hastighetsknappen for maskinen
og for den pneumatiske materen slik at de
passer til anvendt kutteredskap i samsvar med
instruksjonene under overskriften STILLE INN
HASTIGHETSKNAPPENE.

Start kompressoren og juster leveringstrykket
til 5,5 bar. Kompressoren skal betjenes i
samsvar med produsentens anvisninger.

Kontroller lufttrykket pa trykkmaleren. Anbefalt
trykk er ca. 5,5 bar, men faktisk pakrevet verdi
kan variere. Hvis trykkluftavlesningen pa trykk-
maleren er avvikende, ma regulatoren |gftes
opp og deretter vris til trykkmaleravlesningen er
ca. 5,5 bar. Deretter ma den trykkes ned igjen.

Under demontering ma kompressoren slas
av. Koble deretter hurtiglasen for kompressor-
slangen fra festenippelen for den pneumatiske
materen.

Trykk ned stoppknappen, sving ut den pneu-
matiske materen med urviseren og fjern den.

MATESYLINDEREN FOR MATETRAKTEN
Under montering ma lasehandtaket vippes ned.

Skyv matesylinderen inn pa hengslene pa
maskinen, senk ned matesylinderen.

Laft opp lasehandtaket.

Under demontering ma farst matetilbehgret
fiernes.

Senk ned lasehandtaket.

Fjern matesylinderen fra hengslene pa
maskinen.

MATETRAKTEN
Trykk pa stoppknappen.

Under montering ma matesylinderen med to
interne fgringer monteres.

Plasser matetrakten midt i matesylinderen med
akselen i matesylinderraret.

Trykk ned matetrakten og vri ldseknappen mot
urviseren.

Under demontering méa laseknappen vris med
urviseren, deretter kan matetrakten fjernes.

MONTERE KUTTEREDSKAPENE

Under bruk av den manuelle eller pneumatiske
materen ma du pase at mateplaten er i gvre
posisjon og svinge materen ut til venstre. Hvis
matetrakten eller 4-rgrsinnsatsen er i bruk,
lofter du akselen ut av festet pa baksiden av
maskinen.

Senk ned lasehandtaket og vipp materen
bakover.

Plasser utmatingsplaten pa akselen og vriftrykk
utmatingsplaten ned i koblingen.

Plasser valgt kutteredskap pa akselen og roter
kutteredskapen slik at den gar godt i inngrep.

Nar du skal lage terninger: Plasser terningsgit-
teret med den skarpe eggen pa knivene opp,
slik at sporet pa siden av gitteret garinn i sporet
pa maskinbasen. Plasser deretter skiveren slik
at den gar godt ned i inngrep.

Sikre agitatorenheten nar matetrakten brukes,
lasebolten nar 4-rersinnsatsen brukes, eller
avkjerningsenheten nar den manuelle eller
pneumatiske materen brukes, ved & vri dem
mot urviseren ved hjelp av skrungkkelen pa
kutteredskapens midtre aksel.

FJERNE KUTTEREDSKAPENE

Skru lgs agitatorenheten, avkjerningsenheten
eller lasebolten med urviseren ved hjelp av
skrungkkelen, fijern kutteredskapen/-e og
utmatingsplaten.

STILLE INN
HASTIGHETSKNAPPENE

Maskinens hastighetsknapp star vanligvis i
posisjon "2" for all kutting unntatt for & lage
terninger. Da skal hastighetsknappen sta i
posisjon "1".

Under kutting med den pneumatiske materen
ma hastighetsknappen pa maskinen og
materen stilles inn i samsvar med falgende
tabell.

PF = pneumatisk mater.

M = maskin

SKIVER

0,5-1,5MM: oovoiiiiiieee PF=1.M=2.
2-3 MM e PF=2.M=2
4-TMM: e PF=3.M=2
814 MM: v PF=3.M=1.
15-20 MM P F=3.M=1.
RIFLESKIVER

2-3 MM e PF =2. M=2.
4-6 MM oo PF=3.M=2
STRIMLER

2X2-3X3 MM: oo PF=2.M=2
2X0 MM e PF =2. TM=2
4X4-6X6 MM: .....ceevrerenne PF=3.M=2
8x8-10x10 MM ....oeeeveeee PF=3.M=1.
RIVJERN

1,5 MM e PF=1.M=2
2-6 MM oo PF=2.M=2
8-10 MM: oo PF=3.M=1
FINT RIVJERN
............................................ PF=1.M=2
EKSTRA FINT RIVJERN
........................................... PF=1.M=2
RIVJERN FOR HARD OST
............................................ PF=1. M=2.
TERNINGER

12,5 MM: e PF=1.M=2.
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TERNINGER
6X6-25X25: ... TM=1. M=2

MYKE TERNINGER
8x8-15x15 mm: ... ™= 1. M=2

POMMES FRITES
10 MM T™=1. M=2

RENGJORING

Les alle instruksjonene fer du begynner &
rengjgre maskinen.

FOR RENGJJRING: Sla alltid av maskinen og
trekk stapslet ut av stikkontakten. Alternativt,
hvis maskinen ikke har et stapsel, ma du sla av
strgmbryteren. Fjern alle demonterbare deler
som skal rengjgres.

RENGJZRING | OPPVASKMASKIN: Alle
plastdeler kan vaskes i oppvaskmaskin. MERK!
Vask aldri metalldeler i oppvaskmaskinen med
mindre de er av rustfritt stal. Hvis aluminiums-
deler vaskes i en oppvaskmaskin, vil de bli
svarte. Dette kan vaere vanskelig a fierne og
kan fare til misfarging pa andre gjenstander.

RENGJ@RING FOR HAND: Bruk alltid
handoppvaskmiddel. Veer forsiktig med de tre
skarpe knivene i matesylinderen!

RENGJYRINGSREDSKAPER: Bruk den
barsten som fulgte med maskinen eller en
lignende bgrste for & rengjere matvareom-
radene. Knivakselen midt i maskinen kan
rengjgres med en liten flaskebgrste. Bruk en
fuktig klut for & terke av de andre overflatene
pa maskinen.

DESINFISERING: Bruk isopropylalkohol
(65-70 %). Isopropylalkokhol er sveert lettan-
tennelig, sa veer forsiktig nar du bruker dette.

ADVARSEL:

+ lkke tom eller sprut vann pa sidene pa
maskinen.

* |kke bruk kokende eller varmt vann.

+ Ikke bruk natriumhypokloritt (klor) eller andre
midler som inneholder dette stoffet.

+ lkke bruk skarpe gjenstander eller andre
gjenstander som ikke er tiltenkt rengjgring.

+ Ikke bruk skuremidler eller rengjgringsmidler.

UNNGA: Ikke bruk vaskesvamper med grov
pute (f.eks. Scotch-Brite™) med mindre dette
er absolutt ngdvendig. Dette vil ripe opp over-
flaten og gjgre den mindre vannavvisende.

RAD OM STELL:
+ Rengjgr maskinen umiddelbart etter bruk.

+ Terk maskinen omgaende etter rengjering
for & unnga oksidering og misfarging pa
overflaten.

INFORMASJON: Hvis maskinen blir stdende
fuktig over lengre tid, vil det oppsta flekker/
misfarging. Disse flekkene/misfargingen er
ufarlige, men den opprinnelige overflaten
vil miste glansen. Grgnnsaker og frukt inne-
holder syre. Avhengig av hvilke produkter som
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behandles, vil disse pavirke metallet etter en
viss tid. Det er derfor viktig & rengjere maskinen
umiddelbart etter behandling av salte og syre-
holdige produkter.

FEILSOKING

For & hindre skader pa motoren har RG-400
et termisk motorvern som automatisk slar av
maskinen hvis temperaturen i motoren blir for
hay. Det termiske motorvernet har en automa-
tisk tilbakestilling, som betyr at maskinen kan
starte igjen nar motoren har kjglt seg ned, noe
som vanligvis tar mellom 10 og 30 minutter.

FEIL: Maskinen kan ikke startes eller stopper
mens den er i gang og kan ikke startes opp
igjen.

TILTAK: Kontroller at stapslet sitter godt fast i
stikkontakten, eller sla av strambryteren. Trykk
pa startknappen. Monter en matesylinder og
en mater i samsvar med instruksjonene under
"Montering". Kontroller at alle komponentene
er montert riktig og at sikkerhetsarmen er oppe.
Kontroller at sikringene i sikringsskapet pa
stedet ikke er utlgst og at de har riktig sterrelse.
Vent i noen minutter og prev a starte maskinen
pa nytt. Hvis maskinen ikke vil starte, ma du
kontakte en fagperson.

FEIL: Lav kapasitet eller darlig kutteresultat.

TILTAK: Kontroller at du bruker riktig kuttered-
skap eller riktig kombinasjon av kutteredskaper.
Monter avkjerningsenheten (manuell/mater),
l&sebolten (4-rgrsinnsats) eller agitatorenhet
(matetrakt). Kontroller at hastighetsknappene
for maskinen og den pneumatiske materen er
i riktig posisjon i samsvar med tabellen under
overskriften STILLE INN HASTIGHETSKNAP-
PENE, og at avlesningen pa trykkmaleren er
ca. 5,5 bar.

Kontroller at matestempelet til den pneuma-
tiske materen har riktig hastighet. Posisjon
"1" - ca. 12 sekunder/stempelsyklus, posisjon
"2" - ca. 8 sekunder/stempelsyklus, og posisjon
"3" - ca. 4 sekunder/stempelsyklus. Hvis
ngdvendig ma hastigheten stilles inn av en
fagperson. Kontroller at kniver og rivjernplatene
er i god stand og er skarpe. Trykk matvarene
ned med mindre kraft.

FEIL: Kutteredskapen kan ikke fiernes.

TILTAK: Bruk alltid utmatingsplaten. Bruk en
tykk leerhanske eller en annen hanske slik
at knivene pa kutteredskapen ikke kan kutte
gjennom. Vri kutteredskapen med urviseren
for & frigjere den.

FEIL: Agitatorenheten, l&sebolten eller avkjer-
ningsenheten kan ikke fiernes.

TILTAK: Bruk skrungkkelen for & lasne den
med urviseren.

TEKNISKE SPESIFIKASJONER
HALLDE RG-400

MASKIN: Motor: To hastigheter, 1,5/0,9 kW,
400 V, trefaset, 50 Hz, med motorvernet
satt til 3,7 A. Gir: Gir. Sikkerhetssystem: Tre
sikkerhetsbrytere. Kapslingsgrad: IP45. Stik-
kontakt: Jordet, trefaset, 16 A. Sikring i sikrings-
skapet pa stedet: 10 A, treg. Lydtrykkniva LpA
(EN31201): 70 dBA.

PNEUMATISK MATER: Tre hastigheter og
trykk. Anbefalt trykkluftmengde og trykk: 15 I/
min, 5,5 bar.

REDSKAPER: Diameter: 215 mm. Hastighet:
400/200 o/min.

NETTOVEKTER: Maskin: 54 kg. Matesyl-
inder: 6 kg. Matetrakt med sylinder: 12 kg.
Pneumatisk mater: 11 kg. Manuell mater: 5
kg. 4-rgrsinnsats: 5 kg. Kutteredskaper: Ca. 1
kg giennomsnitt.

NORMER/STANDARDER: NSF STANDARD
8, se samsvarserkleering.
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INSTRUKCJA OBSLUGI

HALLDE
RG-400

(PL)

OSTRZEZENIE!

s “\

D gr._l
ADANGER

CUTTING HAZARD
| SHARP BIADES! |

Nalezy uwaza¢, aby nie zranic¢ sie o ostrza
narzedzi tnacych i cylindra podajnika oraz
o elementy ruchome urzadzenia.

Urzadzenie musi zosta¢ zainstalowane
wylacznie przez autoryzowanego technika.

Z wyjatkiem czynnosci zwigzanych z czys-
zczeniem, nigdy nie nalezy wktada¢ rak
do dotaczanych elementéw do wktadania
produktéw ani do cylindrow podajnika.

Podczas krojenia produktéow z wykorzys-
taniem przystawki rurowej, nalezy zawsze
uzywac dociskaczy.

Po opuszczeniu cylindra podajnika i
podniesieniu dzwigni blokujacej, nie wolno
wkladac¢ rak do wylotu urzadzenia.

Element mieszajacy, srube blokujaca oraz
element usuwajacy gniazda nasienne
nalezy zakreca¢ (w lewo) i odkreca¢ (w
prawo) za pomoca klucza.

Przed zamontowaniem lub wyjeciem
narzedzi tnacych nalezy zawsze nacisngé
przycisk zatrzymujacy urzadzenie, nawet
jesli urzadzenie nie pracuje.

Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzadzenia, nalezy je wytaczyé i wyjaé
wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazda
sieciowego lub wylaczyé wylacznik izola-
cyjny.

W przypadku korzystania z przystawki
rurowej nie wolno uzywac narzedzi tnacych
dtuzszych niz 10 mm.

Naprawe urzadzenia i inne czynnosci
wymagajace otwarcia jego podstawy
moze wykonywac wylacznie autoryzowany
serwis.

Nie uzywa¢ urzadzenia do ciecia mrozonej
zywnosci. Przed przetwarzaniem zywnosci
usun z niej wszystkie twarde czesci (np.
ogonki jablek, zdrewniate czesci rzepy),
aby unikna¢ uszkodzenia ostrzy tnacych.

Urzadzenie to nie jest przeznaczone do
uzytkowania przez dzieci lub osoby z
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ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi,
sensorycznymi lub umystowymi albo osoby
z brakiem doswiadczenia, chyba ze sg one
pod nadzorem lub sg odpowiednio instruo-
wane w zakresie uzytkowania.

ROZPAKOWYWANIE

Sprawdz, czy wszystkie czesci zostaty dostar-
czone, czy urzgdzenie pracuje prawidtowo i
czy podczas transportu zaden element nie
zostat uszkodzony. Dowolne braki lub wady
nalezy zgtosi¢ dostawcy urzadzenia w terminie
o$miu dni.

INSTALACJA

Podtgcz urzadzenie do odpowiedniego Zrddta
zasilania.

Przed instalacjg urzadzenia wyjmij narzedzie
tngce.

W razie potrzeby wyreguluj podstawki, aby
urzadzenie stafo stabilnie.

Na $cianie w poblizu urzagdzenia zamontuj
wieszak na narzedzia tngce, aby mdc z nich
wygodnie i bezpiecznie korzystac.

Sprawdz, czy wat napedowy obraca sie w
prawo (zgodnie ze wskazéwka zegara).

Sprawdz, czy urzadzenie zatrzymuje sie po
opuszczeniu dzwigni blokujace;.

Sprawdz, czy urzadzenie zatrzymuje sie po
obréceniu w prawo (do pozycji odblokowania)
pokretta blokady zsypu lub przystawki rurowej
oraz, czy uruchamia sie ponownie po obro-
ceniu pokretta blokady w lewo (do pozycji
zablokowania).

Sprawdz, czy urzadzenie zatrzymuje sie,
kiedy ptytka dociskowa przystawki dociskowej
recznej lub pneumatycznej zostanie odchylona
w bok, a cylinder podajnika zostanie otwarty
bardziej niz na 60 mm, a takze, czy urzgdzenie
uruchamia sig ponownie po ponownym
przesunieciu przystawki dociskowej ponad
cylinder podawania.

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, przed
rozpoczeciem uzytkowania nalezy usungé
usterke.

ZAWSZE SPRAWDZAJ PRZED
UZYCIEM

Wyciagnij wtyczke z gniazda sieciowego
lub wytacz wytacznik izolacyjny, a nastgpnie
sprawdz, czy przewdd jest w dobrym stanie, a
izolacja nie jest uszkodzona.

Z PODAJNIKIEM RECZNYM LUB
PNEUMATYCZNYM:

Sprawdz, przy zatozonym narzedziu tngcym,
czy urzadzenie zatrzymuje sie w ciggu
2 sekund, gdy ptytka dociskowa przys-
tawki dociskowej recznej lub pneumatycznej
zostanie odchylona w bok bardziej niz na 60
mm, a takze, czy urzadzenie uruchamia sie
ponownie po ponownym przesunieciu przys-
tawki dociskowej ponad cylinder podawania.

Sprawdz, czy urzadzenie nie daje sie
uruchomié po usunieciu podajnika i opuszc-
zeniu ptytki dociskowej.

Jesli nie dziata dowolna z dwéch funkcji
bezpieczenstwa lub jesli przewdd jest uszkod-
zony, przed ponownym wigczeniem zasilania
urzadzenia wezwij specjalistyczny serwis w
celu usuniecia usterek.

Sprawdz, czy sworzen plytki dociskowej lekko
sie porusza. Jezeli sworzen nie obraca sie
lekko, starannie go wyczys¢ i posmaruj kilkoma
kroplami oleju maszynowego.

Sprawdz, czy ostrza sg w dobrym stanie i czy
sg wystarczajgco ostre.

Szczegoty dotyczace narzedzi tngcych na
stronach 61.

Z ZSYPEM

Wyciggnij wtyczke z gniazda sieciowego
lub wytacz wytgcznik izolacyjny, a nastepnie
sprawdz, czy przewdd jest w dobrym stanie, a
izolacja nie jest uszkodzona.

Sprawdz, czy urzagdzenie nie daje sie uruchomié¢
po zamontowaniu cylindra podajnika, lecz przy
nie zamontowanym zsypie.

Jesli nie dziata dowolna funkcja bezpieczenstwa
lub jesli przewod jest uszkodzony, przed
ponownym wtgczeniem zasilania urzgdzenia
wezwij specjalistyczny serwis w celu usunigcia
usterek.

Sprawdz, czy ostrza sg w dobrym stanie i czy
sg wystarczajgco ostre.

Szczegdty dotyczace narzedzi tngcych na
stronach 61.

Z PRZYSTAWKA RUROWA

Wyciggnij wtyczke z gniazda sieciowego
lub wytacz wytgcznik izolacyjny, a nastepnie
sprawdz, czy przewdd jest w dobrym stanie, a
izolacja nie jest uszkodzona.

Sprawdz, czy urzadzenie nie uruchamia sie
z zatozonym podajnikiem przystawki rurowej,
lecz bez wiasciwej przystawki.

Jesli nie dziata dowolna funkcja bezpieczenstwa
lub jesli przewdd jest uszkodzony, przed
ponownym wigczeniem zasilania urzgdzenia
wezwij specjalistyczny serwis w celu usunigcia
usterek.

Sprawdz, czy ostrza sg w dobrym stanie i czy
sg wystarczajgco ostre.

Szczegoty dotyczace narzedzi tnacych na
stronach 61.

MOZLIWOSCI

Tnie w plastry, kroi w kostke, w stupki (julienne),
plastry karbowane oraz czipsy ziemniac-
zane réznych rozmiaréw, w zaleznosci od
wybranego narzedzia tngcego. Przetwarza
warzywa, owoce, suchy chleb, ser, orzechy,

grzyby, itp.

ODBIORCY

Restauracje, sklepy, szpitale, szkoty, bary szyb-
kiej obstugi, firmy cateringowe, pizzerie, statki,
stotowki, zaktady przemystu spozywczego, itp.
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POJEMNOSC

Do 3000 porcji dziennie, do 15 kg na minute
z podajnikiem recznym i do 40 kg na minute
Z zsypem.

UZYCIE PODAJNIKOW

PODAJNIK RECZNY, ERGO LOOP /
PODAJNIK PNEUMATYCZNY:

Duza komora podajnika stuzy do przetwarzania
duzych ilosci kazdego rodzaju produktéw, a
takZe do krojenia wigkszych produktéw, takich
jak kapusta.

Duza komora podajnika jest uzywana takze
do krojenia produktéw w $cisle okre$lonym
kierunku, np. podczas krojenia w plastry pomi-
dordéw i cytryn. Wktadaj/umieszczaj produkty
tak jak wskazano na obrazku.

ZSYP:

Uzywa sie do ciaggtego przetwarzania duzych
ilosci okragtych produktéw, takich jak kartofle,
cebula, itp.

PRZYSTAWKA RUROWA:

Uzywa sie do ciecia wydtuzonych produktow,
takich jak ogdrek, na plasterki, patrz obrazek.

MONTAZ | DEMONTAZ

CYLINDER PODAJNIKA

Do montazu odchyl w dét dzwignie blokujaca.
Wciénij cylinder podajnika na sworznie zawi-
asow, a nastepnie opué¢ cylinder podajnika.

Unies$ dzwignie blokujaca.

Podczas demontazu najpierw usun przystawke
do podawania.

Opus¢ dzwignie blokujaca.

Wyciagnij cylinder podajnika ze sworzni zawi-
asow urzadzenia.

PRZYSTAWKA RUROWA
Nacisnij przycisk zatrzymania.

Podczas montazu wsun cylinder z trzema
wewnetrznymi ostrzami.

Zainstaluj przystawke rurowg w cylindrze
podajnika tak, aby wat napedowy znalazt sie
w rurze cylindra podajnika.

Docisnij przystawke rurowg i obrd¢ pokretto
blokady w lewo.

Podczas demontazu obr6¢ pokretto blokady w
prawo i wyjmij przystawke rurowa.

RECZNY PODAJNIK DOCISKOWY
Nacisnij przycisk zatrzymania.

Podczas montazu wsun cylinder z trzema
wewnetrznymi ostrzami.

Wyciggnij catkowicie dzwignie.

Umiesc¢ sworzen przystawki dociskowej w rurze
cylindra podajnika.

Docisnij przystawke i obrd¢ jg w lewo.

Podczas demontazu wcis$nij przycisk zatr-
zymania, przechyl przystawke dociskowg w
prawo i wyjmij ja.
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PNEUMATYCZNA PRZYSTAWKA
DOCISKOWA

Nacisnij przycisk zatrzymania.

Podczas montazu wsun cylinder z trzema
wewnetrznymi ostrzami.

Umie$c¢ sworzen przystawki dociskowej w rurze
cylindra podajnika.

Docisnij przystawke i obroc jg w lewo.

Weciénij wylot weza kompresora w koncowke
przystawki dociskowej.

Ustaw regulatory predkosci urzadzenia i
przystawki dociskowej zgodnie z instruk-
cjami w czesci USTAWIANIE REGULA-
TOROW PREDKOSCI, aby dostosowaé je do
uzywanego narzedzia tngcego.

Uruchom kompresor, ustaw ci$nienie na
5,5 baréw. Obstuguj kompresor zgodnie z
dotgczong do niego instrukcjg obstugi produ-
centa.

Sprawdz cisnienie na wskazniku. Zalecane
ci$nienie powietrza wynosi okoto 5,5 barow,
ale rzeczywista wymagana warto$¢ moze
by¢ zmienna. Jesli cisnienie odczytywane
ze wskaznika jest inne, wyciggnij regulator i
obracaj go, az wartos¢ na wskazniku bedzie
wynosita w przyblizeniu 5,5 bardw, a nastepnie
wcisnij regulator z powrotem.

Podczas demontazu wytgcz kompresor, a
nastgpnie odtgcz wylot weza kompresora od
koncowki przystawki dociskowe;.

Wecisnij przycisk zatrzymania, przechyl
pneumatyczng przystawke dociskowg w
prawo, a nastepnie wyjmij ja.

CYLINDER PODAJNIKA DLA ZSYPU

Do montazu odchyl w dét dzwignie blokujaca.

Wciénij cylinder podajnika na sworznie zawi-
asow, a nastepnie opus¢ cylinder podajnika.

Unies$ dzwignie blokujaca.

Podczas demontazu najpierw usun przystawke
do podawania.

Opus¢ dzwignie blokujaca.

Wyciagnij cylinder podajnika ze sworzni zawi-
asow urzadzenia.

ZSYP

Nacisnij przycisk zatrzymania.

Podczas montazu wsun cylinder w dwie
wewnetrzne prowadnice.

Umies$¢ przystawke na srodku cylindra podaj-
nika, aby wat napedowy znalazt sie w rurze
cylindra podajnika.

Docisnij zsyp i obré¢ pokretto blokady w lewo.

Podczas demontazu obré¢ pokretto blokady w
prawo i wyjmij przystawke.

MONTAZ NARZEDZI TNACYCH

Gdy uzywasz recznej badz pneumatycznej
przystawki dociskowej, upewnij sie, ze ptytka
dociskowa jest w gérnym potozeniu i odsun jg
w lewo od podajnika. Przy zatozonym zsypie

lub przystawce rurowej, podnie$ dzwignig z
zawiasow na tylnej czesci urzadzenia.

Opus$¢ uchwyt blokujgcy i odchyl podajnik
do tyhu.

Umies¢ tarcze wyrzucajgcg na wale
napedowym, a nastepnie obrdé i docisnij, aby
osadzi¢ jg na potgczeniu.

Zainstaluj na wale napedowym wybrane
narzedzie tngce, a nastepnie obrdc je w celu
pewnego osadzenia na potgczeniu.

Do krojenia w kostke: zainstaluj kratke do
krojenia w kostke z ostrymi krawedziami ostrzy
skierowanymi do géry, aby wgtebienie z boku
kratki pasowato do wyciecia w podstawie
urzadzenia. Nastepnie osadz tarcze tngcg na
wale napedowym i obr6¢, aby pewnie osadzié
ja na potgczeniu.

W przypadku korzystania z zsypu zabezpiecz
tuleje centrujgcg (w przypadku korzystania z
rury do wktadania produktéw - $rube blokujaca,
aw przypadku przystawki dociskowej - element
usuwajacy gniazda nasienne), obracajac w
lewo na wale napedowym narzedzia tngcego
za pomoca klucza.

DEMONTAZ NARZEDZI
TNACYCH

Odkre¢ element mieszajgcy, element
usuwajacy gniazda nasienne lub $rube
blokujgcg, obracajac je w prawo za pomocg
klucza, a nastepnie zdemontuj narzedzia tngce
oraz tarcze wyrzucajaca.

USTAWIANIE REGULATOROW
PREDKOSCI

Regulator predkos$ci urzgdzenia zwykle
ustawia sie w potozeniu ,2" do wszystkich
procesow Krojenia, z wyjatkiem krojenia
w kostke, do ktérego nalezy go ustawi¢ w
potozeniu ,1”.

Podczas krojenia z wykorzystaniem pneu-
matycznej przystawki dociskowej, ustaw
regulatory predkosci urzgdzenia i przystawki
dociskowej zgodnie z ponizszg tabela.

PF = Pneumatyczna przystawka dociskowa
M = Urzadzenie
TARCZA TNACA DO CIENKICH

PLASTROW

0,5-1,5mm: o PF=1.M=2.
2-3MM: e PF=2.M=2.
4-T MM: e PF=3.M=2.
8-14mMm: o PF=3.M=1.
15-20 MM e PF=3.M=1.

TARCZA TNACA DO PLASTROW

KARBOWANYCH
2-3MM: PF=2.M=2.
4-6MM: PF=3.M=2

TARCZA DO KROJENIA W StUPKI
2X2-3X3 MM: oo PF=2.M=2.
2X0 MM oo PF=2.TM=2.
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4X4-6X6 MM: ...oovveeceeeennene PF=3.M=2.
8x8-10x10 mm: ....ccvvveeee PF=3.M=1.
TARCZA SZATKUJACA

1,5MM: PF=1.M=2.
2-6MM: e PF=2.M=2.
8-10mm: .o, PF=3.M=1.

TARCZA DO DOKtADNEGO
ROZDRABNIANIA

TARCZA DO BARDZO DOKtADNEGO
ROZDRABNIANIA

TARCZA DO ROZDRABNIANIA
TWARDEGO SERA

TARCZA DO KROJENIA W KOSTKE

12,5 Mm: e, PF=1.M=2
KROJENIE W KOSTKE,
6X6-25%25: ... ™M=1.M=2.

MIEKKIE KOSTKOWANIE
8x8-15x15 mm: ......cveveeee T™M=1.M=2.

CZIPSY ZIEMNIACZANE / FRYTKI
10 MM e TM=1.M=2.

CZYSZCZENIE

Przed przystapieniem do czyszczenia
urzadzenia zapoznaj sie ze wszystkimi
instrukcjami.

PRZED ROZPOCZECIEM CZYSZCZENIA:
Urzadzenie nalezy zawsze najpierw wytgczyc,
a nastepnie wyja¢ wtyczke z gniazda siecio-
wego. Jezeli urzgdzenie nie posiada wtyczki,
wytgcz wytgcznik sieciowy. Zdemontuj
wszystkie zdejmowane czesci, ktére nalezy
wyczysScié.

MYCIE W ZMYWARCE: Wszystkie plastikowe
czesci mozna my¢ w zmywarce. UWAGA! Nie
mozna my¢ w zmywarce czgsci metalowych,
chyba ze sg ze stali nierdzewnej. Mycie w
zmywarce czesci aluminiowych powoduje
ich czernienie. Czernienie moze by¢ ciezko
usuwalne oraz powodowac brudzenie innych
czesci.

MYCIE RECZNE: Nalezy zawsze uzywac
ptynu do mycia naczyn. Nalezy uwazaé na
trzy ostre noze wewnatrz cylindra podajnika!

SRODK| DO CZYSZCZENIA: Szczotka
dostarczong w komplecie z urzgdzeniem
lub podobng usuh pozostatosci produktdw
spozywczych. Do czyszczenia watu
napedowego noza w $rodku urzgdzenia mozna
uzy¢ matej szczotki do czyszczenia butelek. Do
czyszczenia innych powierzchni urzadzenia
uzyj wilgotnej szmatki.
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DEZYNFEKCJA: Uzywaj alkoholu izopropy-
lowego (65-70%). Alkohol izopropylowy jest
tatwopalny, nalezy zachowa¢ ostroznos¢
podczas stosowania.

OSTRZEZENIE:

» Obudowy urzadzenia nie wolno polewac ani
spryskiwaé woda.
+ Nie wolno uzywac wrzatku ani gorgcej wody.

» Nie nalezy uzywa¢ podchlorynu sodu
(chloru) ani innych $rodkéw zawierajgcych
ten zwigzek.

* Nie uzywaj ostrych przedmiotéw ani innych
przedmiotéw nie przeznaczonych do czys-
zczenia.

* Nie uzywaj zracych detergentéw ani Srodkow
czystosci.

UNIKAC: Nie nalezy uzywaé gabek do
czyszczenia z powierzchnig $cierng (np.
Scotch-Brite™), chyba Ze jest to absolutnie
konieczne. Powierzchnie stajg sie szorstkie i
mniej wodoodporne.

PORADY:
» Wyczys¢ urzadzenie natychmiast po uzyciu.
» Osusz urzadzenie natychmiast po czyszc-

zeniu, aby zapobiec utlenianiu i odbarwieniu
powierzchni.

INFORMACJE: Jezeli urzadzenie pozostanie
wilgotne przez diuzszy czas, pojawig si¢ plamy.
Plamy s3 nieszkodliwe, lecz powierzchnia traci
swdj blask. Warzywa i owoce zawierajg kwasy.
Od rodzaju przetwarzanych produktéw zalezy
oddziatywanie na metal po uptywie jakiego$
czasu. Dlatego jest wazne natychmiastowe
wyczyszczenie urzgdzenia po przetwarzaniu
stonych i kwasowych produktow.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Aby wyeliminowac¢ ryzyko uszkodzenia silnika,
urzadzenie RG-400 zostato wyposazone w
zabezpieczenie termiczne, ktére automa-
tycznie odtgcza zasilanie, jesli silnik osiggnie
zbyt wysoka temperature. Zabezpieczenie
termiczne silnika posiada automatyczne nasta-
wienie, co oznacza, ze urzgdzenie moze byé
ponownie uruchomione po ochtodzeniu sie
silnika, co trwa od 10 do 30 minut.

PROBLEM: Urzgdzenie nie uruchamia sie lub
zatrzymuje sie podczas pracy i nie daje sie
ponownie uruchomié.

ROZWIAZANIE: Sprawdz, czy wtyczka
przewodu zasilajgcego zostata prawidtowo
poditgczona do gniazda sieciowego oraz czy
wylacznik izolacyjny jest wylaczony. Nacisnij
przycisk uruchamiania. Zamontuj cylinder
podajnika oraz przystawke do podawania
zgodnie z instrukcjami dziatu "MONTAZ".
Sprawdz, czy wszystkie elementy zostaty
prawidtowo zainstalowane i czy ramie
zabezpieczajace jest podniesione. Sprawdz,
czy bezpieczniki w szafce bezpiecznikowej
budynku nie sg przepalone i czy ich wartos¢
znamionowa jest odpowiednia. Odczekaj
kilka minut, a nastepnie sprébuj uruchomi¢
urzadzenie ponownie. Jesli urzagdzenia w

dalszym ciggu nie mozna uruchomié¢, wezwij
specjalistyczny serwis.

PROBLEM: Niska wydajnos¢ lub zte wyniki
krojenia

ROZWIAZANIE: Upewnij sie, ze korzystasz z
odpowiedniego narzedzia thacego lub zestawu
narzedzi. Zainstaluj element usuwajacy
gniazda nasienne (dla podajnika recznego /
pneumatycznego), $rube blokujaca (podajnika
rurowego) lub element mieszajacy (zsyp).
Upewnij sie, Ze regulator predkosci urzadzenia
i pneumatycznej przystawki dociskowej
znajdujg sie w odpowiednim potozeniu
(zgodnie z tabelg w czesci USTAWIANIE
REGULATOROW PREDKOSCI), a takze ze
wartos¢ na wskazniku ci$nienia wynosi okoto
5,5 baréw.

Sprawdz, czy zostata ustawiona odpowiednia
predkos¢ ttoka pneumatycznego przystawki
dociskowej. Pozycja ,1” - cykl ttoka trwa okoto
12 sekund, pozycja ,2" - cykl ttoka trwa okoto
8 sekund i pozycja ,3” -cykl tloka trwa okoto 4
sekund. W razie potrzeby, predko$é moze byé
dostosowana przez specjalistyczny serwis.
Sprawdz, czy ostrza i tarcze szatkujgce sg w
dobrym stanie i czy sg wystarczajgco ostre.
Delikatnie popychaj obrabiane produkty.

PROBLEM: Nie mozna zdemontowac
narzedzia thacego.

ROZWIAZANIE: Zawsze korzystaj z tarczy
wyrzucajgcej. Uzyj grubej skorzanej rekawicy
lub innej odpornej na rozcigcie i zdemontu;j
narzedzie tngce, obracajgc je w prawo.

PROBLEM: Nie mozna zdemontowac elementu
mieszajgcego, sruby blokujacej lub elementu
usuwajgcego gniazda nasienne.

ROZWIAZANIE: Aby zdemontowac te
elementy, odkrecaj je w prawo korzystajac z
klucza.

DANE TECHNICZNE HALLDE
RG-400

URZADZENIE: Silnik: O dwoch predkosciach
pracy, 1,5/0,9 kW, 400 V, tréjfazowy, 50 Hz, z
zabezpieczeniem ustawionym na warto$¢ 3,7
A. System bezpieczenstwa: Trzy wytgczniki
bezpieczenstwa. Klasa zabezpieczenia: IP45.
Gniazdo zasilajgce: Uziemione, tréjfazowe,
16 A. Bezpiecznik w szafce bezpiecznikowej
lokalu: 10 A, zwtoczny. Poziom hatasu LpA
(EN31201): 70 dBA.

PODAJNIK PNEUMATYCZNY: Trzy predkosci
i zmienne wartos$ci ci$nienia. Zalecane
cisnienie: 5,5 barow

NARZEDZIA TNACE: Srednica: 215 mm.
Predkos$¢: 400/200 obr./min.

WAGA NETTO: Urzadzenie: 54 kg. Cylinder
podajnika: 6 kg. Zsyp z cylindrem: 12 kg.
Pneumatyczna przystawka dociskowa: 11 kg.
Reczna przystawka dociskowa: 5 kg. Przys-
tawka rurowa: 5 kg. Narzedzia tnace: Srednio
okoto 1 kg.

NORMY/STANDARDY: NSF standard 8, patrz
deklaracje zgodno$ci.

49



INSTRUGOES DE USO

HALLDE
RG-400

(PT)

ATENGAO!

CUTTING HAZARD
| SHARP BIADES! |

Tenha cuidado para nao ferir as maos nas
laminas afiadas dos utensilios de corte e
do cilindro de alimentacao e nas pegas em
movimento.

A maquina s6 devera ser instalada por um
técnico qualificado.

Nunca introduza as maos nos acessorios
nem no cilindro de alimentagao, salvo para
efetuar os procedimentos de limpeza.

Utilize sempre os pildes para as operagoes
de corte com auxilio do acessério de 4
tubos.

Nunca introduza as maos na saida da
magquina quando o cilindro de alimentagédo
estiver baixado e a pega de seguranga
levantada.

O acessorio de mistura, o parafuso de
bloqueio e o acessodrio em espiral tém de
ser apertados (no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio) e desapertados
(no sentido dos ponteiros do relégio) com
uma chave.

Pressione sempre o botdo de paragem da
magquina antes de instalar ou remover os
utensilios de corte, etc., mesmo quando a
maquina ndo esteja a funcionar.

Antes de iniciar as limpezas, desligue a
ma-quina e retire a ficha datomada elétrica
ou desligue o interruptor principal.

Quando utilizar o acessorio de 4 tubos
nunca utilize utensilios de corte de
dimensao superior a 10 mm.

Apenas um técnico qualificado podera
abrir a base da maquina e proceder a sua
re7paragao.

Nao utilize a maquina para cortar alimentos
congelados. Retire todas as partes duras
dos alimentos antes das operagdes de
corte (p. ex., o talo das macas, as partes
fibrosas mais duras dos nabos) para que
estas nao danifiquem as laminas de corte.
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O eletrodoméstico ndo pode ser utilizado
por criangas ou pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
ou com falta de experiéncia e conheci-
mento, exceto sob supervisado ou instrugao
adequadas.

AO DESEMBALAR

Verifique se ndo faltam pecas, se a maquina
funciona corretamente e se ndo houve danos
durante o transporte. As reclamagdes devem
ser apresentadas ao fornecedor no prazo de
oito dias.

INSTALAGCAO

Ligue a maquina a uma tomada elétrica que
seja adequada as especificagdes da maquina.

Retire os utensilios de corte da maquina antes
da instalag&o.

Ajuste os pés regulaveis para garantir que a
maquina esta bem apoiada.

Coloque o suporte dos utensilios de corte na
parede, perto da maquina, para maior como-
didade e utilizagéo segura.

Verifique se o veio roda no sentido dos
ponteiros do relégio.

Certifique-se de que a maquina para quando
a pega de seguranga é baixada.

Verifique se a maquina para quando o botéo
de bloqueio do alimentador afunilado ou o
acessorio de 4 tubos é rodado no sentido
dos ponteiros do relégio para a posigdo de
desbloqueio, e que a maquina volta a funcionar
quando o botéo é rodado no sentido contrario
ao dos ponteiros do relégio para a posigéo
de bloqueio.

Verifique se a maquina para quando a placa de
alimentag&o do acessorio de pressao pneuma-
tico é rodada para o lado, ficando a abertura do
cilindro maior do que 60 mm, e que a maquina
volta a funcionar quando a placa é colocada
novamente sobre o cilindro de alimentag&o.

Se a maquina nao estiver a funcionar correta-
mente, sera necessario reparar a avaria antes
de voltar a utilizar a maquina.

VERIFICAR SEMPRE ANTES DE
UTILIZAR

Retire a ficha da tomada elétrica ou acione o
interruptor de isolamento e depois verifique se
0 cabo elétrico esta em boas condi¢des e nao
apresenta fissuras.

COM O ALIMENTADOR MANUAL/
PNEUMATICO:

Verifique, se com um utensilio de corte
encaixado, ao levantar e rodar a placa de
pressdo para fora mais de 60 mm a maquina
para nos 2 segundos seguintes e se volta
novamente a funcionar depois de a placa de
pressao ser rodada novamente para cima do
alimentador.

Certifique-se de que a maquina ndo pode ser
ligada sem o cilindro de alimentacé&o instalado
e com a placa de pressao baixada.

Se qualquer uma das duas fungdes de segu-
ranga falhar ou se o cabo elétrico apresentar
fissuras, requisite a presenca de um técnico
qualificado ou um eletricista para reparar a
avaria antes de voltar a ligar a maquina a fonte
de alimentagéo.

Certifique-se de que o veio da placa de pressao
se move livremente. Se o veio oferecer
resisténcia ao movimento é necessario limpa-
lo e lubrifica-lo com algumas gotas de 6leo
para maquinas.

Certifique-se de que os utensilios de corte
estdo em boas condigdes e afiados.

Para mais informagdes sobre utensilios de
corte, consulte as paginas 61.

MONTAGEM DO ALIMENTADOR
AFUNILADO:

Retire a ficha da tomada elétrica ou acione o
interruptor de isolamento e depois verifique se
0 cabo elétrico esta em boas condi¢des e ndo
apresenta fissuras.

Certifique-se de que a maquina nao pode ser
ligada apesar de o cilindro de alimentagao do
alimentador afunilado estar instalado, mas ndo
0 proprio acessorio de funil.

Se a funcéo de seguranga falhar ou se o
cabo elétrico apresentar fissuras, requisite
a presenga de um técnico qualificado ou um
eletricista para reparar a avaria antes de voltar
a ligar a maquina a fonte de alimentagao.

Certifique-se de que os utensilios de corte
estdo em boas condigdes e afiados.

Para mais informagdes sobre utensilios de
corte, consulte as paginas 61.

COM O ACESSORIO DE 4 TUBOS:

Retire a ficha da tomada elétrica ou acione o
interruptor de isolamento e depois verifique se
0 cabo elétrico esta em boas condigdes e ndo
apresenta fissuras.

Certifique-se de que a maquina ndo pode ser
ligada apesar de o cilindro de alimentagao do
acessorio de 4 tubos estar instalado, mas nao
0 proprio acessorio de 4 tubos.

Se a funcéo de seguranga falhar ou se o
cabo elétrico apresentar fissuras, requisite
a presenga de um técnico qualificado ou um
eletricista para reparar a avaria antes de voltar
a ligar a maquina a fonte de alimentagéo.

Certifique-se de que os utensilios de corte
estdo em boas condigdes e afiados.

Para mais informagdes sobre utensilios de
corte, consulte as paginas 61.

TIPO DE PROCESSAMENTO

Dependendo do tipo de utensilio de corte
selecionado é possivel fatiar, cortar aos
cubos, ralar, triturar, cortar em juliana, fazer
cortes ondulados e cortar batatas fritas com
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varias espessuras. Podem ser processados
legumes, frutas, pao seco, queijo, nozes,
cogumelos, etc.

UTILIZADORES

Restaurantes, estabelecimentos de comida
para fora, hospitais, escolas, cadeias de fast
food, empresas de catering, pizzarias, navios,
cozinhas industriais de distribui¢ao, cozinhas
industriais em instituicdes de apoio, industria
de processamento de alimentos, etc.

CAPACIDADE

Até 3000 porgbes por dia, 15 kg por minuto
com o alimentador manual e 40 kg por minuto
com o alimentador afunilado.

UTILIZAR A CABECA DE
ALIMENTAGCAO

ALIMENTADOR MANUAL, ERGO LOOP/
ALIMENTADOR DE PRESSAQ
PNEUMATICO:

O compartimento de alimentagdo grande
é principalmente utilizado para introduzir
grandes quantidades de todo o tipo de
alimentos, assim como para cortar produtos
maiores, tais como couves.

O compartimento de alimentagdo grande
também é utilizado quando se pretende cortar
os alimentos numa determinada dire¢ao, como
é 0 caso de tomates e limdes. Coloque/empilhe
o produto conforme apresentado na figura.

O ALIMENTADOR AFUNILADO:

O alimentador afunilado ¢ utilizado para o corte
continuo de grandes quantidades de produtos
redondos, como batatas, cebolas, etc.

O ACESSORIO DE 4 TUBOS:

Se for utilizado para fatiar produtos alongados
como pepinos, observe a figura.

MONTAGEM E DESMONTAGEM

O CILINDRO DE ALIMENTACAO

Ao montar, baixe a pega de seguranca.
Encaixe o cilindro de alimentagao nas dobra-
dicas da maquina e baixe-o.

Levante a pega de segurancga.

Ao remover, retire primeiro o acessério de
alimentagéo.

Baixe a pega de seguranca.

Retire o cilindro de alimentag&o das dobradigas
da maquina.

O ACESSORIO DE 4 TUBOS
Pressione o botdo de paragem.

Ao montar, instale o cilindro de alimentagéo
com trés laminas interiores.

Coloque o acessorio de 4 tubos no cilindro de
alimentagéo, com o veio no tubo do cilindro
de alimentagao.
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Pressione 0 acessorio de 4 tubos e rode o
bot&o de bloqueio no sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio.

Ao desmontar, rode o botado de bloqueio no
sentido dos ponteiros do reldgio e retire o
acessorio de 4 tubos.

ACESSORIO DE PRESSAO MANUAL
Pressione o botao de paragem da maquina.

Ao montar, instale o cilindro de alimentagdo
com trés laminas interiores.

Eleve a alavanca completamente.

Encaixe o veio do acessério de pressédo
manual no tubo do cilindro de alimentagao.

Pressione o acessério de pressdo manual
para baixo e rode-0 no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio.

Ao desmontar, pressione o taco de paragem
para baixo, afaste-o do acessorio de pressao
manual rodando no sentido dos ponteiros do
reldgio e retire-o.

ACESSORIO DE PRESSAO
PNEUMATICO

Pressione o botao de paragem da maquina.

Ao montar, instale o cilindro de alimentagdo
com trés laminas interiores.

Encaixe o veio do acessorio de pressao pneu-
matico no tubo do cilindro de alimentagao.

Pressione o0 acessorio de pressao pneumatico
para baixo e rode-o no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio.

Encaixe a jungado do tubo compressor no bocal
do acessorio de pressdo pneumatico.

Ajuste o regulador de velocidade da maquina
e do acessorio de pressao pneumatico em
funcdo dos utensilios de corte usados segundo
as instrugdes especificadas em AJUSTAR O
REGULADOR DE VELOCIDADE.

Ligue o compressor e ajuste a sua presséo de
fornecimento para 5,5 bar. Utilize o compressor
de acordo com as instrugdes do fabricante.

Verifique a presséo do ar no manémetro. A
pressédo recomendada é de 5,5 bar, mas pode
variar de acordo com as necessidades. Se o
manometro indicar um valor diferente, o regu-
lador devera ser puxado primeiro para cima,
seguidamente rodado até indicar aprox. 5,5 bar
e depois empurrado novamente para baixo.

Ao desmontar, desligue o compressor e separe
ajunc¢ao do tubo compressor do bocal do aces-
sorio de pressao pneumatico.

Pressione o taco de paragem para baixo,
afaste 0 acessorio de pressdo pneumatico
rodando-o no sentido dos ponteiros do reldgio
e retire-o.

O CILINDRO DE ALIMENTACAQ PARA O
ALIMENTADOR AFUNILADO

Ao montar, baixe a pega de seguranca.

Encaixe o cilindro de alimentagao nas dobra-
digas da maquina e baixe-o.

Levante a pega de segurancga.

Ao remover, retire primeiro o acessério de
alimentacgao.

Baixe a pega de seguranca.

Retire o cilindro de alimentag&o das dobradigas
da maquina.

O ALIMENTADOR AFUNILADO
Pressione o botdo de paragem.

Ao montar, instale o cilindro de alimentagdo
com dois compartimentos internos.

Coloque o alimentador afunilado no centro do
cilindro alimentador com o veio inserido no
tubo do cilindro.

Pressione o funil alimentador para baixo e rode
0 botdo de bloqueio no sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio.

Ao desmontar, rode o botdo de bloqueio no
sentido dos ponteiros do reldgio e retire-o do
alimentador afunilado.

MONTAGEM DOS UTENSILIOS
DE CORTE

Quando utilizar o alimentador pneumatico
ou manual, certifique-se de que a placa de
pressdo estd na posicao superior e afaste-a
do alimentador rodando para a esquerda. Se
o alimentador afunilado ou o acessério de
4 tubos estiver a ser usado, retire o veio do
encaixe situado na parte de tras da maquina.

Baixe a pega de seguranga e incline o alimen-
tador para tras.

Coloque a placa ejetora no veio e rode/pres-
sione a placa ejetora para baixo até encaixar.

Coloque apenas o utensilio de corte selecio-
nado no veio e rode-o0 de maneira a encaixar
com firmeza na respetiva posigao.

Ao cortar em cubos: coloque a grade de seccio-
namento em cubos com o gume das laminas
para cima, de modo que a ranhura lateral da
grade encaixe na saliéncia-guia existente na
base da maquina. A seguir, coloque o utensilio
de fatiar de maneira a encaixar com firmeza
na respetiva posicao.

Fixe o acessorio de mistura quando estiver a
utilizar o alimentador afunilado, o parafuso de
bloqueio quando estiver a utilizar o acessério
de 4 tubos ou 0 acessorio em espiral quando
estiver a utilizar o acessério de pressao manual
ou pneumatico ao veio central do utensilio de
corte rodando-os no sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio com auxilio de uma chave.

DESMONTAGEM DOS
UTENSILIOS DE CORTE

Desaperte o0 acessério de mistura, o aces-
sorio em espiral ou o parafuso de bloqueio no
sentido dos ponteiros do rel6gio com auxilio de
uma chave e retire o(s) utensilio(s) de corte e
a placa ejetora.
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AJUSTAR O REGULADOR DE
VELOCIDADE

Normalmente o regulador de velocidade da
maquina esta na posigdo "2" para todas as
operagdes de corte, exceto para a operagdo
de corte em cubos. Neste caso, o regulador
de velocidade devera estar na posigéo "1".

Nas operagdes de corte com o acessorio
de pressédo pneumatico, ajuste o regulador
de velocidade da maquina e o acessorio de
pressao de acordo com a tabela seguinte.

PF= Acessorio de pressdo pneumatico.

M = Maquina

UTENSILIO DE FATIAR

0,5-1,5mm: .o, PF=1.M=2.
2-3 MM i PF=2.M=2.
11111 PF=3.M=2.
8-14 MM: oo, PF=3.M=1.
1520 MM: o, PF=3.M=1.
CORTADOR ONDULADO

2-3 MM e PF =2. M=2.
46 MM: e PF=3.M=2.

UTENSILIO PARA CORTAR EM JULIANA

2X2-3X3 MM i PF=2.M=2.
2X6 MM: i PF =2. TM=2

4X4-6X6 MM: ..o PF=3.M=2.
8x8-10x10 mm: .......c.c....... PF=3.M=1.

PLACAS DE RALAR/TRITURAR

1,5MM: e PF=1.M=2.
2-6 MM oo PF=2.M=2
8-10 MM: e PF=3.M=1.

RALADOR FINO

UTENSILIO DE CORTE EM CUBOS
12,5mm: PF=1.M=2

CORTAR EM CUBOS
BX6-25X25: ....coveeieirrereeienns TM=1. M=2

CORTE DELICADO EM CUBOS
8x8-15x15 mm: ...ceeevees TM=1. M=2

CORTAR BATATAS FRIAS
10 MM e T™M=1. M=2

LIMPEZA

Leia todas as instrugbes antes de iniciar a
limpeza da maquina.
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ANTES DA LIMPEZA: Desligue sempre a
maquina e retire a ficha da tomada elétrica.
Alternativamente, se a maquina nao tiver ficha,
desligue o interruptor principal. Retire todas as
pegas amoviveis que necessitam de limpeza.

LIMPEZA NA MAQUINA DE LAVAR A LOIGA:
Todas as pegas em plastico podem ser lavadas
na maquina. OBSERVE! Nunca lave pecas de
metal na maquina de lavar a loiga, exceto se
foram de aco inoxidavel. Se lavar pegas em
aluminio na maquina de lavar a loiga, estas
ficam escuras. Estas manchas séo dificeis de
retirar e podem manchar outros objetos.

LAVAR A MAO: Utilize sempre liquido da loica.
Tenha cuidado com as trés laminas afiadas no
cilindro de alimentagao!

MATERIAIS DE LIMPEZA: Utilize a escova
fornecida com a maquina ou uma semelhante
para limpar a zona de alimentos. O veio da
l&amina, no centro da maquina, pode ser limpo
com um pequeno escovilhdo. Utilize um pano
himido para limpar as outras superficies da
maquina.

DESINFECAO: Utilize alcool isopropilico
(65-70%). O alcool isopropilico é altamente
inflamavel, pelo que deve ser utilizado com o
maximo cuidado.

AVISO:

» N&o entorne ou pulverize agua nos laterais
da maquina.

+ N&o utilize 4gua quente ou a ferver.

» N&o utilize hipoclorito de sddio (cloro) ou
qualquer outro agente que contenha essa
substancia.

+ Nao utilize objetos afiados ou outros objetos
que ndo sejam apropriados para a limpeza
da maquina.

* N&o utilize detergentes ou produtos de
limpeza abrasivos.

A EVITAR: Nao utilize esponjas de limpeza
com esfregéo (p. ex., Scotch-Brite™), exceto
se absolutamente necessario. Os esfregdes
arranham a superficie e tornam-na menos
resistentes a agua.

CONSELHOS SOBRE OS CUIDADOS A
TER:

+ Limpe a maquina imediatamente a seguir &
sua utilizagao.

+ Seque a maquina imediatamente apds a
limpeza para evitar oxidagéo e descoloragéo
da superficie.

INFORMAGAO: Se a maquina permanecer
himida durante um longo periodo de tempo,
podem surgir manchas. Estas manchas séo
inofensivas, mas a superficie original perdera
o seu brilho. Os vegetais e a fruta contém
acidos. Dependendo do tipo de alimentos que
sdo processados, isto tera um efeito sobre
o metal a longo prazo. Por conseguinte, é
importante limpar a maquina imediatamente
apds o processamento de alimentos salgados
ou &cidos.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Para eliminar o risco de danos no motor, a
RG-400 vem equipada com uma protegéo
térmica do motor que desliga a maquina
automaticamente, se a temperatura do motor
for demasiado elevada. A protegao térmica
do motor é automaticamente reposta, o que
significa que a maquina pode ser novamente
ligada depois de o motor arrefecer, o que
demora entre 10 a 30 minutos.

AVARIA: Amaquina néo liga ou desliga-se em
funcionamento e néo é possivel voltar a liga-la.

SOLUGAOQ: Verifique se a ficha esta corre-
tamente encaixada na tomada elétrica ou
desligue o interrutor principal. Pressione o
botao de arranque. Instale um cilindro e um
acessorio de alimentagéo de acordo com as
instrucdes mencionadas em "Montagem".
Certifique-se de que todos os componentes
estdo corretamente montados e que o brago
de seguranca esta levantado. Verifique se os
fusiveis do quadro elétrico local estéo intactos
e tém a amperagem correta. Aguarde alguns
minutos e tente ligar novamente a maquina.
Se a maquina nao funcionar, requisite a inter-
vengdo de um técnico qualificado.

AVARIA: Baixa capacidade ou resultados de
corte insatisfatdrios.

SOLUCAO: Certifique-se de que esta a utilizar
o utensilio de corte ou a combinag&o de utensi-
lios de corte corretos. Instale o acessorio em
espiral (alimentador de pressdo/manual), o
parafuso de bloqueio (acessorio de 4 tubos) ou
0 acessorio de mistura (alimentador afunilado).
Certifique-se de que o regulador de velocidade
da maquina e o alimentador de presséo pneu-
matico estao nas posi¢des corretas, conforme
indicado na tabela da sec¢do AJUSTAR O
REGULADOR DE VELOCIDADE e de que
a leitura do mandmetro de presséo indica
aprox. 5,5 bar.

Verifique se o pistdo do alimentador de pressao
pneumético esté ajustado para a velocidade
correta. Posicdo "1" - aprox. 12 segundos/ciclo
de pistdo, posi¢ao "2" - aprox. 8 segundos/ciclo
de pistdo e posi¢do "3" - aprox. 4 segundos/
ciclo de pistdo. Caso necessario, é possivel
mandar ajustar a velocidade por um técnico
qualificado. Certifique-se de que as laminas
e as placas de ralar/triturar estdo em boas
condicOes e afiadas. Pressione os alimentos
ligeiramente para baixo.

AVARIA: N&o é possivel retirar o utensilio de
corte.

SOLUCAOQ: Utilize sempre a placa ejetora.
Utilize uma luva grossa de cabedal ou outro
tipo de luva resistente a cortes para remover
o utensilio de corte, rodando-o no sentido dos
ponteiros do relogio.

AVARIA: Nao é possivel retirar o acessorio de
mistura, o parafuso de bloqueio ou 0 acessorio
em espiral.

SOLUCAOQ: Utilize a chave para desaparafusar
no sentido dos ponteiros do relégio.
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ESPECIFICAGOES TECNICAS
DA HALLDE RG-400

MAQUINA: Motor: Duas velocidades, 1,5/0,9
kW, 400 V, trifasico, 50 Hz, valor de protegao
térmica do motor, 3,7 A. Transmiss&o: engre-
nagem. Sistema de seguranga: trés interrup-
tores de seguranga. Classe de protecao: IP45.
Tomada elétrica: de ligagao a terra, trifasica, 16
A. Fusivel no quadro elétrico local: 10 A, com
atraso. Nivel de ruido LpA (EN31201): 70 dBA.

ALIMENTADOR PNEUMATICO: Trés velo-
cidades e pressdes. Pressdo recomendada:
5,5 bar.

UTENSILIOS: Diametro: 215 mm. Velocidade:
400/200 rpm.

PESOS LIQUIDOS: Maquina: 54 kg. Cilindro
de alimentagdo: 6 kg. Alimentador afunilado
com cilindro: 12 kg. Acessorio de pressdo
pneumatico: 11 kg. Acessorio de pressdo
manual: 5 kg. Acessorio de 4 tubos: 5 kg.
Utensilios de corte: em média, aprox. 1 kg.

NORMAS: NORMA 8 da NSF (National Sani-
tation Foundation, Fundagdo Nacional das
Condigdes Sanitarias), ver declaragédo de
conformidade.
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MHCTPYKLUMA NO
UCNOJIb3OBAHMUIO

HALLDE
RG-400

(RU)

BHUMAHME!

CUTTING HAZARD
| SHARP BIADES! |

ByAbTe OYeHb OCTOPOXHbI, YTOObI He
NopaHUTb PyKn 06 OCTPbIe Kpas pexyLmx
3NeMeHTOB, LMNUHAP NOAAa4M U NOABWKHbIE
vacTu.

YcTaHOBKa yCTPOMCTBa MOXET Mpom3-
BOAUTBLCA TOJIbLKO KBaJWI(bI/ILIVIpOBaHHbIM
cneumanucTom.

He nomewaiite pyku B npucnocobnexus
Onsa nogayuv UUMMHAPOB Nodauun, Kpome
KaK Ans OYMCTKM.

Bcerpa ucnonb3yitTe Tonkatenb Ans
Hape3ku nNpu nomoluM Hacagku c 4
TpyOKamu.

He nomewaite pykm B BbIXxogHOe
OoTBEpPCTUE YCTPOWCTBA, KOrAaa onyLieH
LMNMHAP NOAAYM M NOAHATA 3anuparoLlas
pyuka.

AKTUBaATOpP, KpeneXHblii BUHT U
CnupaneBugHbIi ukcaTop Aucka crepyet
3aBMHYMBATb (NOBEPHYB NPOTUB YacOBOM
CTpenku) u oTBUHYMBaTHL (MO YacoBOM
CTpenke) Npy NOMOLUM KNtova.

Bcerga HaxumamTe KHOMKY OTKIHOYEeHUs
yCTpOUCTBa nepen yCTaHOBKOM WUIM
CHSITUEM PEeXyLUUX IFIEMEHTOB U T. ., Aaxe
€Ccnu YCTPOWCTBO He paboTaer.

Mepen 04UCTKOMN OTKNHOYUTE YCTPOWUCTBO M
BbIHLTE BUMNKY U3 PO3ETKU UM OTKIIKOUUTE
PYOUNbHUK.

Mpu ncnonb3oBaHnK Hacapku ¢ 4 TpyGkamm
He NMPUMeHSINTe pexyline 3NeMeHThbI
pa3mepom Gonee 10 Mm.

Mpon3BoAUTL PEMOHT M OTKPLIBATb
Kopnyc ycTpoicTBa pa3peluaeTcsi TONbLKo
KBanuuLuupoBaHHOMY CrneuuanucTy no
TeXHUYECKOMY OBCNYKUBaHWIO.

He ucnonb3yite yctpoictBo ans ob6pa-
60TKM 3aMOPOXeHHbIX NPOAYKTOB. Yaanute
BCce TBepAble YacTULbl U3 NPOAYKTOB
nepep obpaboTkoi (Hanp., A6noYHbIe
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KOCTOYKW, TBepAble YacCTW KanycTbl U T.
n.) Bo n3bexaHne NOBPEXAECHUS PEXYLLMX
NOBEPXHOCTEN.

[laHHoOe YyCTPOWCTBO He [AONXHO
Mcnonb3oBaTbCA AeTbMU UMK NULAMKU
C OrpaHWYeHHbIMU (pU3NYECKUMMU,
CEHCOPHbIMU WU YMCTBEHHbIMU
cnocoBbHOCTAMM MNAU nNUuUuamMu ¢
HeAOCTAaTOYHbLIM ONbLITOM OGpaleHusn
C NoAoGHbIMM YyCTPOUCTBAMU, ecnu
MM He obGecnevyeHbl COOTBETCTBYHOLWMUE
MHCTPYKLUM UM NPUCMOTP.

PACMAKOBKA

Y6enutech, YTo BCe feTanu Obinv JOCTaBNEHbI,
ycTpowcTBO paboTaeT HopmanbHo, U Mpu
NepPEBO3KeE He BO3HYKIIO HKaKVX NOBPEXAEHMIA.
O nobbIx HegocTaTkax HeoOXoAMMO B TeYeHNe
BOCbMW JHEeW yBe4OMUTb MOCTaBLyMKa
YCTPOWCTBA.

YCTAHOBKA

lMoakntounTe YCTPOCTBO K MCTOYHUKY NMUTaHUS,
KOTOpbIA COOTBETCTBYET YCTPONCTBY.

CHUMUTE pexyLiun anemMeHT nepeq ycra-
HOBKOW YCTPOMCTBA.

OTperynupyiiTe onopbl Takum 06pasom, 4Tobbl
YCTPONCTBO BbIN0 3athMKCMPOBAHO YCTOAYMBO.

preI'IVITe aepxarenb And pexyLmx anieMeHToB
Ha CTEeHe psiAOM C YCTPOMCTBOM Ans yaobHoro
1 6e30nacHOro UCMosnb30BaHus.

Y6enuTech, 4To Ban BpallaeTca no 4acoBow
cTpernke.

Y6eamTech, 4To YCTPOWCTBO OTKITHOYAETCS NpU
OMyCKaHMM 3anupaloLLero pblyara.

Ybeautechb, YTO YCTPOWCTBO OTKIHYaETCS,
Koraa 3anuparwlias pyyka 3arpy3oyHon
BOPOHKM N Hacaaku ¢ 4 Tpybkamu noBepHyTa
M0 YaCcOBOW CTPENKe B OTKPLITOE MOTOXEHNE,
M YTO YCTPOMCTBO CHOBA BKMHOYAETCH, KOrAa
3anupalolwas pyyka noBepHyTa npoTus
4aCOBOW CTPENKY B 3aKPLITOE MONOXEHWE.

Y6enuTechb, 4TO YCTPOWUCTBO OTKMIOYaEeTCs,
Korga TomnKaTenb BbIABWXKHOIO YCTPOWCTBA
NHEBMATUYECKON 1IN PYYHOIN NOZAYM MOBEPHYT
TaK, YTO OTBEPCTME LUMNUHAPa nogayn Gonee
60 MM, 1 4TO YCTPOWCTBO CHOBA BKMOYaeETCS,
Korga nnacTuHa 3afBuHyTa obpaTHo Hap
LMIIMHAPOM Mofdauu.

Ecnum ycTpoicTBO He (hyHKLMOHUPYET JOMKHBIM
obpa3som, ero Heob6xoaMMO OCMOTPETL Nepes
1CMOMNb30BaHNEM.

BCErAA NPOBEPAWTE NEPE[
MCNOJNIb3OBAHUEM

BblHETE BUNKY U3 PO3ETKM CETU NUTAHNA U
OTKNK4nTEe py6VII'IbHVIK, 3aTtemM nposepbTe
COCTOsiHME Kabens nuTaHus U LenocTHOCTb
N30MNSLMN C BHELLHEN CTOPOHbI.

C YCTPOWNCTBOM PYYHOW/
NHEBMATUYECKOW MOOAYM:

Y6eanTech, 4TO YCTPOWUCTBO C YCTAHOBMEHHBIM

PEXKYLLMM 31IEMEHTOM OTKIOYaeTCs Yepes 2
CeKyH[bl NOCne Toro, Kak Tonkartenb BblABUHYT
B CTOpPOHy 6onee, yem Ha 60 mMm, n cHoBa
BKITIOMAETCA Nocne Toro, Kak Tonkarvelb
3a/BWMHYTa Haj YCTPOMNCTBOM NoAauM.

Y6enutecb, YTO YCTPOMCTBO He BKMOYaeTcs,
Korga LMMMHAP Nogauvun CHAT, a Tonkatenb
OnyLLEH.

Ecnu niobas n3 aByx 3almTHBLIX OYHKUUIA He
BbINOSHAETCS MW Kabenb NUTaHUS NOBPEXAEH,
obpatutechb K kBanuduuupoBaHHOMY
CcneLmanmcTy no TEXHUYECKOMY 06CTTYXMBaHWIO
UNK CNeLnanucTy-anexkTpuKy Ans ycTpaHeHus
HEWCNPaBHOCTU, Mpexae 4YemM CHOBa
MOZKMOYUTL YCTPONCTBO K CETU NUTaHUS.

Ybeautech, YTO KOHLIEBOW Ban TonkaTtens
BpaLyaetcs ceoboaHo. Ecnm Ban He BpallaeTcs
cBoboaHO, crefyeT TWaTerbHO OYUCTUTL ero
1 CMa3aTb HECKOMNBKMMM Kanmnsamy MallMHHOTO
macna.

Y6eautechb, 4TO pexylime 3NeMeHThl
HaXOJATCSA B XOPOLLEM COCTOSHUAN U HAaTOYeHbI.

NHpopmaumna o pexywmx anemeHTax
npvBegeHa Ha cTp. 61.

C 3ArPY304YHOWM BOPOHKOW:

BbIHbTE BUNKY N3 PO3ETKMU CETU NUTAHUA UK
OTKNK4nTE py6VIJ'IbHI/1K, 3aTeM nposepbTe
cocTosiHMe kabens nUTaHus WU LenoCTHOCTb
N30MALMN C BHELLHEN CTOPOHBI.

Y6eauTech, YTo YCTPOWUCTBO He BKMYaeTCs
C UMIMHAPOM Mofayu, YCTaHOBMNEeHHbIM 6e3
3arpy304HON BOPOHKN.

Ecnu sawwuTHas yHKUMA He BbINOMHAeTCs
unu kabenb NUTaHKUs NOBpeXaeH, obpatntech
K KBannduuMpoBaHHOMY crneunanucty
no TeXHUYeckomy 06CNyXMBAHWIO UMK
CNeunanucTy-aneKkTpuKy Ans yCTpaHeHus
HEeMCnpaBHOCTKU, Mpexae 4YeM CHoOBa
MOAKMIOYUTL YCTPONCTBO K CETU NUTAHUS.

Y6eautechb, 4TO pexylime 3NeMeHThl
HaXOJATCA B XOPOLLEM COCTOSHUAN U HAaTOYeHbI.

NHdopmauma o pexywux aneMmeHTax
npvBeaeHa Ha cTp. 61.

C HACAIKOV C 4 TPYBKAMMW:

BbIHbTE BUINKY N3 PO3ETKU CETU NUTAHUA UK
OTKNK4nTe py6VIJ'IbHVIK, 3aTeM nposepbTe
COCTOsiHME Kabens nUTaHus U LenoCTHOCTb
N30MALMN C BHELLHEN CTOPOHBI.

Y6epnTechb, YTO YCTPONCTBO HE BKMIOYAETCH
C LUMIIMHAPOM Mofayu, YCTaHOBMEHHbIM 6e3
Hacaaku ¢ 4 Tpybkamu.

Ecnu 3awutHas (b)/HKLI,Mﬂ He BbINONHAETCA
unu kabenb NUTaHKs! noBpexaieH, 06paTVITer
K KBaJ'IM(i)VILlVIpOBaHHOMy cneunanucty
Nno TE€XHUYeCKoMy O6Cﬂy)KI/IBaHM}0 nnu
cneunanucTy-anekTpuky and yctpaHeHua
HencnpaBHOCTU, Npexage 4YemM CHOBa
NOAKNK4YNTb YCTDOIZCTBO K CETU NUTaHUA.

Y6eantechb, YTO pexyuiue dMeMeHThl
HaXO[ATCSA B XOPOLLEM COCTOSHUAW U HAaTOYeHbI.

NHdopmauma o pexywmux anemeHTax
npvBeaeHa Ha cTp. 61.

HALLDE « User Instructions



TUN OBPABOTKU

Hapeska nomTvkamu, kyoukamu, Usmens4eHme
Ha Tepke, Hape3ka COMOMKOMN W BOMHUCTLIMU
NoMTUKaMK, Hape3ska kapTodenbHbIX YMMCOB,
pasHblX pa3MepoB, B 3aBUCMMOCTU OT
BblBpaHHOro pexyLuero anementa. Obpabotka
oBoLei, dpykToB, cyxoro xneba, cbipa,
opexos, rpuboBs U T. 4.

MONb30OBATENMU

PecTopaHbl, KyxHu, 6ONbHULbI, LUKOMbI, MYHKTbI
ObICTPOro NWUTaHUsA, NyHKTbI OOLLECTBEHHOO
nuTaHus, NuuLepun, cyga, LeHTpanbHble
KYXHW, KYXHWU yuYpexneHuid, npeanpuatus
MULLEBO NPOMBILLIIEHHOCTW U T. A.

OBBEM

o 3 000 nopuwit B AeHb, 15 Kr B MUHYTY C
YCTPOWCTBOM py4HOW nogaym v 40 Kr B MUHYTY
C 3arpy304HO BOPOHKO.

MUCNONb30OBAHME
YCTPOUCTB NOAAUM

YCTPOMNCTBO PYYHOW NOAAYMN,
ERGO LOOP/YCTPOWCTBO
MNHEBMATWUYECKOW MOOAYN:

ByHkep nogaun ucnonb3yetcs AN nogayu
pas3nuyHbIX NPOAYKTOB W AnsA ob6paboTkm
KPYMHbIX MPOAYKTOB, Hanpumep, Kanycrbl
(MOXHO 3arpyxaTb KO4YaHbl LEENKOM).

ByHkep nogauu Takxe ucnonb3yervcs,
Korga npoAykT Heob6XoauMMo HapesaTb B
onpeaeneHHoOM HanpaBneHuun, Hanpumep,
TOMaThbl U IMMOHBI. 3arpyxaiiTe v yknaableanTe
NPOAYKTbI, KaK NOKa3aHO Ha PUCYHKE.

EYHKEP HEMPEPLIBHOV MOLAYN:
3arpysoyHas BOpOHKa MpefHasHaveHa ans
HenpepbIBHOM 06paboTky NPOAYKTOB KPYrIion
dopmbl, HanpumMep, kaptodens, nyka u T. n.

HACAJIKA C 4 TPYBKAMMU:

WcnonbayeTca Ana Hapesku NoMTUKaMu
OJIMHHBIX MPOAYKTOB, Hanpumep, OrypLos,
CM. PUCYHOK.

CBOPKA U PA3BOPKA

LUNNNHAP MOOAYN

Mpu cBopke onycTUTe 3anupatoLLnii phlyar.
BcTaBbTe UMNMHAP Nodayn Ha WTUPTHI
YCTPOWCTBA U ONyCTUTE LANUHAP.

MogHuMUTE 3anupatoLLmin pelvar.

Mpu cHATUM cHayana CHUMWUTE YCTPOWCTBO
nopayu.

OnycTute 3anupatoLLuii pelyar.

CHMMUTE UMNUHAP NOAauun co WTUgTOB
yCTpONCTBA.

HACALKA C 4 TPYBKAMU
HaxmuTe KHOMKY BbIKMIOYEHUS.

lNpun ycTaHOBKe yCTaHOBUTE LMIMHAP Nogauu
C TpeMA BHYTPEHHUMU HOXXaMW.
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YcTaHoBMTe Hacagky ¢ 4 Tpybkamu B
UMnVMHOP NoAaYm Tak, 4yToObl €€ Ban Bowlen
B oukcupytoLlyto Tpy6y LmnuHapa nogauu.

Haxmute pykosTKy cbukcatopa Hacagkv ¢ 4
Tpybkamm 1 noBepHUTE €€ NPOTMB YacOoBOM
CTPEerku.

ﬂpVI CHATUX NOBEPHUTE 3anupParoLLyo PyyKy
no 4YacoBou CTpenke U CHUMUTe Hacagky C 4
Tpy6kamm.

YCTPOWCTBO PYYHOW NOAAYN
Haxmute KHOMKY BbIKIMKOY4EeHNA yCTpOIZCTBa.

Mpu YyCTaHOBKe yCTaHOBUTE LMnNnUHOP nogayun
C TpemMdA BHYTPEHHUMWN HOXaMMU.

MogHuMKTE pbivar go ynopa.

YcTaHoBUTE YCTPOMCTBO PYYHOW nodayu B
LMAMHAP Mogaym Tak, YTobbl ero Ban BoLuen
B (bukcupytowyto Tpyby LmMnuHapa nogayuu.

HaxmuTe Ha yCTPOWCTBO py4yHON Mofaym u
MOBEPHUTE Er0 MPOTUB YaCOBOWN CTPESKM.

Mpu CHATUM HaXMUTE Ha YNOPHYIO MOAYLLKY,
Ans pa3brnokMpoBKM 1 NOBEPHUTE YCTPOMCTBO
PYYHOM nofayn no YacoBOW CTPErKe, 3aTem
CHUMWUTE €ero.

YCTPOWCTBO MHEBMATUYECKOWM
NOJAYM

Haxmute KHOMKY BbIKNK4YeHNA yCTpOI;ICTBa.

lMpw ycTaHOBKE YCTAHOBUTE LIMIUHAP NOAAYM
C TPEMS! BHYTPEHHUMM HOXaMM.

YcTaHOBUTE YCTPOWCTBO MHEBMATUYECKOM
nogayn B UMIMHAP Nofayn Tak, 4Tobbl ero
Bas BoLen B huKCHpyHoLLyto Tpy6y umnuHapa
noaayn.

HaxmnTe Ha yCTpOMCTBO MHEBMATUYECKOM
nofjayv u NOBEPHUTE ero NpoTUB YacOBOW
CTPEnKu.

YcTaHoBUTe 3alwWenkueawlwycs
COEANHUTENbHY TOMOBKY lMaHra
Komnpeccopa Ha natpy6ok ycTpoicTea
NHEeBMAaTUYECKOMN Noaaum.

HacTpoiTe nepeknioyaTenu CKOpoCTM
YCTPOWCTBA M YCTPOMCTBA MHEBMAaTU4ECKON
nofayn B COOTBETCTBUM C WCMOMb3yeMbIM
PEXYLLMM 3IEMEHTOM COTTACHO MHCTPYKLMSM,
npueeneHHbIM B pasgene HACTPOWMKA
MEPEKIKOYATENEN CKOPOCTM.

Bkntoyute Komnpeccop U HacTpoiTe
[aeneHve nogaun Ha 5,5 6ap. Ucnonbayiite
KOMMNPECCop B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMAMM
npounssoanTens.

MpoBepbTe [faBlieHMe BO3Ayxa Ha
patyuke pasneHus. PekomeHayemoe
3HAYeHWe [aBneHUs BO3gyXa COCTaBnsieT
npubnuantensHo 5,5 6ap, HO Tekyliee
HeobXxoaymoe 3HaYeHVe MOXET BapbUpoBaTh.
Ecnn maHomeTp nokasbiBaeT Apyroe
[aBneHue, NOAHUMUTE MepekrnyaTenb, a
3aTeM MOBEpHWUTE ero Tak, YToObl MaHOMETP
rnokasarn aBrneHue okono 5,5 6ap, nocne yero
CHOBa ONyCTUTE €rO.

Mpu CHATUM OTKNIOYUTE KOMMpeccop,
3aTeM OTCOeAMHUTE 3allenKkuBalLLyloCs

COEANHUTENbHY TONMOBKY lINaHra
komnpeccopa oT naTtpybka yctpoiicTsa
NHEBMaTUYECKOM noaauu.

Mpn CHATUM HAXMUTE Ha YNOPHYHO MOAYLLKY,
ANS pa3bnokMpoBKM 1 NOBEPHUTE YCTPONCTBO
NHEBMAaTWUYECKO MoJa4um no HacoBOW CTPerke,
3aTeM CHUMUTE ero.

LUNNNHAP MOOAYN N 3ATPY30YHAA
BOPOHKA

Mpu cbopke onycTUTE 3anMpatoLLyin phivar.

BcTaBbTe UMMMHAP NOAAYM HA WTUATHI
YCTPOWCTBA U ONYCTUTE LIMNMHAP.

MogHuMKUTE 3anupatoLLmi pelvar.

YcTaHoBUTE 3arpy304HYH) BOPOHKY B LIEHTP
LUMnMHApa nogayum Tak, 4tobbl e€ Ban BoLuen
B (huKkcupytoLLyto Tpy6y uunuHapa nogauu.

Haxmute Ha 3arpy30o4Hy0 BOPOHKY U
NOBEPHUTE 3anuparLllyo pyykKy npoTus
YacoBOW CTPENKU.

Mpy CHATWM MOBEPHUTE 3aNUPAIOLLYIO PYYKY
MO YaCOBOW CTPESKE U CHUMUTE 3arpy304Hyto
BOPOHKY.

OnycTuTe 3anvpaloLnii pblyar.

CHUMWTE UMNWMHAP NoAayn co WTndToB
YCTPOWCTBA.

YCTAHOBKA PEXYLWIUX
SNIEMEHTOB

lMpwn McnonbL30BaHMM YCTPOWNCTBA PYYHO UIn
nHeBMaTuyeckon nogayn ybeputech, 4To
nnacTuHa TonKaTtens HaxoauTcs B BEPXHEM
MONOXEHWUW, U BbIABUHLTE €e U3 YCTPOWNCTBa
nogayu Bneso. lpyn ncnonb3oBaHum
3arpy3oyHON BOPOHKWM MNKU Hacapgku
¢ 4 Tpyb6kamu BbiHbTE Ban M3 €ro mMecta
COe[IHEHNS C 3afiHel CTOPOHbI YCTPOWCTBA.

OnyctuTe 3anupatownin pblyar 1 HaknoHuTe
YCTPOWCTBO Nojayun Hasag.

YcTaHoBUTE AUCK C6paCbIBaTeJ’Ib Ha Ban
N NOBEPHUTE U Cnerka HaXMmmute Ha AUCK
CﬁpaCbIBaTeJ’lb, 4yTOObl OH BCTan Ha MecTo
coeguHeHus.

YCTaHOBUTE HYXHbI PEXYLUMIA ANIEMEHT Ha
Bar v NPOBEPHMTE €ro Tak, 4Tobbl OH nonan B
MEeCTO COefMHEHMS.

Npwn Hapeske Ky6VIKaMVIZ YCTaHOBUTE PELLETKY
Ona HapesaHusa Ky6VIKaMI/1 OCTPbIMU KpasgmMun
BBEpX, Tak, 4T0ObI BblEMKA Ha 60Ky peLleTku
BOLLMA B HANpaBsnsoLmmn xernob B 0CHOBaHWUK
yCTpOI;iCTBa. 3aTem BCTaBbTE HOX AN HAPE3ku
NOMTUKaMK Tak, YToObl OH BOLWIEN B MECTO
coeuHeHus.

YCTaHOBUTE aKTMBaTOP MPU WUCMONb30BaHUM
3arpy304HON BOPOHKM, KPEMEXHblA BUHT
npW UCNonb3oBaHUK Hacaaku ¢ 4 TpyGkamu,
UINu cnupaneBuaHbli oukcaTop Aucka npw
UCMONb30BaHWUKM YCTPOMCTBA PYYHON MMM
MHEBMaTUYEeCKO Mogayu, NOBEepHYB NpOTUB
4acoBO CTPENKW NpK MOMOLM KMtoya, Ha
LEHTpanbHbIN Ban PeXyLLEro afieMeHTa.
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CHATUE PEXYLIUX
SNIEMEHTOB

OTBWHTMTE aKTMBATOp, CNMpaneBUAHbIN
¢hukcaTop ANWCKa MNU KPEMNeXHbli BUHT
Mo YacoBoW CTpPenke Npy NMOMOLLU Kiioua,
3aTEM CHUMUTE pexyLume SMEMEHTbI U AUCK
cbpacbiBaternb.

HACTPOMKA
NMEPEKNIOYATENEN
CKOPOCTHM

lNepekroyateny CKOPOCTU YCTPOMCTBA 0BBIYHO
YCTaHOBIEHbI B NonoxeHue "2" ana nobon
Hape3ku 3a UCKMYEHNEM Hapesku Kybukamu,
npu KOTOPOM nepeknyaTtenb CKOpOCTH
[OIMKEH HaxoauTbCs B MonoxeHun"1".

lMpwn paboTe ¢ yCTPOMCTBOM MHEBMATUYECKON
nogayn ycTaHOBUTe nepekniyaTenb
CKOPOCTM YCTPOICTBA U YCTPOICTBa nogauu
B COOTBETCTBUM C Tabnuuewn, NpuBeseHHON
HUXe.

PF = ycTpo#cTBO NHEBMATUYECKOW NOAAYM.

M = ycTponcTBo

JOMTUK

0,5-1,5MM: ccvvieieieiieee PF=1.M=2.
2-3 MM i PF=2.M=2.
4T MM: oo PF=3.M=2
8-14 MM: oo PF=3.M=1.
15-20 MM: oo PF=3.M=1.
BOJIHUCTHIN NOMTUK

2-3 MM e, PF=2.M=2
4B MM: oo PF=3.M=2.
HOX ANgA HAPE3KW CONOMKOWM
2X2-3X3 MM ..vveveveeieiie e PF=2.M=2.
2X0 MM: oo PF=2.M=2.
AX4-B6X6 MM: ......cvvevvenrennee. PF=3.M=2
8x8-10x10 MM: ....cvveveeee PF=3.M=1.
ONCK-TEPKA

TOMM: (o PF=1.M=2
26 MM: oo, PF=2.M=2
8-10 mm: . .PF=3.M=1
MENKAA TEPKA:
............................................ PF=1.M=2
OCOBO MENKAA TEPKA:
............................................ PF=1.M=2
TEPKA ONA TBEPOOIO ChIPA:
............................................ PF=1.M=2
HOX ANA HAPE3KW KYBUKAMU

12,5 MM: o PF=1.M=2.
HAPE3KA KYBUKAMMW:

BX6-25X25: ...evieiiieeeeee TM=1.M=2
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HAPE3KA KYBUKAMU MATKUX
NPOOYKTOB
8X8-15X15 MM: ......covveeee. TM=1.M=2

ONCK ONA KAPTOSENA ©PU
TOMM: o, TM=1.M=2

OYUCTKA

Mepen ouncTKOW yCTpoMCTBA BHUMATESIbHO
npoynTanTe BCE UHCTPYKLMN.

MEPEL OYUCTKOW: Bcerga oTkniovaiite
YCTPOWCTBO U BbIHUMAWTE BUMKY U3 PO3ETKM.
Ecnu Bunku HeT, nepekniovainte pyounbHuK
B MOMOXeHWe "BblkntoyeHo". CHuMuTe BCe
CbeMHble AeTanu, KoTopble Heobxoaumo
OYUCTUTD.

O4YMCTKA B NOCYOOMOEYHOW MALLUMHE:
Bce nnacTukoBble AeTanu NpUrogHb! Anst MOVKA
B NOCyOMOeYHON MaLumHe. Mpumeyanue: He
cnegyeT MbITb MeTannuMyeckue fetanu B
MOCYAOMOEYHO MalUMHe, 3@ UCKIYEHNEM
[eTanei, U3roToBneHHbIX U3 HepxaBetoLlen
ctanu. Oynuctka aetanen M3 anoMUHUS B
MOCYOMOEYHON MallvHe MPUBERET K UX
NnoTEMHEHWI0. Takoe NOTEMHEHUE TPYAHO
yOanuTb, OHO MOXET NPUBECTYW K 06pa3oBaHmio
NATEH Ha ApYruxX Aetansx.

OYNCTKA BPYYHYIO: ins moviku pgetanei
BPYYHYIO MCMOSb3YITE XUAKOCTb A1 PYHYHOTO
MbITbSl MOCYAbl. ByabTe O0CTOPOXHbLI Npu
obpalleHnn ¢ TpemMs OCTPbIMU HOXaMu B
umnungpe nogaun!

YNCTAWWME CPEOCTBA: Ucnonb3ynte
LEeTKY, BXOASALYK B KOMMNEKT NOCTaBKM
YCTPOWCTBA, WUIM aHanorMyHyto LWeTKy Ans
OYUCTKM NOBEPXHOCTEN, CONPUKACAIOLLMXCS C
npogykTamu. Ban Hoxa B LIEHTpe YCTponcTBa
MOXHO OYWUCTUTb C MOMOLLbI HebomnbLLOoK
wetkn ans OyTbinok. [pyrue noBEpPXHOCTM
YCTPOWCTBA NPOTUPaNTe BNaXHOW TKaHbHO.

OEBVNHOEKUMNA: UcnonbayinTe
nsonponunosblii cnupt (65-70%).
M3onponunoBbll cnupt saBnaetcs
NerkoBoCnIaMeHaoWnMMCcs BeLecTBOM,
noaToMy C HMM crnepyeTt obpawarbcs
OCTOPOXHO.

BHMMAHWE:

* He nponwusaiite 1 He pacnbinsnTe Bogy Ha
60KoBbIE NOBEPXHOCTH YCTPONCTBA.

* He ucnonbayiTe KMNALWYIO UK FrOpsYYio
BOZY.

* He uncnonb3yite runoxnopuT HaTpus

(xnop) unu cocTaBbl, cofepxallye JaHHoe
BELLeCTBO.

* He ucnonbaynte ocTpble NpeameTbl 1nm
npeameTbl, He MpeAHas3Ha4yeHHble Ans
YUCTKM.

* He ucnonb3yiite abpasuBHble mMoloLmMe
CpeacTBa UM QYUCTUTENM.

HE PEKOMEHIOYETCA: He ucnonb3ynte
rybkn ¢ abpasmBHbIM NOKpbITUEM (Hanp.
Scotch-Brite™). Wcnonb3ynte nx Tonbko

B Crny4vae KpanHen HeobxoammocTu. Ux
UCnonb30BaHvWe NpuBoauT K 06pas3oBaHuio
LUEPOXOBATOCTEN Ha MOBEPXHOCTU W CHIDKEHNIO
€e BOJO0OTTasK1BatoLLen CrocobHOCTU.

PEKOMEHOALIMW MO YXOAOy:

* Ounwante ycTpomcTBo cpasy nocne
MCrOoMNb30BaHwS.

. |_|p00yLLlVITe yCTpOl7ICTBO HemMeaneHHO
nocrie O4NCTKM BO M3DEXaHNEe OKUCNEHUS U
BbILBETAHNA NOBEPXHOCTU.

NHOOPMALIWA: Ecnun ycTtpoincteo byaet
0CTaBaTbCs BNAXHLIM B TEHEHNE ATTUTENBHOMO
BPEMEHM, Ha €ro NOBEPXHOCTM NOSIBATCA NATHA.
Takune natHa sBnsawTcs 6e3BpeaHbIMU, HO
MOBEPXHOCTb NOTEPSIET CBOW NEPBOHAYASIbHbIN
Bug. OBowwmM 1 PpyKTbI copepxat Kucnotol. B
3aBMCMMOCTM OT 06pabaTbiBaeMbIX NPOOYKTOB,
Takue Kucnotel OyayT BO3OEMCTBOBATL Ha
MeTann yepes3 onpeaerieHHbIe NMPOMEXYTKU
BpeMeHu. Mo3TOMYy BaXHO OYUCTUTb
YCTPOWCTBO HEMEAJSIEHHO nocne obpaboTku
NPOAYKTOB, COAEPXKALLMX COMNM U KUCOTbI.

YCTPAHEHME
HEUCNPABHOCTEMW

YTt0o0bl YCTpaHUTL ONaCHOCTb NOBPEXAEHUS!
moTtopa, yctponctso RG-400 ocHaleHo
TENMoBOW 3aLLMTON, KOTOpPasi aBTOMATUYECK
OTKIIIOMAET YCTPOWCTBO, ecnu Temnepartypa
MOTOpa CTAHOBUTCS CMULIKOM BbICOKOM.
TennoBas 3awmTa MoTopa UMEET (PYHKLUIO
aBTOMaTHU4Yeckoro copoca. ATo 03HaAYaeT, 4To
YCTPOWNCTBO MOXHO BKMIOYWTb CHOBA Nocrne
oxnaxaeHust MoTopa. [ins aToro, kak npaswuso,
Tpebyetcs o1 10 1o 30 MUHYT.

HEWCMNPABHOCTb: YcTpoiicTBO He HaunMHaeT
paboTy unuM ocTaHaBNMBAETCS BO BpeMms
06paboTkM 1 He BKMOYaETCS.

CMOCOBb YCTPAHEHWA: Y6eauTech, 4to
BUIIKA NNOTHO BCTaBMeHa B PO3ETKY CETU
NUTaHWS UM BKIOYMTE pyBUnbHUK. Haxmute
KHOMKY BKIOYEHUS. YCTaHOBUTE UMNUHAP
noAayy 1 yCTpoMCTBO NOAayM B COOTBETCTBUN
C MHCTPYKUMUSIMU, NPUBELEHHbIMU B
pasgene "Cbopka". Ybeagutech, 4To BCE
3NeMEeHTbl YCTAHOBMEHbl MPaBUIIbHO,
a npefgoxpaHuTenbHas pyyka nogHsaTa.
Y6eagutech, 4TO NpenoxpaHuTenu B kopobke
Ans npefoxpaHuTenew, NnpefHasHaYeHHoN
ANS NomMelweHUn, He NOBPEXAEHbl U
COOTBETCTBYIOT 3HAYEHUIO HOMUHANBHOIO
TOoKa. [lofoXanTe HECKONbKO MUHYT U
nonpobynTe BKNOYNTL YCTPOWCTBO. Ecnm
YCTPOWCTBO HE HayuHaeT paboTy, BbI30BUTE
KBanMuUUMPOBAHHOrO cneyumanucta no
TEXHUYECKOMY 0OCNYXMUBAHMIO.

HEWMCNPABHOCTb: Hwuskad
NPoOW3BOAUTENbHOCTL MU HEYLOB-
NETBOPUTENbHbIE Pe3ynbTaThbl HAPE3KU.

CMNOCOB YCTPAHEHWA: Y6enutech, 4Tto
UCMONMb3YETCH HYXXHOE peXxyllee YCTPOWCTBO
Unu KOMOMHaALMA pexXyLmnx YCTPOMCTB.
YcraHosuTe cnvpaneBnaHbIn omukcaTop Aucka
(MHeBMaTUYECKWI UK PyYHOW TorKaTenb),
KPEMEXHbIN BUMHT (Hacagka ¢ 4 Tpybamu)
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UNU akTUBATOp (3arpysoyHasi BOPOHKA).
Y6eautechb, YTO NepekyaTenu CKopocTu
YCTPOWCTBA M YCTPOMCTBA MHEBMATUYECKOW
NOAAYM HaXoAATCS B NPaBUIILHOM MONOXEHNN
B COOTBETCTBUM C Tabnuueii, NPMBEAEHHOI B
pasnene HACTPOMKA NMEPEKIIOYATENEN
CKOPOCTW, u 4T0 nokasaHus MaHoMeTpa
COCTaBNAT okorno 5,5 Gap.

Y6enutecb, YTO NOPLIEHb YCTPOWCTBA
NMHEBMAaTWUYECKOW Nofayn yCTaHOBIEH Ha
npaBuIbHY0 CKOpPOCTb. lonoxeHne "1" —
npubn. 12 cek/unkn NOPLUHSA, NOMOXEHUe
"2" — npnbn. 8 cek/LUMKN NopLUHS, NONOXEHWe
"3" — npubn. 4 cek/unkn NOpPLWHS.
Mpu Heob6xoQMMOCTN CKOPOCTb AOMXKHA
ObITb HACTpOeHa KBanUMMULUPOBAHHLIM
cneunanucToM. Yoeamtecb, YTO HOXEBblE
AMCKM W OUCKU-TEPKN ONS U3MENbYEHNs B
XOpOLUEM COCTOSIHWUW W HaToueHb!. HaxumariiTe
Ha NPoAYKTbl C MEHbLUEN CUITON.

HEWCMNPABHOCTb: PexyLimnit anemeHT He
CHUMaEeTCS.

CMOCOB YCTPAHEHWA: Beerpa ncnonbayiite
avck cbpaceliBatens. Vcnonbayinte nepyatku
13 NAOTHON TKaHW UNW Apyrue aHanornyHole
nep4yaTku, YTobbl He NMOPaHWUTL PYKU O HOXM
pexyLlero aneMeHTa, CHUMUTE pexyLiun
3IIEMEHT, NOBEPHYB €ro Mo 4YacoBOii CTPErkKe.

HEWCIPABHOCTb: AkTBaTop, KpenexHbin
BUHT WUIU CnvpaneBuaHbIA ukcaTop aucka
HE CHUMAaETCS..

CMNOCOBb YCTPAHEHWA: OTBMHTUTE NO
4acoBOI CTpenke Npy NOMOLLY Krtoya.

TEXHUYECKMUE
XAPAKTEPUCTUKM
YCTPOMCTBA HALLDE RG-400

YCTPOWCTBO: MoTop: ABYXCKOPOCTHOIA,
1,5/0,9 kBT, 400 B, Tpexdgasubini, 50 lu,
¢ 3awwuTon B 3,7 A. lNepenava: 3ybuatas
nepegaya. Cuctema 6esonacHocTu: Tpu
3aLUNTHBIX BbIKMOYATENs. YpOBEHb 3aLUMThI:
IP45. PoseTka ceTu nuTaHus: ¢ 3a3eMneHuemM,
TpexdasHas, 16 A. lNpegoxpannTtens B kopobke
NS NpeaoxpaHuTeneil, npeaHa3HavyeHHoN Ans
nomeLleHnin: 10 A, 3ameaneHHbIn. YpoBeHb
wyma: LpA (EN31201): 70 aoBA.

YCTPOMCTBO MHEBMATWYECKOW
MOOAYN: Tpu ckopocTu nogaym.
PekomeHayembi 06beM 1 AaBNEHNE CKATOro
Bosgyxa: 15 n/muH, 5,5 6ap.

PEXYLWME SNEMEHTBI: Anametp: 215 mm.
Ckopoctb: 400/200 06/MuH.

MACCA HETTO: YctpowncTteo: 54
kr. LUunuaap nogayn: 6 kr. 3arpysodHas
BOPOHKa C LMUNUHAPOM: 12 Kr. YCTPOWCTBO
nHeBMaTuyeckon nogauu: 11 kr. Ycrponcteo
py4Hon nopaym: 5 kr. Hacagka c 4 Tpybamu:
5 kr. Pexylwue aneMeHThbl: B CpejHeM
npuénuanTensHo 1 kr.

CTAHOAPTbLI: CTAHOAPT NSF 8, cm.
JeKnapaLmio COOTBETCTBUA.
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NAVODILA

HALLDE
RG-400

(s1)

POZOR!

CUTTING HAZARD
| SHARP BIADES! |

Pazite, da si rok ne porezete z ostrimi rezili
rezalnega orodja in polnilnega valja in
gibljivimi deli.

Aparat lahko namesti samo usposobljeni
serviser.

Rok nikoli ne vstavite v nobenega od
polnilnih nastavkov ali polnilnih valjev,
razen pri ¢iS¢enju.
Za rezanje s 4-cevnim vlozkom vedno
uporabite tolkace.

Rok nikoli ne vstavite v izstopno stran
aparata, ko je polnilni valj spuséen in je
zaporni rocaj dvignjen.

Nastavek za pretresanje, zaporni vijak in
nastavek za oblikovanje je treba s kljuéem
priviti (v levo) in odviti (v desno).

Pred nameséanjem ali odstranjevanjem
rezalnega orodja itd. vedno pritisnite gumb
za zaustavitev aparata, tudi ¢e slednji
miruje.

Pred ¢iS€enjem izklopite aparat™ in iz
vticnice odstranite vtika¢ ali pa izklopite
stikalo elektricnega omrezja.

Pri uporabi 4-cevnega vlozka nikoli ne
uporabite rezalnega orodja, ve¢jega od
10 mm.

Samo usposobljen serviser lahko poseze
v aparat in odpre njegovo ohisje.

Aparata nikoli ne uporabite za rezanje
zmrznjenih Zivil. Pred rezanjem iz zivil
odstranite vse trde dele (npr. peclje jabolk,
lesnate dele repe itd.), da preprecite
poskodbo rezil.

S to napravo ne smejo rokovati otroci ali
osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, ¢utnimi
ali duSevnimi zmoznostmi ter osebe s
pomanjkljivimi izkuSnjami s takimi napra-
vami, razen e jim je nuden ustrezni nadzor
oz. navodila.
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ODSTRANITEV EMBALAZE

Prepricajte se, da so bili dobavljeni vsi deli, da
aparat pravilno deluje in da med prevozom ni
priSlo do poskodb. Dobavitelja aparata je treba
v osmih dneh obvestiti 0 vseh pomanjkljivosti.

NAMESTITEV

Aparat prikljucite na zanj primerno elektricno
omreZje.

Pred namestitvijo aparata odstranite rezalno
orodje.

Ponastavite prilagodljive nogice glede na
potrebe in tako zagotovite, da je aparat évrsto
pritrjen.

Obesalnik za rezalna orodja namestite na
steno blizu aparata za priro¢no in varno
uporabo.

Prepricajte se, da se blok vrti v desno.

PrepriCajte se, da se aparat zaustavi, ko je
zaporni ro¢aj zloZzen navzdol.

Prepri¢ajte se, da se aparat zaustavi, ko
zaporni gumb za nastavek polnilnega lijaka
ali 4-cevni vloZek zasukate v desno v poloZaj
odklepa, in da se aparat ponovno zaZene,
ko zaporni gumb zasukate v levo v poloZaj
zaklepa.

PrepriCajte se, da se aparat zaustavi, ko je
polnilna plos¢a prikljucka ro¢nega ali pnev-
matskega potisnega polnilnika pomaknjena
vstran, tako da je odprtina polnilnega valja
ve€ja od 60 mm, in da se aparat ponovno
zazene, ko je ta pomaknjena nazaj nad polnilni
valj.

Ce aparat ne deluje pravilno, je treba napako
odpraviti pred zaetkom uporabe.

PRED UPORABO APARAT
VEDNO PREGLEJTE

Iz vtiCnice odstranite vtikac ali izklopite locilno
stikalo, nato pa preverite, da je elektriéni kabel
v dobrem stanju in da nima razpok.

Z ROCNIM/PNEVMATSKIM
POLNILNIKOM:

Z nameSc¢enim rezalnim orodjem se prepricajte,
da se aparat zaustavi v 2 sekundah, takoj ko
je plos¢a potisnega nastavka pomaknjena
navzven ve¢ kot 60 mm, in da se ponovno
zazene, ko je plos¢a potisnega nastavka
pomaknjena nazaj nad polnilnik.

Prepricajte se, da aparata ni mogocCe zagnati
z odstranjenim polnilnim valjem in spus¢eno
plos¢o potisnega nastavka.

Ce nobena od zgornjih vamostnih funkcij ne
deluje, kot je to predvideno, ali je elektri¢ni
kabel pocen, stopite v stik z usposobljenim
elektriCarjem, ki bo okvaro odpravil preden
aparat spet priklopite na elektri€no napajanje.

Prepriajte se, da blok ploS¢e potisnega
nastavka prosto deluje. Ce blok ne deluje
prosto, ga previdno odistite in ga namazite z
nekaj kapljicami strojnega olja.

Prepri¢ajte se, da je rezalno orodje ostro in v
dobrem stanju.

Za informacije o rezalnem orodju glejte strani
61.

S POLNILNIM LIJAKOM:

Iz vti¢nice odstranite vtika€ ali izklopite locilno
stikalo, nato pa preverite, da je elektricni kabel
v dobrem stanju in da nima razpok.

Prepri¢ajte se, da aparata ni mogoce zagnati,
ko je polnilni valj za polnilni lijak name&cen,
vendar sam polnilni lijak ni.

Ce varnostna funkcija ne deluje, kot je to
predvideno, ali je elektriéni kabel pocen, stopite
v stik z usposobljenim elektriarjem, ki bo
okvaro odpravil preden aparat spet priklopite
na elektri€no napajanje.

Prepri¢ajte se, da je rezalno orodje ostro in v
dobrem stanju.

Za informacije o rezalnem orodju glejte strani
61.

S 4-CEVNIM VLOZKOM:

Iz vti€nice odstranite vtikac ali izklopite lo€ilno
stikalo, nato pa preverite, da je elektri¢ni kabel
v dobrem stanju in da nima razpok.

Prepri¢ajte se, da aparata ni mogoce zagnati,
ko je polnilni valj za 4-cevni vioZzek namescen,
vendar sam 4-cevni vlozek ni.

Ce varnostna funkcija ne deluje, kot je to
predvideno, ali je elektricni kabel pocen, stopite
v stik z usposobljenim elektriarjem, ki bo
okvaro odpravil preden aparat spet priklopite
na elektricno napajanje.

Prepri¢ajte se, da je rezalno orodje ostro in v
dobrem stanju.

Za informacije o rezalnem orodju glejte strani
61.

VRSTA PREDELAVE

Glede na uporabljeno rezalno orodje je z
nastavkom mogoce rezati na rezine, ribati,
strgati, rezati na trakce, rebrasto rezati na
razline velikosti. Orodje predela zelenjavo,
sadje, suh kruh, sir, oreS¢ke, gobice itd.

UPORABNIKI

Restavracije, kuhinje v trgovinah, bolni$nice,
Sole, prodajalne hitre hrane, gostilne, pice-
rije, ladje, osrednje kuhinje, institucionalne
kuhinje itd.

ZMOGLJIVOST

Do 3.000 porcij na dan in 15 kg na minuto
z ro¢nim polnilnikom ter 40 kg na minuto s
polnilnim lijakom.

UPORABA POLNILNIKOV

ROCNI POLNILNIK ERGO LOOP/
PNEVMATSKI POTISNI POLNILNIK:

Velik polnilni predal se uporablja predvsem za
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dodajanje razli¢nih vrst Zivil v velikih koli¢inah
in za rezanje vedjih Zivil, kot je zelje.

Velik polnilni predal se uporablja tudi takrat,
ko je Zivilo treba zrezati v doloCeni smeri, na
primer paradiZnike in limone. Zivila poloZite/
nalozite, kot je prikazano na sliki.

POLNILNI LIJAK:

Uporablja se za neprekinjeno rezanje velikih
koli¢in okroglih Zivil, kot so krompir, €ebula ipd.

4-CEVNI VLOZEK:

Uporablja se za rezanje dolgih Zivil, kot so
kumare (glejte sliko).

MONTAZA IN DEMONTAZA

POLNILNI VALJ

Pri name$¢&anju zlozite zaporni rocaj. Polnilni
valj potisnite na te€ajne sornike aparata in ga
spustite.

Dvignite zaporni rocaj.

Pri odstranjevanju najprej odstranite polnilni
nastavek.

Spustite zaporni rocaj.

S tecajnih sornikov aparata odstranite polnilni
valj.

4-CEVNI VLOZEK

Pritisnite gumb za zaustavitev.

Pri name&€anju polnilni valj opremite s tremi
notranjimi nozi.

4-cevni vlozek namestite v polnilni valj z
blokom v cevi polnilnega valja.

4-cevni vlozek potisnite navzdol in zaporni
gumb zasukajte v levo.

Pri odstranjevanju zaporni gumb zasukajte v
desno in odstranite 4-cevni viozek.

NASTAVEK ROCNEGA POTISNEGA
POLNILNIKA

Pritisnite gumb za zaustavitev aparata.

Pri names$¢anju polnilni valj opremite s tremi
notranjimi nozi.
Rocico pomaknite do konca navzgor.

Blok nastavka rocnega potisnega polnilnika
namestite v cev polnilnega valja.

Nastavek ronega potisnega polnilnika poti-
snite navzdol in ga zasukajte v levo.

Pri odstranjevanju plosCico za zaustavitev poti-
snite navzdol in nastavek ronega potisnega
polnilnika zasukajte v desno ter ga odstranite.

NASTAVEK PNEVMATSKEGA
POTISNEGA POLNILNIKA

Pritisnite gumb za zaustavitev aparata.

Pri name&¢anju polnilni valj opremite s tremi
notranjimi noZi.

Blok nastavka pnevmatskega potisnega polnil-
nika namestite v cev polnilnega valja.
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Nastavek pnevmatskega potisnega polnilnika
potisnite navzdol in ga zasukajte v levo.

Zaskoc¢ni priklop gibke cevi kompresorja
potisnite v priklju¢ek nastavka pnevmatskega
potisnega polnilnika.

Nadzor hitrosti aparata in nastavka pnev-
matskega potisnega polnilnika nastavite tako,
da ustreza uporabljenem rezalnemu orodju,
kot je dolo¢eno v navodilih v razdelku NASTA-
VITEV NADZORA HITROSTI.

Zazenite kompresor in dovodni tlak nastavite
na 5,5 barov. S kompresorjem ravnajte v skladu
z navodili proizvajalca.

Na merilniku tlaka preverite zracni tlak.
Priporo€eni zragni tlak je okoli 5,5 barov,
vendar se lahko dejanska potrebna vrednost
razlikuje. Ce je odgitani zraéni tlak na merilniku
tlaka razli¢en, stikalo povlecite navzgor in ga
nato zasukajte, dokler ni od¢itana vrednost
okoli 5,5 barov. Nato stikalo potisnite navzdol.

Pri odstranjevanju kompresor izklopite in
nato zaskocni priklop gibke cevi kompresorja
odklopite iz priklju¢ka nastavka pnevmatskega
potisnega polnilnika.

Plo&cico za zaustavitev potisnite navzdol in
nastavek pnevmatskega potisnega polnilnika
zasukajte v desno ter ga odstranite.
POTISNI VALJ ZA POTISNI LIJAK

Pri names¢anju zlozite zaporni rocaj.

Polnilni valj potisnite na te¢ajne sornike aparata
in ga spustite.
Dvignite zaporni rocaj.

Pri odstranjevanju najprej odstranite polnilni
nastavek.

Spustite zaporni ro¢a;.

S te€ajnih sornikov aparata odstranite polnilni
valj.

POLNILNI LIJAK

Pritisnite gumb za zaustavitev.

Pri namesc¢anju polnilni valj opremite z dvema
notranjima vodiloma.

Polnilni lijak namestite v sredino polnilnega
valja z blokom v cevi polnilnega valja.

Polnilni lijak potisnite navzdol in zaporni gumb
zasukajte v levo.

Pri odstranjevanju zaporni gumb zasukajte v
desno in odstranite polnilni lijak.

NAMESTITEV REZALNEGA
ORODJA

Pri uporabi ronega ali pnevmatskega polnil-
nika se prepri¢ajte, da je ploS¢a potisnega
nastavka v zgornjem poloZaju in ga pomaknite
iz polnilnika v levo. Ce je polnilni lijak ali 4-cevni
vlozek v uporabi, izvlecite blok iz vpetja na
hrbtni strani aparata.

Spustite zaporni ro€aj in polnilnik nagnite nazaj.

PloS¢o za izmet postavite na blok in jo zavrtite/
potisnite navzdol, tako da zaskoCi v poloZaj.

Izbrano rezalno orodje namestite na blok in
ga zasukajte, tako da zaskoci popolnoma v
polozaj.

Med rezanjem na kocke: mrezo za rezanje na
kocke namestite tako, da so ostri robovi nozev
obrnjeni navzgor in da se odprtina na strani
mreZe za rezanje na kocke prilega v vodilni utor
na podstavku aparata. Nato rezalnik namestite,
tako da zasko€i popolnoma v polozaj.

PriCvrstite nastavek za pretresanje, ko upora-
bljate polnilni lijak, zaporni vijak, ko uporabljate
4-cevni vlozek, ali nastavek za oblikovanje,
ko uporabljate nastavek ro¢nega ali pnev-
matskega potisnega polnilnika, tako da jih
s klju¢em zasukajte v levo na sredino bloka
rezalnega orodja.

ODSTRANITEV REZALNEGA
ORODJA

Nastavek za pretresanje, nastavek za obli-
kovanje ali zaporni vijak odvijte tako, da jih s
kljuéem zasukate v desno, in nato odstranite
rezalno orodje in ploS¢o za izmet.

NASTAVITEV NADZORA
HITROSTI

Nadzor hitrosti aparata je obi¢ajno nastavljen
v poloZaju »2« za vse vrste rezanja, razen za
rezanje na kocke, ko je nadzor hitrosti treba
nastaviti v polozaj »1«.

Pri rezanju s pnevmatskim potisnim polnilnikom
nastavite nadzor hitrosti aparata in nastavek
potisnega polnilnika potisnite v skladu s
spodnjo tabelo.

PP = nastavek pnevmatskega potisnega
polnilnika.

A = Aparat

REZALNIK

0,5-1,5mm: e PP=1.A=2
2-3MM: e PP=2.A=2.
4-7 MM e PP=3.A=2
8-14mMmM: oo PP=3.A=1.
15-20 MM oo PP=3.A=1.

REZALNIK ZA REBRASTO REZANJE
G 1111 PP=2A=2
4-6 MM oo PP=3.A=2.

REZALNIK ZA REZANJE NA TRAKCE

2Xx2-3x3mMm: ..o PP=2.A=2.
2X6 MM e PP=2.A=2
4X4-6X6 MM e PP=3.A=2.
8x8-10x10mm: ........... PP=3.A=1.

RIBEZ/STRGALNIK

1,5 MM e PP=1.A=2
2-6 MM oo PP=2.A=2.
8-10 MM: e PP=3.A=1.
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RIBEZ ZA FINO RIBANJE:

REZALNIK ZA REZANJE NA KOCKE
12,5 Mm: PP=1.A=2

REZANJE NA KOCKE
6x6-25Xx25: .o PP=1.A=2

MEHKO REZANJE NA KOCKE

8x8-15x15mm: ............. PP=1.A=2.

CIPS/POMFRI

10 MM: e PP=1.A=2.
CISCENJE

Preden pri¢nete s ¢iS€enjem aparata, preberite
vsa navodila.

PRED CISCENJEM: Aparat vedno izklopite in
vtikaé odstranite iz vtiénice. Ce aparat nima
vtikaCa, izklopite stikalo elektriénega omrezja.
Odstranite vse odstranljive dele, ki jih je treba
ocistiti.

CISCENJE V POMIVALNEM STROJU: Vse
plasti¢ne dele je mogoce oprati v pomivalnem
stroju. OPOMBA: Kovinskih delov nikoli ne
operite v pomivalnem stroju, razen ¢e so iz
nerjaveCega jekla. Aluminijasti deli bodo po
pranju v pomivalnem stroju poérnili. Crne
madeZe je tezko odstraniti in lahko se pojavijo
na drugih predmetih.

ROCNO CISCENJE: Vedno uporabite tekogino
za pranje posode. Bodite pozorni na tri ostre
noze v polnilnem valju!

MATERIALI ZA CISCENJE: Za &is&enje
hrane uporabite krtao, ki je bila dobavljena z
aparatom, ali podobno krtaco. Blok z nozi na
sredini aparata lahko o€istite z majhno $&etko
za steklenice. Za brisanje ostalih povrsin
aparata uporabite vlazno krpo.

RAZKUZEVANJE: Uporabite izopropilni
alkohol (65-70 %). Izopropilni alkohol je
visoko vnetljiva snov, zato bodite previdni pri
nanasanju.

OPOZORILO:

+ Strani aparata ne polijte ali poSkropite z
vodo.

* Ne uporabljajte vrele ali vro€e vode.

+ Ne uporabite natrijevega hipoklorita (klor) ali
drugega sredstva, ki vsebuje to snov.

+ Za CiSCenje ne uporabite ostrih predmetov
ali predmetov, ki niso temu namenjeni.

* Ne uporabljajte abrazivnih detergentov ali
Cistilnih sredstev.
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IZOGNITE SE: Uporabi gobic za ¢is¢enje z
grobo povrsino (npr. Scotch-Brite™), razen ¢e
to ni nujno potrebno. Uporaba tak§ne gobice
naredi povr§ino hrapavo in zmanj$a njeno
vodoodpornost.

NASVET ZA VZDRZEVANJE:
* Aparat odistite takoj po uporabi.

» Aparat posusite takoj po Cis€enju, da
preprecite oksidacijo in razbarvanje povrsine.

INFORMACIJE: Ce aparat ve ¢asa ostane
vlazen, se bodo pojavili madezi. Madezi so
neSkodljivi, vendar bo prvotna povrsina izgu-
bila svoj lesk. Zelenjava in sadje vsebujeta
kisline. Glede na vrsto predelanih zivil bo to po
preteku razli¢nih ¢asovnih obdobij u¢inkovalo
na kovino. Zato je aparat treba o istiti takoj po
predelavi slanih ali kislih Zivil.

ODPRAVLJANJE TEZAV

Za odpravljanje tveganja poskodb motorja
je RG-400 opremljen z zascito pred pregre-
vanjem motorja, ki aparat samodejno izklopi,
Ce je temperatura motorja previsoka. Zas¢ita
pred pregrevanjem motorja ima samodejno
ponastavitev, kar pomeni, da je aparat mogoce
ponovno zagnati, ko se je motor ohladil, to pa
obi¢ajno traja od 10 do 30 minut.

OKVARA: Aparat se ne zaZene ali se zaustavi,
medtem ko deluje, in ga ni mogo€e ponovno
zagnati.

RESITEV: Preprigajte se, da je vtika& do konca
vstavljen v vti¢nico, ali pa izklopite stikalo
elektricnega omrezja. Pritisnite gumb za zagon.
Polnilni valj in polnilni nastavek namestite
v skladu z navodili v razdelku »Montaza«.
Prepricajte se, da so vsi sestavni deli ustrezno
namescCeniin da je varnostna roCica dvignjena.
Prepricajte se, da varovalke v omarici z varo-
valkami, ki se nahaja v namembnih prostorih,
niso pregorele in da imajo ustrezno moc.
Pocakajte nekaj minut in aparat poskuSajte
ponovno zagnati. Ce se aparat ne zaZene,
stopite v stik z usposobljenim serviserjem.

OKVARA: Nizka zmogljivost ali slabi rezultati
rezanja.

RESITEV: Prepri¢ajte se, da uporabljate
pravilno rezalno orodje ali kombinacijo rezalnih
orodij. Namestite nastavek za oblikovanje
(nastavek ro¢nega potisnega polnilnika),
zaporni vijak (4-cevni vloZek) ali nastavek za
pretresanje (polnilni lijak). PrepriCajte se, daje
nadzor hitrosti aparata in pnevmatskega potis-
nega polnilnika v ustreznem polozaju, v skladu
s tabelo v razdelku NASTAVITEV NADZORA
HITROSTI, ter da ste na merilniku tlaka odgitali
vrednost okoli 5,5 barov.

Prepri¢ajte se, da je polnilni bat pnevmatskega
potisnega polnilnika nastavljen na ustrezno
hitrost. PoloZaj » 1« — priblizno 12 sekund/cikel
bata, poloZaj »2« — priblizno 8 sekund/cikel
bata in polozZaj »3« — priblizno 4 sekunde/cikel
bata. Po potrebi hitrost nastavi usposobljen
serviser. Prepriajte se, da so nozi in plosce
za ribanje/strganje celi in ostri ter v dobrem
stanju. Zivila potisnite navzdol z manj$o silo.

OKVARA: Rezalnega orodja ni mogoce
odstraniti.

RESITEV: Vedno uporabite plod¢o za izmet.
Uporabite debelo usnjeno rokavico ali drugo
rokavico, ki je rezila rezalnega orodja ne
morejo prerezati, in rezalno orodje sprostite
tako, da ga zasukate v desno.

OKVARA: Nastavka za pretresanje, zapornega
vijaka ali nastavka za oblikovanje ni mogoce
odstraniti.

RESITEV: Odstranite jih tako, da jih s kljugem
odvijete v desno.

TEHNICNI PODATKI ZA
HALLDE RG-400

APARAT: Motor: dvostopenjski, 1,5/0,9 kW, 400
V, trifazni, 50 Hz, z za&¢ito pred pregrevanjem
motorja nastavljeno na 3,7 A. Menjalnik:
prestava. Varnostni sistem: tri varnostna
stikala. Stopnja za&cite: IP45. Vti¢nica: ozem-
liena, trifazna, 16 A. Varovalka v omarici za
varovalke v namembnih prostorih: 10 A, z zaka-
snitvijo. Raven zvoka LpA (EN31201): 70 dBA.

PNEVMATSKI POLNILNIK: Tri hitrosti in tlak.
Priporo€ena kapaciteta in tlak stisnjenega
zraka: 15 |/min, 5,5 barov.

ORODJA: Premer: 215 mm. Hitrost: 400/200
vrt./min.

NETO TEZE: Aparat: 54 kg. Polnilni valj: 6
kg. Polnilni lijak z valjem: 12 kg. Nastavek
pnevmatskega potisnega polnilnika: 11 kg.
Nastavek ronega potisnega polnilnika: 5 kg.
4-cevni vloZek: 5 kg. Rezalno orodje: priblizno
1 kg.

NORME/STANDARDI: NSF STANDARD 8,
glejte izjavo o skladnosti.

HALLDE « User Instructions
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FITTING THE CUTTING TOOLS

RG-350 RG-400
MANUAL FEED MANUAL PNEUMATIC FEED 4-TUBE
PUSH FEEDER HOPPER PUSH FEEDER | PUSH FEEDER HOPPER INSERT

&

Decoring device

-

]

Stirring sleeve

Feed cylinder

'

&

Decoring device

Feed cylinder

'

&

Decoring device

Feed cylinder

'

S
4

Agitator device

Feed cylinder

'

-

Locking bolt

Cutting tool

'

Ejector plate

'

Knife house

Cutting tool

'

Ejector plate

'

Knife house

Cutting tool

'

@

Ejector plate

'

Knife house

Cutting tool

'

Ejector plate

'

Knife house

Cutting tool

'

Ejector plate

'

Knife house

Cutting tool

'

Ejector plate

'

Knife house

WHEN USING DICING GRID, PLACE THE
GRID BEFORE THE SLICER/DICING SLICER.

HALLDE « User Instructions
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